Huwéng dan
lam Pate gan




1 phan Gan heo xay nhuyén

2 phin Thit heo vira m& vira nac xay vira
1 miéng m& chai

mudi

tiéu

maggi

duwong

hanh tim xay vira (nhiéu)

t6i (hoi nhiéu)

ruou cognac hay whisky gi ciing duwgc

2 14 thom

vai hat tiéu so

bo 10g cho 1 khuén banh cao chirng 8-10 cm
khuon banh cake

thlt xay xong wop voi mu01, tiéu, dwong, maggi trong vong it nhit 3-4 tleng
néu dé tii lanh thi nhé cho ra ngoai trudc khi bit dau cac giai doan sau.

rira sach 1a m& chai, dé rao, 16t khuon, chira ra ngoai dé phu 1én mat paté
trudc khi nwéng.

dot 10, lira trén dwéi 180°C.

xay hanh tim, téi, cho vao véi chd thit xay da wop.

xay gan thit nhuyén.

tron déu thit, hanh, téi, gan, rwou roi trit vao khudn da cé 16t mé chai. bo
cat 0, rdai déu trén mat paté cung voi tiéu so, dat 2 14 thom lén trén, phu mat
bang m& chai.

cho khuén vao 10 v6i khay nwée. nwéng thay vang mit thi iy dao rach xem
dua chin chwa, chin roi lay ra ngay, dirng dé trong 10 ma paté bi kho, mat
ngon.

an ngudi ngon hon lic con néng.

paté nay glong paté de campagne cua Phap hon la loai paté '""nhao nhao"
ma mot s6 nha ban banh mi thit vin dung.



