Mi s6: NN 237
Tén mon hoc: BAO QUAN VA CHE BIEN NONG SAN SACH
(Storage and processing of agricultural cleaning products)
S6 tin chi: 2
S6 tiét 1y thuyét: 30 tiét
S6 tiét thuc hanh: 0 tiét
Mon hoc nhiam trang bi cho sinh vién nhitng kién thirc co ban vé cdc nguyén 1y, quy trinh
bao quan ndéng san nham kéo dai thoi gian va duy tri chat lugng chiing sau thu hoach; céc
quy trinh ché bién dam bao tiéu chuén an toan vé sinh thuc phdm; cdc khéi niém vé san xudt
sach hon va cdc nguyén tic dé dp dung dam bao suc khoe ctia nguoi ti€u dung va nang cao
chét lugng v€ sinh an toan cua san pham thyuce pham. Sinh vién ciing duoc gioi thi¢u khai
niém vé san xuat sach hon theo xu huong t6i wu héa qud trinh san xuét dé tiét kiém ning
lugng, 1am cho quy trinh san xuit ngay cang sach va xanh hon.
1. Thong tin gidng vién
1. Ts. Lé Nguyén Poan Duy
Pon vi: B mo6n Cong nghé thuc phém
Khoa Nong nghiép & Sinh hoc trng dung
Tel: 071 03 833551
E-mail: Indduy@ctu.edu.vn
2. ThS. Buii Thi Cam Hudng
Don vi: B moén Khoa hoc Ciy trong
Khoa Nong nghi¢p & Sinh hoc trng dung
Tel: 071 03 831530-8313
E-mail: btchuong @ctu.edu.vn
2. Hoc phin tién quyét: Khong
3. Noi dung
3.1. Muc tiéu
Mon hoc nham trang bi cho sinh vién nhiing kién thtic vé:
- Nhing nguyén 1y va quy trinh co ban (cach thu hoach, so ché, phan loai.. ) trong bao quan
néng san (hat, trdi, ct, rau va hoa) nham kéo dai thoi gian va duy tri chit luong céc loai
ndng san trén sau thu hoach.
- Nhitng quy trinh ché bién dam bao tiéu chuan an toan vé sinh thuc pham; céc khdi niém vé
san xudt sach hon va céc nguyén tic dé dp dung.
3.2. Phuong phap giang day

Ly thuyét: 20 tiét

Tinh hudng: 10 tiét
3.3. Ddnh gid mén hoc

Tinh huéng: 30%.

Thi két thic: 70%
4. Pé cwong chi tiét

Néi dung Tiét

Chuwong 1: Pic diém va tinh chit ciia ndng san 3

1.1. Bac diém ctuia ndng san



1.2. Tinh chit ctia ndng san sau thu hoach
1.3. Nhitng bién d6i sinh 1y va sinh héa ctia ndng san sau thu hoach
Chwong 2: Cac phwong phap bao quan nong san sau thu hoach 6
2.1. Bao quan ¢ trang thai thoang
2.2. Bao quan ¢ trang thai kin
2.3. Bao quan ¢ trang thai lanh
2.4. Bao quan bang phuong phép héa hoc
2.5. Bao quan trong khi quyén diéu chinh
Chwong 3: Quy trinh bao quan nong san sau thu hoach 6
3.1. Quy trinh bao quan hat
3.2. Quy trinh bdo quan cu
3.3. Quy trinh bao quan trai
3.4. Quy trinh bdo quan rau
3.5. Quy trinh bao quan hoa
Chuwong 4: Chit lrgng va an toan thue phim 3
4.1. Chéat lugng thuc pham
4.2. An toan thyc pham
Chuong 5: Hé théng quan 1y lwong nong san 6
5.1. Quan ly chat luong 12 gi
5.2. Thanh phan chinh ctia hé théng quéan Iy chat lugng
5.3. Céc diéu kién tién quyét dé ché bién sach
5.4. C4c chuong trinh tién quyét (GMP & SSOP)
5.5. Quan Iy chat lugng theo tiéu chuan HACCP
5.6. Quan 1y chit luong theo tiéu chuin GAP
Chuong 6: San xuit sach hon 6
6.1. Khai niém vé san xuét sach hon
6.2. Phuong phdp luan d4nh gid san xuat sach hon
6.3. Van dé nang luong trong san xuat sach hon
Tai liéu tham khao
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