
THÔNG TƯ
C A B  NÔNG NGHI P VÀ PHÁT TRI N NÔNG THÔN Ủ Ộ Ệ Ể

S  66/2009/TT­BNNPTNT NGÀY 13 THÁNG 10 NĂM 2009 BAN HÀNH Ố
QUY CHU N K  THU T QU C GIA LĨNH V C THÚ YẨ Ỹ Ậ Ố Ự

Căn c  Lu t Tiêu chu n và Quy chu n k  thu t ngày 29 tháng 6 năm 2006;ứ ậ ẩ ẩ ỹ ậ

Căn c  Lu t thu  s n ngày 26 tháng 11 năm 2006;ứ ậ ỷ ả

Căn c  Ngh  đ nh 01/2008/CP ngày 03 tháng 1 năm 2008 c a Chính ph  quy đ nhứ ị ị ủ ủ ị  
ch c năng, nhi m v , quy n h n và c  c u t  ch c c a B  Nông nghi p và Phát tri nứ ệ ụ ề ạ ơ ấ ổ ứ ủ ộ ệ ể  
nông thôn.

Đi u 1.ề  Ban hành kèm theo Thông t  này 03 Quy chu n k  thu t qu c gia lĩnh v cư ẩ ỹ ậ ố ự  
Thú y:

1. Quy chu n k  thu t qu c gia: l y m u thu c thú y ki m tra ch t l ng. ẩ ỹ ậ ố ấ ẫ ố ể ấ ượ  

Ký hi u: QCVN 01 ­ 03: 2009/BNNPTNT ệ

2. Quy chu n k  thu t qu c gia: l y và b o qu n m u th t t i t  các c  s  gi t mẩ ỹ ậ ố ấ ả ả ẫ ị ươ ừ ơ ở ế ổ 
và kinh doanh th t đ  ki m tra vi sinh v t.ị ể ể ậ

Ký hi u: QCVN 01 ­ 04: 2009/BNNPTNT  ệ

3. Quy chu n k  thu t qu c gia: yêu c u v  sinh c  s  đóng gói th t gia súc, gia c mẩ ỹ ậ ố ầ ệ ơ ở ị ầ  
t i s ng. ươ ố

Ký hi u: QCVN 01 ­ 05: 2009/BNNPTNT ệ

Đi u 2.ề  Thông t  này có hi u l c sau 6 tháng, k  t  ngày ký ban hành.ư ệ ự ể ừ

Đi u 3.ề  C c tr ng C c Thú y, Th  tr ng các c  quan, t  ch c và cá nhân có liênụ ưở ụ ủ ưở ơ ổ ứ  
quan có trách nhi m t  ch c th c hi n. ệ ổ ứ ự ệ

Trong quá trình th c hi n, n u có v ng m c, các c  quan, t  ch c và cá nhân k pự ệ ế ướ ắ ơ ổ ứ ị  
th i ph n ánh v  B  Nông nghi p và Phát tri n nông thôn đ  nghiên c u, s a đ i, b  sung.ờ ả ề ộ ệ ể ể ứ ử ổ ổ

KT. B  TR NGỘ ƯỞ
TH  TR NGỨ ƯỞ

Bùi Bá B ngổ
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C NG HÒA XÃ H I CH  NGHĨA VI T NAMỘ Ộ Ủ Ệ
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V  L Y M U THU C THÚ Y Ề Ấ Ẫ Ố
Đ  KI M TRA CH T L NGỂ Ể Ấ ƯỢ

National technical regulation on Veterinary drugs – Sampling  for  quality control
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L i nói đ uờ ầ

QCVN 01­03: 2009/BNNPTNT do C c Thú y biên so n, V  Khoa h c, Công Nghụ ạ ụ ọ ệ 
và môi tr ng trình duy t và đ c ban hành theo Thông t  s  66/2009/TT­BNNPTNT ngàyườ ệ ượ ư ố  
13 tháng 10 năm 2009 c a B  Nông Nghi p và Phát tri n nông thôn.ủ ộ ệ ể
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QUY CHU N K  THU T QU C GIAẨ Ỹ Ậ Ố

V  L Y M U THU C THÚ Y Đ  KI M TRA CH T L NGỀ Ấ Ẫ Ố Ể Ể Ấ ƯỢ

National technical regulation on Veterinary drugs – Sampling  for  quality control

1. QUI Đ NH CHUNGỊ

1.1. Ph m vi áp d ng ạ ụ

Quy chu n này qui đ nh qui trình l y m u ki m tra ch t l ng thu c thú y bao g mẩ ị ấ ẫ ể ấ ượ ố ồ  
nguyên li u, bán thành ph m, thành ph m và v c xin.ệ ẩ ẩ ắ

1.2. Đ i t ng áp d ngố ượ ụ

Quy chu n này đ c áp d ng cho các t  ch c và cá nhân có t  cách pháp nhân th cẩ ượ ụ ổ ứ ư ự  
hi n vi c l y m u, phân tích m u t i các đ n v  s n xu t, kinh doanh, phân ph i, t n tr ,ệ ệ ấ ẫ ẫ ạ ơ ị ả ấ ố ồ ữ  
s  d ng thu c thú y.ử ụ ố

1.3. Gi i thích t  ngả ừ ữ

Trong quy chu n này các t  ng  d i đây đ c hi u nh  sau:ẩ ừ ữ ướ ượ ể ư

1.3.1. Thu c thú y: Là nh ng ch t ho c h p ch t có ngu n g c t  đ ng v t, th cố ữ ấ ặ ợ ấ ồ ố ừ ộ ậ ự  
v t, vi sinh v t, khoáng ch t, hóa ch t đ c dùng đ  phòng b nh, ch n đoán, ch a b nhậ ậ ấ ấ ượ ể ệ ẩ ữ ệ  
ho c đ  ph c h i, đi u ch nh, c i thi n các ch c năng c a c  th  đ ng v t, bao g mặ ể ụ ồ ề ỉ ả ệ ứ ủ ơ ể ộ ậ ồ  
d c ph m, hóa ch t, v c xin, hocmon, m t s  ch  ph m sinh h c khác và m t s  vi sinhượ ẩ ấ ắ ộ ố ế ẩ ọ ộ ố  
v t dùng trong thú y trong quá trình sinh tr ng, sinh s n c a đ ng v t, x  lý môi tr ngậ ưở ả ủ ộ ậ ử ườ  
nuôi đ ng v t.ộ ậ

1.3.2. Lô s n xu t: Là m t l ng thu c thú y nh t đ nh, đ ng nh t v  ch t l ngả ấ ộ ượ ố ấ ị ồ ấ ề ấ ượ  
đ c s n xu t trong m t quy trình đ n l  ho c m t lo t các quy trình và đ c ghi trênượ ả ấ ộ ơ ẻ ặ ộ ạ ượ  
nhãn bao gói b ng cùng m t ký hi u c a lô.ằ ộ ệ ủ

1.3.3. Đ n v  l y m u: Là m t ph n c a lô s n xu t đ c ch n ra đ  l y m u.ơ ị ấ ẫ ộ ầ ủ ả ấ ượ ọ ể ấ ẫ

1.3.4. M u ban đ u: Là m t l ng m u đ c l y ra t  m t đ n v  l y m u.ẫ ầ ộ ượ ẫ ượ ấ ừ ộ ơ ị ấ ẫ

1.3.5. M u riêng: Là m t l ng m u đ c t o thành b ng cách tr n các m u banẫ ộ ượ ẫ ượ ạ ằ ộ ẫ  
đ u v i nhau.ầ ớ

1.3.6. M u chung: Là m t l ng m u đ c t o thành b ng cách tr n l n các m uẫ ộ ượ ẫ ượ ạ ằ ộ ẫ ẫ  
riêng v i nhau, có th  nghi n tr n v i nhau n u m u là ch t b t r n, tr n l n v i nhauớ ể ề ộ ớ ế ẫ ấ ộ ắ ộ ẫ ớ  
n u là ch t l ng, ho c có th  đ t c nh nhau n u là các đ n v  thu c đã phân li u.ế ấ ỏ ặ ể ặ ạ ế ơ ị ố ề

1.3.7. M u cu i cùng: Là m t ph n c a m u chung đ  đ  t o m u phân tích và m uẫ ố ộ ầ ủ ẫ ủ ể ạ ẫ ẫ  
l u. ư

1.3.8. M u phân tích: Là m t ph n c a m u cu i cùng dùng đ  phân tích   phòngẫ ộ ầ ủ ẫ ố ể ở  
ki m nghi m. L ng thu c trong m u phân tích ph i đ  đ  th c hi n t t c  các phép thể ệ ượ ố ẫ ả ủ ể ự ệ ấ ả ử 
theo yêu c u c a tiêu chu n qui đ nh.ầ ủ ẩ ị

1.3.9. M u l u: Là m t ph n c a m u cu i cùng, đ c l u đ  ki m nghi m l i khiẫ ư ộ ầ ủ ẫ ố ượ ư ể ể ệ ạ  
c n thi t. L ng thu c trong m u l u t i thi u ph i b ng m u phân tích.ầ ế ượ ố ẫ ư ố ể ả ằ ẫ

1.3.10. D ng thu c: Là tr ng thái v t lý c a các d ng thu c thú y đ c bào ch  ra.ạ ố ạ ậ ủ ạ ố ượ ế

1.3.11. Biên b n l y m u: Là tài li u ghi l i đ y đ  các thao tác đã th c hi n khi l yả ấ ẫ ệ ạ ầ ủ ự ệ ấ  
m u thu c v i m t m c đích xác đ nh. Biên b n l y m u ghi rõ s  lô, ngày l y m u, đ aẫ ố ớ ộ ụ ị ả ấ ẫ ố ấ ẫ ị  
đi m l y m u, các đi u ki n b o qu n, ghi chép v  b t c  nh n xét nào khác liên quan vàể ấ ẫ ề ệ ả ả ề ấ ứ ậ  
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nh ng b t th ng c a quá trình l y m u, tên cũng nh  ch  ký c a ng i l y m u vàữ ấ ườ ủ ấ ẫ ư ữ ủ ườ ấ ẫ  
ng i có m u đ c l y.ườ ẫ ượ ấ

2. QUI Đ NH V  K  THU TỊ Ề Ỹ Ậ

2.1. Ng i l y m uườ ấ ẫ

Ng i l y m u ph i là ng i đ c c  quan th m quy n giao trách nhi m, có ki nườ ấ ẫ ả ườ ượ ơ ẩ ề ệ ế  
th c và thành th o thao tác k  thu t l y m u, n m v ng các văn b n pháp lu t v  qu n lýứ ạ ỹ ậ ấ ẫ ắ ữ ả ậ ề ả  
ch t l ng thu c thú y và các th  t c pháp lý.ấ ượ ố ủ ụ

2.2. N i l y m uơ ấ ẫ

L y t i kho l u tr , c  s  s n xu t và đ n v  kinh doanh. Trong tr ng h p đ c bi tấ ạ ư ữ ơ ở ả ấ ơ ị ườ ợ ặ ệ  
thì có th  l y m u trong đi u ki n vô trùng.ể ấ ẫ ề ệ

2.3. D ng c  l y m u ụ ụ ấ ẫ

D ng c  l y m u ph i s ch, đ m b o không đ a t p ch t vào m u. D ng c  l yụ ụ ấ ẫ ả ạ ả ả ư ạ ấ ẫ ụ ụ ấ  
m u ph i đ c làm b ng v t li u tr  thích h p v i đ c đi m c a t ng lo i thu c, khôngẫ ả ượ ằ ậ ệ ơ ợ ớ ặ ể ủ ừ ạ ố  
làm  nh h ng đ n ch t l ng thu c và đ m b o an toàn cho ng i l y m u.ả ưở ế ấ ượ ố ả ả ườ ấ ẫ

Tham kh o d ng c  l y m u nguyên li u trong Ph  l c B.ả ụ ụ ấ ẫ ệ ụ ụ

2.4. V t ch a m uậ ứ ẫ

2.4.1. V t ch a m u ph i s ch, khô, không có mùi l  và đ m b o r ng các đ c tr ngậ ứ ẫ ả ạ ạ ả ả ằ ặ ư  
c a m u đ c duy trì cho đ n khi ti n hành th  nghi m. ủ ẫ ượ ế ế ử ệ

2.4.2. V t ch a m u ph i có kích c  sao cho đ ng đ c g n nh  đ y m u.ậ ứ ẫ ả ỡ ự ượ ầ ư ầ ẫ

2.4.3. V t li u c a v t ch a m u không đ c  nh h ng đ n ch t l ng m u.ậ ệ ủ ậ ứ ẫ ượ ả ưở ế ấ ượ ẫ

2.4.4. Đ i v i v c xin và các ch  ph m sinh h c thì v t ch a m u ph i đ c đ tố ớ ắ ế ẩ ọ ậ ứ ẫ ả ượ ặ  
trong thùng b o ôn.ả

2.5. Trình t  l y m uự ấ ẫ

2.5.1. Chu n b  tài li u, d ng c  l y m u.ẩ ị ệ ụ ụ ấ ẫ

2.5.2. Tr c khi l y b t k  m u nào, c n ph i nh n d ng chính xác lô s n xu t vàướ ấ ấ ỳ ẫ ầ ả ậ ạ ả ấ  
khi thích h p, so sánh s  l ng đ n v  có trong lô s n xu t, kh i l ng c a lô ho c thợ ố ượ ơ ị ả ấ ố ượ ủ ặ ể 
tích c a lô s n xu t, vi c ghi trên v t ch a và nhãn đ i v i các m c ghi trong các tài li uủ ả ấ ệ ậ ứ ố ớ ụ ệ  
liên quan.

2.5.3. T  lô s n xu t l y ra các đ n v  l y m u m t cách ng u nhiên, m  các bao góiừ ả ấ ấ ơ ị ấ ẫ ộ ẫ ở  
đ  l y các m u ban đ u và làm kín ngay l i các bao gói đã l y.ể ấ ẫ ầ ạ ấ

2.5.4. L y m u theo qui đ nh t i m c 3 c a quy chu n này. ấ ẫ ị ạ ụ ủ ẩ

2.5.5. Các m u sau khi l y đ c cho vào v t ch a m u, làm kín l i, và dán nhãn v iẫ ấ ượ ậ ứ ẫ ạ ớ  
đ y đ  thông tin nh :  tên thu c, tên nhà s n xu t, ký hi u lô s n xu t, s  thùng đã l yầ ủ ư ố ả ấ ệ ả ấ ố ấ  
m u, n i l y m u, s  l ng m u đã l y, ngày l y m u, các đi u ki n b o qu n phù h pẫ ơ ấ ẫ ố ượ ẫ ấ ấ ẫ ề ệ ả ả ợ  
v i biên b n l y m u.ớ ả ấ ẫ

2.5.6. M u sau khi l y ph i đ c niêm phong, đ m b o an toàn trong quá trình v nẫ ấ ả ượ ả ả ậ  
chuy n t  n i l y m u đ n n i giao m u. Trong tr ng h p c n thi t, ph n còn l i sauể ừ ơ ấ ẫ ế ơ ẫ ườ ợ ầ ế ầ ạ  
khi l y m u cũng ph i niêm phong đ  đ  phòng s  tráo thu c. ấ ẫ ả ể ề ự ố

2.5.7. L p biên b n l y m u theo bi u m u kèm theo (Ph  l c A). Biên b n này làmậ ả ấ ẫ ể ẫ ụ ụ ả  
thành ít nh t ba b n: m t b n l u t i c  s  đ c l y m u, m t b n l u   c  quan ki mấ ả ộ ả ư ạ ơ ở ượ ấ ẫ ộ ả ư ở ơ ể  
nghi m, m t b n l u   c  quan qu n lý ho c thanh tra thu c thú y khi c n thi t.ệ ộ ả ư ở ơ ả ặ ố ầ ế
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2.6. L y m uấ ẫ

2.6.1. Nguyên t c chung l y m uắ ấ ẫ

2.6.1.1. L y m u theo nguyên t c ng u nhiênấ ẫ ắ ẫ

2.6.1.2. L ng thu c trong m u phân tích cũng nh  trong m u l u ít nh t ph i đượ ố ẫ ư ẫ ư ấ ả ủ 
cho ba l n phân tích ho c ph i đ  đ  th c hi n các phép th  đ m b o thu đ c k t quầ ặ ả ủ ể ự ệ ử ả ả ượ ế ả 
chính xác và tin c y. L ng thu c này đ c tính toán trên c  s  tiêu chu n ph ng phápậ ượ ố ượ ơ ở ẩ ươ  
th  c a s n ph m. Bình th ng m i lô s n xu t đ c l y hai m u (m t m u phân tích vàử ủ ả ẩ ườ ỗ ả ấ ượ ấ ẫ ộ ẫ  
m t m u l u). Tr ng h p đ c bi t, s  m u phân tích và m u l u có th  nhi u h n haiộ ẫ ư ườ ợ ặ ệ ố ẫ ẫ ư ể ề ơ  
đ  đ  g i ki m nghi m và l u   nhi u n i n u xét th y c n thi t.ể ủ ử ể ệ ư ở ề ơ ế ấ ầ ế

2.6.2. L y m u các lô nguyên li u và bán thành ph mấ ẫ ệ ẩ

2.6.2.1. Nguyên t cắ

2.6.2.1.1. M i đ n v  bao gói ph i l y m u ban đ u   các v  trí khác nhau (phía trên,ỗ ơ ị ả ấ ẫ ầ ở ị  
gi a và đáy) r i tr n đ u các m u ban đ u thành m u riêng, tr n đ u các m u riêng thànhữ ồ ộ ề ẫ ầ ẫ ộ ề ẫ  
m u chung.ẫ

2.6.2.1.2. N u m u không đ ng đ u thì ph i tr n đ u tr c khi l y m u. N u chế ẫ ồ ề ả ộ ề ướ ấ ẫ ế ế 
ph m l ng phân l p ph i khu y đ u tr c khi l y m u, ho c n u có c n l ng trong ch tẩ ỏ ớ ả ấ ề ướ ấ ẫ ặ ế ặ ắ ấ  
l ng ph i làm tan c n l ng tr c khi l y m u b ng cách làm  m ho c khu y đ u.ỏ ả ặ ắ ướ ấ ẫ ằ ấ ặ ấ ề

2.6.2.2 S  l ng bao gói và c  m u c n l yố ượ ỡ ẫ ầ ấ

2.6.2.3. S  l ng bao gói và c  m u c n l y đ c qui đ nh   b ng 1ố ượ ỡ ẫ ầ ấ ượ ị ở ả

B ng 1: S  l ng bao gói và c  m u nguyên li u c n l yả ố ượ ỡ ẫ ệ ầ ấ

C  lô (kg ho c lít)ỡ ặ S  l ng bao gói l y m uố ượ ấ ẫ C  m u (kg ho c lít)ỡ ẫ ặ
D i 1.000ướ 1 0,1 đ n 0,5ế
T  1.000 đ n 10.000ừ ế 2 0,2 đ n 0,5ế
Trên 10.000 3 0,3 đ n 0,5ế

2.6.2.4. Tr ng h p có nghi ng , tranh ch p, s  l ng bao gói s  đ c l y g p 03ườ ợ ờ ấ ố ượ ẽ ượ ấ ấ  
l n theo qui đ nh   b ng 1. ầ ị ở ả

2.6.2.5. Đ i v i nguyên li u quý hi m  thì ch  l y t  1 đ n 5 g (tr  khi có qui đ nhố ớ ệ ế ỉ ấ ừ ế ừ ị  
đ c bi t khác). ặ ệ

2.6.3. L y m u thành ph m ấ ẫ ẩ

2.6.3.1. Nguyên t cắ

L y m u   nh ng v  trí khác nhau c a lô s n xu t, không đ c phá l  các đ n vấ ẫ ở ữ ị ủ ả ấ ượ ẻ ơ ị 
đóng gói s n ph m đ  l y m u. T  các đ n v  l y m u đ c t p h p l i thành m u chungả ẩ ể ấ ẫ ừ ơ ị ấ ẫ ượ ậ ợ ạ ẫ  
và m u cu i cùng. ẫ ố

2.6.3.2. S  l ng m u l yố ượ ẫ ấ

2.6.3.2.1. S  l ng m u thành ph m đ c qui đ nh   b ng 2ố ượ ẫ ẩ ượ ị ở ả

B ng 2: S  l ng m u thành ph m c n l yả ố ượ ẫ ẩ ầ ấ

Quy cách đóng gói (g ho c ml)ặ S  l ng m u l y (đ n v  bao gói)ố ượ ẫ ấ ơ ị
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Cho t i 2 ớ 70
T  2 đ n d i 5ừ ế ướ 30
T  5 đ n d i 50ừ ế ướ 7
T  50 đ n d i 100ừ ế ướ 4
Trên 100  3

2.6.3.2.2. M u thu c viên có ch a 1 ho t ch t: l y t  50 đ n 70 viên.ẫ ố ứ ạ ấ ấ ừ ế

2.6.3.2.3. M u thu c viên có ch a t  02 ho t ch t tr  lên : l y t  70 đ n 100 viên.ẫ ố ứ ừ ạ ấ ở ấ ừ ế

2.6.3.2.4. Trong tr ng h p đ c bi t thì tùy theo quy cách đóng gói và tính ch t c aườ ợ ặ ệ ấ ủ  
thu c ch  l y m u đ  đ  phân tích và l u.ố ỉ ấ ẫ ủ ể ư

2.6.4. L y m u v c xin và ch  ph m sinh h c ấ ẫ ắ ế ẩ ọ

2.6.4.1. M u đ c l y theo lô s n xu t.ẫ ượ ấ ả ấ

2.6.4.2. S  l ng m u đ c qui đ nh nh  sau:ố ượ ẫ ượ ị ư

B ng 3: S  l ng m u v c xin và ch  ph m sinh h c c n l yả ố ượ ẫ ắ ế ẩ ọ ầ ấ

Quy cách đóng gói (ml) S  l ng m u l y (s n ph m)ố ượ ẫ ấ ả ẩ
Cho t i 100 ớ T  7 đ n 10ừ ế
Trên 100 T  5 đ n 7ừ ế

2.6.4.3. Đ i v i v c xin và ch  ph m sinh h c d ng đông khô thì l y theo qui đ nhố ớ ắ ế ẩ ọ ạ ấ ị  
nh  sau:ư

B ng 4: S  l ng m u v c xin và ch  ph m sinh h c d ng đông khô c n l yả ố ượ ẫ ắ ế ẩ ọ ạ ầ ấ

Quy cách đóng gói (li u)ề S  l ng m u l y (s n ph m)ố ượ ẫ ấ ả ẩ
Cho t i 100 ớ T  7 đ n 10ừ ế
Trên 100 T  5 đ n 7 ừ ế

2.6.4.4. Trong tr ng h p c n thi t có th  ti n hành l y l i m u theo qui đ nh t iườ ợ ầ ế ể ế ấ ạ ẫ ị ạ  
m c 2.6.1.4.ụ

2.7. V n chuy n m uậ ể ẫ

2.7.1. Sau khi hoàn t t vi c l y m u, ng i l y m u ph i chuy n các m u và biênấ ệ ấ ẫ ườ ấ ẫ ả ể ẫ  
b n l y m u thu c   bàn giao càng s m càng t t cho c  quan ki m nghi m. Tr ng h pả ấ ẫ ố ớ ố ơ ể ệ ườ ợ  
đ c bi t m u có th  g i đ n c  quan ki m nghi m qua đ ng b u đi n, nh ng ph i ghiặ ệ ẫ ể ử ế ơ ể ệ ườ ư ệ ư ả  
rõ và đ m b o đi u ki n b o qu n c a m u c n g i.ả ả ề ệ ả ả ủ ẫ ầ ử

2.7.2. Đ i v i các m u thu c thú y đã l y ph i đ c đóng gói trong bao gói phù h pố ớ ẫ ố ấ ả ượ ợ  
và v n chuy n b ng ph ng ti n thích h p đ  đ m b o m u đ c b o qu n theo đúngậ ể ằ ươ ệ ợ ể ả ả ẫ ượ ả ả  
qui đ nh, tránh b  h  h ng, đ  v  trong quá trình v n chuy n. C n chú ý các m u thu c cóị ị ư ỏ ổ ỡ ậ ể ầ ẫ ố  
yêu c u b o qu n đ c bi t nh  v c xin hay các s n ph m sinh h c dùng cho đi u tr , ch nầ ả ả ặ ệ ư ắ ả ẩ ọ ề ị ẩ  
đoán.

3. QUI Đ NH V  QU N LÝỊ Ề Ả

3.1. Trách nhi m c a t  ch c, cá nhân l y m uệ ủ ổ ứ ấ ẫ
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3.1.1. L y m u đúng theo qui đ nh, trung th c và khách quan.ấ ẫ ị ự

3.1.2. Ph i tuân th  các th  t c l y m u theo qui đ nh.ả ủ ủ ụ ấ ẫ ị

3.1.3. Ch u trách nhi m tr c pháp lu t v  các thao tác k  thu t, th  t c pháp lýị ệ ướ ậ ề ỹ ậ ủ ụ  
trong quá trình l y m u, v n chuy n và bàn giao m u cho c  quan ki m nghi m.ấ ẫ ậ ể ẫ ơ ể ệ

3.2. Trách nhi m c a các c  s  s n xu t, kinh doanhệ ủ ơ ở ả ấ

Các c  s  s n xu t, kinh doanh, b o qu n, phân ph i, s  d ng thu c thú y có thu cơ ở ả ấ ả ả ố ử ụ ố ố  
đ c l y m u có trách nhi m ph i h p, t o đi u ki n c n thi t đ  vi c l y m u đ cượ ấ ẫ ệ ố ợ ạ ề ệ ầ ế ể ệ ấ ẫ ượ  
ti n hành đúng qui đ nh.ế ị

3.3. T  ch c th c hi nổ ứ ự ệ

3.3.1. B  Nông Nghi p và Phát Tri n Nông Thôn giao cho C c Thú Y t  ch c phộ ệ ể ụ ổ ứ ổ 
bi n, h ng d n, ki m tra, thanh tra vi c th c hi n quy chu n này.  ế ướ ẫ ể ệ ự ệ ẩ

3.3.2. Các đ i t ng nêu t i  m c 1.2 có trách nhi m tuân th  các qui đ nh c a quyố ượ ạ ụ ệ ủ ị ủ  
chu n này.ẩ
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Ph  L c A:  Biên b n l y m uụ ụ ả ấ ẫ

Tên c  quan l y m uơ ấ ẫ

...................................

C NG HÒA XÃ H I CH  NGHĨA VI T NAMỘ Ộ Ủ Ệ

Đ c l p ­ T  do ­ H nh phúcộ ậ ự ạ

….., ngày…. tháng… năm 200….

BIÊN B N L Y M U THU C THÚ Y Đ  XÁC Đ NH CH T L NGẢ Ấ Ẫ Ố Ể Ị Ấ ƯỢ

H  tên, ch c v , c  quan c a nh ng ng i tham gia l y m u:ọ ứ ụ ơ ủ ữ ườ ấ ẫ

1. …………………………………………………………………………………….

2. …………………………………………………………………………………….

3.…………………………………………………………………………………….

Tên c  s  đ c l y m u:ơ ở ượ ấ ẫ

Đ a ch :ị ỉ  Đi n Tho i:ệ ạ

STT Tên thu c,ố  
n ng đ , hàmồ ộ  

l ngượ

lô SX, 
h n dùngạ

Đ n vơ ị 
đóng gói 
nh  nh tỏ ấ

Số 
l nượ
g l yấ

Tên nhà 
s n xu tả ấ  
và đ a chị ỉ

Nh n xét tìnhậ  
tr ng lô thu cạ ố  
tr c khi l yướ ấ  

m uẫ

Tên nhà nh pậ  
kh u (n u làẩ ế  
thu c NK)ố

Đi u ki n b o qu n khi l y m u:ề ệ ả ả ấ ẫ

Biên b n này đ c làm thành…. b n: …. b n l u t i c  s  đ c l y m u, …. b nả ượ ả ả ư ạ ơ ở ượ ấ ẫ ả  
l u t i c  quan l y m u, …. b n l u t iư ạ ơ ấ ẫ ả ư ạ

Ch  ký (vi t rõ h  tên) c a đ i di n các c  quan tham gia l y m u và c  s  đ cữ ế ọ ủ ạ ệ ơ ấ ẫ ơ ở ượ  
l y m u. ấ ẫ

Ch  ký c  s  đ c l y m u ữ ơ ở ượ ấ ẫ Ch  ký ng i l y m uữ ườ ấ ẫ
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Ph  l c B: Các lo i d ng c  l y m uụ ụ ạ ụ ụ ấ ẫ

Hình 1: Các lo i x ng l y m u ch  ph m r nạ ẻ ấ ẫ ế ẩ ắ
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Hình 2: Tuýp l y m u ch  ph m l ngấ ẫ ế ẩ ỏ

Hình 3: Tuýp l y m u ch  ph m r nấ ẫ ế ẩ ắ

11

Tuýp trong
Tuýp ngoài

L  thu th pỗ ậ  
m uẫ

Tuýp l y m uấ ẫ  
thân tròn

tr#n



Hình 4: D ng c  l y m u có th  cân đ c (weighted container)ụ ụ ấ ẫ ể ượ

12

D ng c  l y ụ ụ ấ
m uẫ

N i đ ng m u ơ ự ẫ
l y đ cấ ượ

      
Cân

              C

Dây có đánh 
dấu khoảng 

cách



Hình 5: Các lo i xiên l y m u đ n gi nạ ấ ẫ ơ ả

A: Xiên l y m u đóng, đ c s  d ng l y m u có kích th c h t l nấ ẫ ượ ử ụ ấ ẫ ướ ạ ớ

B: Xiên l y m u đóng, đ c s  d ng l y m u có kích th c h t nh  ấ ẫ ượ ử ụ ấ ẫ ướ ạ ỏ

C: Xiên l y m u mấ ẫ ở

D: Xiên l y m u hai tuýpấ ẫ
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C NG HÒA XÃ H I CH  NGHĨA VI T NAMỘ Ộ Ủ Ệ

QCVN 01 ­ 04: 2009/BNNPTNT

QUY CHU N K  THU T QU C GIAẨ Ỹ Ậ Ố

K  THU T L Y VÀ B O QU N M U TH T T I T  CÁC C  S  GI T M  Ỹ Ậ Ấ Ả Ả Ẫ Ị ƯƠ Ừ Ơ Ở Ế Ổ
VÀ KINH DOANH TH T Đ  KI M TRA VI SINH V TỊ Ể Ể Ậ

National technical regulation

Methods for sampling and storing of fresh meat

from slaughterhouses and bussiness establishments for microbiological analysis
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HÀ N I ­ 2009Ộ
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L i nói đ uờ ầ

QCVN 01­04: 2009/BNNPTNT do C c Thú y biên so n, V  Khoa h c, Công Nghụ ạ ụ ọ ệ 

và môi tr ng trình duy t và đ c ban hành theo Thông t  s  66/2009/TT­BNNPTNT ngàyườ ệ ượ ư ố  

13 tháng 10 năm 2009 c a B  Nông Nghi p và Phát tri n Nông Thôn.ủ ộ ệ ể
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QUY CHU N K  THU T QU C GIAẨ Ỹ Ậ Ố

K  THU T L Y VÀ B O QU N M U TH T T I T  CÁC C  S  GI T M  Ỹ Ậ Ấ Ả Ả Ẫ Ị ƯƠ Ừ Ơ Ở Ế Ổ
VÀ KINH DOANH TH T Đ  KI M TRA VI SINH V TỊ Ể Ể Ậ

National technical regulation

Methods for sampling and storing of fresh meat from slaughterhouses and bussiness 
establishments for microbiological analysis

1. QUY Đ NH CHUNGỊ

1.1. Ph m vi áp d ng: Quy chu n này quy đ nh ph ng pháp l y và b o qu n m uạ ụ ẩ ị ươ ấ ả ả ẫ  
th t gia súc, gia c m t i s ng đ  phát hi n và đ nh l ng vi sinh v t.ị ầ ươ ố ể ệ ị ượ ậ

1.2. Đ i t ng áp d ng: Quy chu n này áp d ng cho các c  s  gi t m  gia súc, giaố ượ ụ ẩ ụ ơ ở ế ổ  
c m, các c  s  b o qu n, pha l c, s  ch  và kinh doanh th t gia súc, gia c m t i s ng.  ầ ơ ở ả ả ọ ơ ế ị ầ ươ ố

1.3. Tiêu chu n vi n d nẩ ệ ẫ

1.3.1. TCVN 4833:2002 Th t và s n ph m th t ­ L y m u và chu n b  m u th . Ph nị ả ẩ ị ấ ẫ ẩ ị ẫ ử ầ  
1­ L y m uấ ẫ

1.3.2. TCVN 7925:2008 (ISO 17604:2003) Vi sinh v t trong th c ph m và th c ănậ ự ẩ ứ  
chăn nuôi ­ Ph ng pháp l y m u thân th t t i đ  phân tích vi sinh v tươ ấ ẫ ị ươ ể ậ

1.4. Gi i thích t  ngả ừ ữ

Trong quy chu n này các t  ng  d i đây đ c hi u nh  sau:ẩ ừ ữ ướ ượ ể ư

1.4.1. C  s  gi t m : là các c  s  gi t m  gia súc (trâu, bò, ng a, l n, c u, dê,ơ ở ế ổ ơ ở ế ổ ự ợ ừ  
th …), gia c m (gà, v t,  ngan, ng ng…) v i qui mô khác nhau đ c c  quan có th mỏ ầ ị ỗ ớ ượ ơ ẩ  
quy n c p phép.ề ấ

1.4.2. C  s  pha l c, s  ch  th t t i: là các c  s  pha l c, s  ch  và đóng gói cácơ ở ọ ơ ế ị ươ ơ ở ọ ơ ế  
lo i th t t i s ng s n xu t trong n c ho c nh p kh u.ạ ị ươ ố ả ấ ướ ặ ậ ẩ

1.4.3. C  s  b o qu n th t t i: g m các c  s  làm l nh (0ơ ở ả ả ị ươ ồ ơ ở ạ oC đ n 4ế oC) hay c p đôngấ  
(d i ­12ướ oC) th t t i. ị ươ

1.4.4. C  s  kinh doanh th t: g m siêu th , qu y hàng kinh doanh th t t i t i ch . ơ ở ị ồ ị ầ ị ươ ạ ợ

1.4.5. Thân th t, n a thân th t: g m toàn b  c  th  c a m t đ ng v t gi t m  sau khiị ử ị ồ ộ ơ ể ủ ộ ộ ậ ế ổ  
c t ti t, c o (v t) lông ho c l t da, moi ru t, c t b  (ho c không c t b ) các chi, đ u,ắ ế ạ ặ ặ ộ ộ ắ ỏ ặ ắ ỏ ầ  
đuôi. Thân th t có th  đ  nguyên ho c x  làm đôi theo đ ng x ng s ng.ị ể ể ặ ẻ ườ ươ ố

1.4.6. Th t m nh: thân th t đ c x  làm nhi u m nh, nh ng ch a b  x ng.ị ả ị ượ ẻ ề ả ư ư ỏ ươ

1.4.7. Th t t i: là th t gia súc gia c m t i s ng ch a qua b t k  x  lý nào khácị ươ ị ầ ươ ố ư ấ ỳ ử  
ngoài vi c b o qu n l nh.ệ ả ả ạ

1.4.8. Th t pha l c: là th t t i đ c b  x ng b ng ph ng pháp c  h c.ị ọ ị ươ ượ ỏ ươ ằ ươ ơ ọ

1.4.9. Th t xay: là th t đã b  x ng đ c xay nh  và ch a ít h n 1% mu i.ị ị ỏ ươ ượ ỏ ứ ơ ố

1.4.10. Th t s  ch : là th t t i, bao g m c  th t đã xay, đ c b  sung thêm các lo iị ơ ế ị ươ ồ ả ị ượ ổ ạ  
gia v  hay ph  gia khác nhau nh ng ch a qua x  lý nhi t. ị ụ ư ư ử ệ

1.4.11. Th t đông l nh: là th t t i đ c c p đông và b o qu n, nhi t đ  t i tâm c aị ạ ị ươ ượ ấ ả ả ệ ộ ạ ủ  
s n ph m không cao h n ­12ả ẩ ơ 0C.

2. QUY Đ NH V  K  THU TỊ Ề Ỹ Ậ
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2.1. Ph ng pháp l y m uươ ấ ẫ

2.1.1. Th  t c l y m uủ ụ ấ ẫ

2.1.1.1. Ng i l y m u: vi c l y m u ph i do ng i l y m u đ c các bên có liênườ ấ ẫ ệ ấ ẫ ả ườ ấ ẫ ượ  
quan u  quy n và đã đ c đào t o đúng theo k  thu t thích h p đ m nhi m. Ng i đóỷ ề ượ ạ ỹ ậ ợ ả ệ ườ  
ph i làm vi c đ c l p, không ch p nh n s  can thi p c a bên th  ba. Ng i l y m u cóả ệ ộ ậ ấ ậ ự ệ ủ ứ ườ ấ ẫ  
th  đ c ng i khác giúp đ , nh ng v n ph i ch u trách nhi m chính.ể ượ ườ ỡ ư ẫ ả ị ệ

2.1.1.2. Biên b n l y m u: các m u phòng th  nghi m ph i kèm theo Biên b n l yả ấ ẫ ẫ ử ệ ả ả ấ  
m u (xem  Ph  l c 2) v i đ y đ  ch  ký c a ng i l y m u và đ i di n c  s  đ c l yẫ ụ ụ ớ ầ ủ ữ ủ ườ ấ ẫ ạ ệ ơ ở ượ ấ  
m u. Các thông tin trong biên b n ph i đ c ghi đ y đ   tr c khi phân tích m u đ  đ aẫ ả ả ượ ầ ủ ướ ẫ ể ư  
ra quy t đ nh v  s  phù h p c a m u.ế ị ề ự ợ ủ ẫ

2.1.2. K  thu t l y m uỹ ậ ấ ẫ

2.1.2.1. K  thu t l y m u b ng ph ng pháp c tỹ ậ ấ ẫ ằ ươ ắ

2.1.2.1.1. Ch  tiêu ki m tra: K  thu t này đ c áp d ng đ  l y m u ki m tra các chỉ ể ỹ ậ ượ ụ ể ấ ẫ ể ỉ 
tiêu vi sinh v t đ ng ru t, hi u khí và y m khí.  ậ ườ ộ ế ế

2.1.2.1.2. V t li u, d ng c  l y m uậ ệ ụ ụ ấ ẫ

­  Etanol 70%/Bông th m n c có t m Etanol 70% đ ng trong chai.ấ ướ ẩ ự

­  D ng c  khoan ho c c t vô trùng.ụ ụ ặ ắ

­ Túi b ng ch t d o vô trùng ho c túi dùng đ  pha loãng và đ ng nh t m u. ằ ấ ẻ ặ ể ồ ấ ẫ

­ Găng tay vô trùng.

­ Thùng x p b o qu n m u v i túi đá l nh.ố ả ả ẫ ớ ạ

2.1.2.1.3. Cách ti n hànhế

2.1.2.1.3.1. L y m u thân th t: ch n ng u nhiên t i thi u 5 thân th t (ho c 5 n a thânấ ẫ ị ọ ẫ ố ể ị ặ ử  
th t t  5 thân th t khác nhau) cho m t l n l y m u. S  d ng d ng c  khoan ho c c t vôị ừ ị ộ ầ ấ ẫ ử ụ ụ ụ ặ ắ  
trùng khoan (c t) mi ng mô m ng, di n tích 5cm2 và đ  dày t i đa 5mm t i b n v  trí đãắ ế ỏ ệ ộ ố ạ ố ị  
xác đ nh trên m t ngoài m t n a thân th t (xem hình 1). T ng di n tích c t t  20cm2 đ nị ặ ộ ử ị ổ ệ ắ ừ ế  
25cm2 t ng đ ng 20g đ n 30g th t. G p các mi ng mô v a c t thành m t m u, cho vàoươ ươ ế ị ộ ế ừ ắ ộ ẫ  
túi đ ng m u vô trùng ho c đ ng trong túi dùng đ  pha loãng và đ ng nh t m u. ự ẫ ặ ự ể ồ ấ ẫ

2.1.2.1.3.2. L y m u th t m nh: s  d ng d ng c  c t chuyên d ng đ  l y t  10g đ nấ ẫ ị ả ử ụ ụ ụ ắ ụ ể ấ ừ ế  
20g th t trên các m t c t khác nhau. G p các mi ng mô v a c t thành m t m u, cho vào túiị ặ ắ ộ ế ừ ắ ộ ẫ  
đ ng m u vô trùng ho c đ ng trong túi dùng đ  pha loãng và đ ng nh t m u. ự ẫ ặ ự ể ồ ấ ẫ

2.1.2.1.3.3. L y m u gia c m: ch n ng u nhiên t i thi u 15 thân th t cho m t l n l yấ ẫ ầ ọ ẫ ố ể ị ộ ầ ấ  
m u. N u thân th t có da c  thì c t kho ng 4cm da c  (t ng đ ng kho ng 10g/thân th tẫ ế ị ổ ắ ả ổ ươ ươ ả ị  
(chú ý không c t ch  da n i c t ti t). G p 3 mi ng da c  t  3 thân th t v a c t thành m tắ ỗ ơ ắ ế ộ ế ổ ừ ị ừ ắ ộ  
m u, cho vào túi đ ng m u vô trùng ho c đ ng trong túi dùng đ  pha loãng và đ ng nh tẫ ự ẫ ặ ự ể ồ ấ  
m u. N u thân th t không có da c  thì dùng ph ng pháp c t mi ng da, kho ng 25g b ngẫ ế ị ổ ươ ắ ế ả ằ  
d ng c  khoan (c t) vô trùng t i 3 v  trí: c , giáp h u môn và l ng. ụ ụ ắ ạ ị ổ ậ ư

2.1.2.2. K  thu t l y m u b ng ph ng pháp c t lau (qu t) b  m t thân th tỹ ậ ấ ẫ ằ ươ ắ ệ ề ặ ị

2.1.2.2.1. Ch  tiêu ki m tra: k  thu t này đ c áp d ng đ  l y m u ki m tra các chỉ ể ỹ ậ ượ ụ ể ấ ẫ ể ỉ 
tiêu vi sinh v t đ ng ru t và hi u khí.  ậ ườ ộ ế

2.1.2.2.2. Môi tr ng b o qu n, v t li u và d ng c  l y m uườ ả ả ậ ệ ụ ụ ấ ẫ

­ Dung d ch pha loãng n c mu i pepton (0,1% pepton + 0,85% NaCl) vô trùng, đ cị ướ ố ượ  
phân ph i vào  ng nh a vô trùng v i  l ng 10ml và 15 ml. ố ố ự ớ ượ
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­ Túi b ng ch t d o vô trùng.ằ ấ ẻ

­ Mi ng g c/mút vô trùng (c n 4 mi ng /1 thân th t).ế ạ ầ ế ị

­  Khuôn  l y m u vô  trùng,  kích  th c  10cmx10cm, có di n  tích  tr ng bên  trongấ ẫ ướ ệ ố  
100cm2.

­ Etanol 70%/ Bông th m n c có t m Etanol 70% đ ng trong chai.ấ ướ ẩ ự

­ Găng tay vô trùng.

­ K p vô trùng.ẹ

­ Kéo.

­ D ng c  hút vô trùng.ụ ụ

­ Thùng x p b o qu n m u v i túi đá l nh.ố ả ả ẫ ớ ạ

2.1.2.2.3. Cách ti n hànhế

2.1.2.2.3.1. Đ  ki m tra Salmonella trên thân th t gia súc ph i l y m u b ng cáchể ể ị ả ấ ẫ ằ  
dùng mi ng g c ho c mút vô trùng (kích th c 10cm x10cm) lau thân th t, không dùng kế ạ ặ ướ ị ỹ 
thu t l y m u qu t khô và  t b ng tăm bông. Đ  l y m u ki m tra vi khu n t ng s  vàậ ấ ẫ ệ ướ ằ ể ấ ẫ ể ẩ ổ ố  
Enterobacteriaceae có th  dùng c  hai k  thu t này. ể ả ỹ ậ

2.1.2.2.3.2. S  d ng 10ml dung d ch pha loãng n c mu i pepton (0,1% pepton +ử ụ ị ướ ố  
0,85% NaCl) vô trùng làm  m mi ng g c, mi ng mút hay tăm bông tr c khi l y m u.ẩ ế ạ ế ướ ấ ẫ  
Vùng l y m u ph i bao  trùm  t i thi u 100 cmấ ẫ ả ố ể 2 (50 cm2  v i thân th t nh )  trên m t  v   tríớ ị ỏ ộ ị  
l y m u (xem hình 1). Mi ng h p ph  ph i đ c làm  m ít nh t 5 giây trong dung d chấ ẫ ế ấ ụ ả ượ ẩ ấ ị  
pha loãng. S  d ng khuôn l y m u đ nh v  kích th c 10cm x 10cm (ho c 10cm x 5cm) vàử ụ ấ ẫ ị ị ướ ặ  
dùng k p vô trùng đ t mi ng h p ph  vào khuôn, sau đó di k p vô trùng trên b  m tẹ ặ ế ấ ụ ẹ ề ặ  
mi ng h p ph  theo chi u d c, ngang, chéo trong khuôn m i chi u 10 l n, không ít h n 20ế ấ ụ ề ọ ỗ ề ầ ơ  
giây. Cho mi ng h p ph  vào túi b ng ch t d o vô trùng, thêm ti p l ng dung d ch phaế ấ ụ ằ ấ ẻ ế ượ ị  
loãng n c mu i pepton vô trùng sao cho đ  25ml. ướ ố ủ

2.1.2.3. K  thu t l y m u b ng ph ng pháp r a thân th tỹ ậ ấ ẫ ằ ươ ử ị

2.1.2.3.1. Ch  tiêu ki m tra: k  thu t này đ c áp d ng đ  l y m u ki m tra các chỉ ể ỹ ậ ượ ụ ể ấ ẫ ể ỉ 
tiêu vi sinh v t nh  Salmonella và Campylobacter spp. trên thân th t gia c m.  ậ ư ị ầ

2.1.2.3.2. Môi tr ng b o qu n, v t li u và d ng c  l y m uườ ả ả ậ ệ ụ ụ ấ ẫ

­ Dung d ch pha loãng n c mu i pepton (0,1% pepton + 0,85% NaCl) vô trùng.  Phânị ướ ố  
ph i vào các chai vô trùng v i l ng 100ml. ố ớ ượ

­ Túi b ng ch t d o vô trùng.ằ ấ ẻ

­  Etanol 70%/ Bông th m n c có t m Etanol 70% đ ng trong chai.ấ ướ ẩ ự

­  Găng tay vô trùng.

­ Thùng x p b o qu n m u v i túi đá l nh.ố ả ả ẫ ớ ạ

2.1.2.3.3. Cách ti n hànhế

Cho toàn b  ho c m t n a thân th t gia c m vào túi b ng ch t d o vô trùng. Choộ ặ ộ ử ị ầ ằ ấ ẻ  
thêm 100ml dung d ch pha loãng n c mu i pepton vô trùng vào túi, bu c ch t mi ng túi,ị ướ ố ộ ặ ệ  
r i bóp kho ng 2 đ n 3 phút sao cho dung d ch r a h t toàn b  thân th t. ồ ả ế ị ử ế ộ ị

2.1.2.4. K  thu t l y m u th t xayỹ ậ ấ ẫ ị
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2.1.2.4.1. Ch  tiêu ki m tra: k  thu t này đ c áp d ng đ  l y m u ki m tra các chỉ ể ỹ ậ ượ ụ ể ấ ẫ ể ỉ 
tiêu vi sinh v t đ ng ru t, hi u khí và y m khí.  ậ ườ ộ ế ế

2.1.2.4.2. Môi tr ng b o qu n, v t li u và d ng c  l y m uườ ả ả ậ ệ ụ ụ ấ ẫ

­ Túi b ng ch t d o vô trùng.ằ ấ ẻ

­ Găng tay vô trùng.

­ Thùng x p b o qu n m u v i túi đá l nh.ố ả ả ẫ ớ ạ

2.1.2.4.3. Cách ti n hành: đeo găng tay vô trùng, l n ng c túi l y m u, l y kho ngế ộ ượ ấ ẫ ấ ả  
100g th t.ị

2.1.3. Đ a đi m l y m uị ể ấ ẫ

2.1.3.1. L y m u t i các c  s  gi t m , pha l c, s  ch  và b o qu n th t t iấ ẫ ạ ơ ở ế ổ ọ ơ ế ả ả ị ươ

Th i đi m l y m u, s  l ng m u c n l y và các ch  tiêu vi sinh v t ki m tra đ cờ ể ấ ẫ ố ượ ẫ ầ ấ ỉ ậ ể ượ  
trình bày t i b ng 1. ạ ả

B ng 1: Qui đ nh l y m u th t t i t i c  s  gi t m , pha l c, s  ch , b o qu n th tả ị ấ ẫ ị ươ ạ ơ ở ế ổ ọ ơ ế ả ả ị

N i l yơ ấ  
m uẫ

Th i đi m l y m uờ ể ấ ẫ S  l ng m u c n l y1ố ượ ẫ ầ ấ Ch  tiêu vi sinh v tỉ ậ
ki m traểQui mô

nh 1.1ỏ
Qui mô 
v a1.2ừ

Qui mô 
l n1.3ớ

C  s  gi t ơ ở ế
m  trâu, bò, ổ
ng aự

Sau khi khám th t, tr c khi ị ướ
đ a thân th t đi tiêu th /s  ư ị ụ ơ
ch   ho c tr c khi làm ế ặ ướ
l nh, m u đ c thu th p ạ ẫ ượ ậ
trong vòng 30 phút. 

1 đ n 3ế 4 đ n 6ế 7 đ n 12ế ­ VKHK TS
­ Enterobacteriaceae
­ Salmonella

C  s  gi t ơ ở ế
m  l nổ ợ

Sau khi khám th t, tr c khi ị ướ
đ a thân th t đi tiêu th /s  ư ị ụ ơ
ch   ho c tr c khi làm ế ặ ướ
l nh, m u đ c thu th p ạ ẫ ượ ậ
trong vòng 30 phút. 

1 đ n 3ế 4 đ n 6ế 7 đ n 12ế ­ VKHK TS
­ Enterobacteriaceae
­ Salmonella

C  s  gi t ơ ở ế
m  c u, dê ổ ừ

Sau khi khám th t, tr c khi ị ướ
đ a thân th t đi tiêu th /s  ư ị ụ ơ
ch   ho c tr c khi làm ế ặ ướ
l nh, m u đ c thu th p ạ ẫ ượ ậ
trong vòng 30 phút. 

1 đ n 3ế 4 đ n 6ế 7 đ n 12ế ­ VKHK TS
­ Enterobacteriaceae
­ Salmonella

C  s  gi t ơ ở ế
m  gia ổ
c m2ầ

Sau khi đ a thân th t đi làm ư ị
l nh ít nh t 1,5 gi  (c  trongạ ấ ờ ả  
kho làm l nh ho c sau khi ạ ặ
treo thân th t l i trên dây) ị ạ
ho c tr c khi đ a đi tiêu ặ ướ ư
th /s  ch .ụ ơ ế

1 đ n 3ế 4 đ n 6ế 7 đ n 12ế ­ VKHK TS
­ Enterobacteriaceae
­ Salmonella
­ Campylobacter

C  s  pha ơ ở
l c/s  chọ ơ ế

Sau khi l c x ng, b t đ u ọ ươ ắ ầ
làm l nh ho c đông l nh ạ ặ ạ
ti p theo, thu th p m u là ế ậ ẫ
các mi ng th t pha l c, th t ế ị ọ ị
s  ch  ho c th t xay tr c ơ ế ặ ị ướ
khi bao gói chân không ho c ặ

1 đ n 3ế 4 đ n 6ế 7 đ n 12ế ­ VKHK TS
­ E.coli
­ Salmonella
­ Vi sinh v t khác ậ
khi yêu c uầ
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bao gói kín.
C  s  b o ơ ở ả
qu n (Kho ả
l nh)ạ

Trong kho l nh, t i th i ạ ạ ờ
đi m b o qu n m u. M u ể ả ả ẫ ẫ
l y là th t l nh ho c đông ấ ị ạ ặ
l nh  t i 5 v  trí. ạ ạ ị

Cho 1 kho l nh l y 5 đ n ạ ấ ơ
v  m u t i 5 v  trí (4 góc ị ẫ ạ ị
và 1 gi a), g p l i là 1 ữ ộ ạ
m u.ẫ

­ Vi khu n hi u khí ẩ ế
a l như ạ

­ Enterobacteriaceae
­ Salmonella

1 S  l ng m u c n l y cho vi c ki m tra tình tr ng v  sinh c a các gi t m , phaố ượ ẫ ầ ấ ệ ể ạ ệ ủ ế ổ  
l c, s  ch , b o qu n th t. ọ ơ ế ả ả ị

1.1. Qui mô nh : gi t m  ít h n 5 con trâu bò, ng a; ít h n 10 con l n, c u, dê;  ít h nỏ ế ổ ơ ự ơ ợ ừ ơ  
200 con gia c m m t ngày.ầ ộ

1.2. Qui mô v a: gi t m  t  5 đ n 50 con trâu bò, ng a; t  10 đ n 300 con l n, c u,ừ ế ổ ừ ế ự ừ ế ợ ừ  
dê;  t  200 đ n 2.000 con gia c m m t ngày.ừ ế ầ ộ

1.3. Qui mô l n: gi t m  trên 50 con trâu bò, ng a; trên 300 con l n, c u, dê; trên 2.000ớ ế ổ ự ợ ừ  
con gia c m m t ngày.ầ ộ

2. 1 m u g m 3 m u nh  l y t  3 thân th t gia c m khác nhau.ẫ ồ ẫ ỏ ấ ừ ị ầ

2.1.3.2. L y m u t i siêu th  và ch  ấ ẫ ạ ị ợ

2.1.3.2.1. Th i đi m l y m u: Có th  l y m u vào b t k  th i đi m nào trong ngàyờ ể ấ ẫ ể ấ ẫ ấ ỳ ờ ể  
và ph i ghi đ y đ  các thông tin trong biên b n l y m u.ả ầ ủ ả ấ ẫ

2.1.3.2.2. L y m u t i các ch  kinh doanh th tấ ẫ ạ ợ ị

2.1.3.2.2.1. V t li u, d ng c  l y m uậ ệ ụ ụ ấ ẫ

­ Etanol 70%/ Bông th m n c có t m Etanol 70% đ ng trong chai.ấ ướ ẩ ự

­ D ng c  khoan ho c c t vô trùng.ụ ụ ặ ắ

­ Túi b ng ch t d o vô trùng ho c túi dùng đ  pha loãng và đ ng nh t m u. ằ ấ ẻ ặ ể ồ ấ ẫ

­ Găng tay vô trùng.

­ Thùng x p b o qu n m u v i túi đá l nh.ố ả ả ẫ ớ ạ

2.1.3.2.2.2. Cách ti n hànhế

Ch n ng u nhiên m u th t pha l c   3 đ n 5 h  ho c qu y kinh doanh, t i m i họ ẫ ẫ ị ọ ở ế ộ ặ ầ ạ ỗ ộ 
l y m u b ng cách c t t i các m t c t khác nhau c a mi ng th t, m i v  trí c t kho ngấ ẫ ằ ắ ạ ặ ắ ủ ế ị ỗ ị ắ ả  
20g. G p các mi ng mô v a c t thành m t m u, cho vào túi đ ng m u vô trùng ho c đ ngộ ế ừ ắ ộ ẫ ự ẫ ặ ự  
trong túi dùng đ  pha loãng và đ ng nh t m u. ể ồ ấ ẫ

M u th t xay: l n ng c túi l y m u, l y kho ng 100 g. ẫ ị ộ ượ ấ ẫ ấ ả

2.1.3.2.3. L y m u t i siêu th : n u th t đ c bao gói thì l y c  m t đ n v  đóng gói.ấ ẫ ạ ị ế ị ượ ấ ả ộ ơ ị  
N u không đóng gói, l y m u b ng ph ng pháp c t đ i v i th t  pha l c và l y m u th tế ấ ẫ ằ ươ ắ ố ớ ị ọ ấ ẫ ị  
xay nh  t i ch . ư ạ ợ

2.2. Ph ng pháp b o qu n và v n chuy n m uươ ả ả ậ ể ẫ

2.2.1. B o qu n: m u đ c b o qu n   20C ả ả ẫ ượ ả ả ở �  20C trong các h p ho c thùng x p cóộ ặ ố  
đá khô. Chú ý tránh đ  các m u đông l nh ho c ti p xúc tr c ti p v i các kh i đá đôngể ẫ ạ ặ ế ự ế ớ ố  
l nh. M u đ c b o qu n   20C ạ ẫ ượ ả ả ở �  20C t i đa 24h. ố

2.2.2.  V n chuy n:  m u đ c  v n  chuy n b ng ph ng  ti n  chuyên d ng đ nậ ể ẫ ượ ậ ể ằ ươ ệ ụ ế  
phòng th  nghi m và đ c x  lý trong vòng 1h sau khi l y m u. ử ệ ượ ử ấ ẫ
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3. QUY Đ NH QU N LÝỊ Ả

3.1. Trách nhi m c a C c Thú yệ ủ ụ

C c Thú y t  ch c th c hi n k  ho ch ki m tra, giám sát, phân tích m u và t  ch cụ ổ ứ ự ệ ế ạ ể ẫ ổ ứ  
t p hu n, h ng d n ph ng pháp l y m u cho các Chi c c Thú y; đ ng th i báo cáo Bậ ấ ướ ẫ ươ ấ ẫ ụ ồ ờ ộ 
Nông nghi p và Phát tri n nông thôn k t qu  ki m tra, giám sát, phân tích m u đã th cệ ể ế ả ể ẫ ự  
hi n. ệ

3.2. Trách nhi m c a Trung tâm Ki m tra v  sinh Thú yệ ủ ể ệ

Trung tâm Ki m tra v  sinh thú y Trung  ng I và II th c hi n vi c l y m u xétể ệ ươ ự ệ ệ ấ ẫ  
nghi m các ch  tiêu v  ô nhi m vi sinh v t và phân tích các ch t t n d  đ c h i trong s nệ ỉ ề ễ ậ ấ ồ ư ộ ạ ả  
ph m đ ng v t thu c đ a bàn qu n lý theo k  ho ch đã đ c B  Nông nghi p và Phátẩ ộ ậ ộ ị ả ế ạ ượ ộ ệ  
tri n nông thôn phê duy t và c p kinh phí.ể ệ ấ

3.3. Trách nhi m c a C  quan Thú y Vùngệ ủ ơ

C  quan Thú y Vùng th c hi n vi c l y m u xét nghi m các ch  tiêu v  ô nhi m viơ ự ệ ệ ấ ẫ ệ ỉ ề ễ  
sinh v t ph c v  vi c ki m tra, giám sát v  sinh thú y s n ph m đ ng v t ph c v  xu tậ ụ ụ ệ ể ệ ả ẩ ộ ậ ụ ụ ấ  
kh u, nh p kh u.ẩ ậ ẩ

3.4. Trách nhi m c a các Chi c c Thú yệ ủ ụ

Chi c c Thú y th c hi n vi c l y m u xét nghi m các ch  tiêu v  ô nhi m vi sinh v tụ ự ệ ệ ấ ẫ ệ ỉ ề ễ ậ  
và phân tích các ch t t n d  đ c h i trong s n ph m đ ng v t ph c v  tiêu dùng trongấ ồ ư ộ ạ ả ẩ ộ ậ ụ ụ  
n c theo k  ho ch đã đ c U  ban nhân dân t nh phê duy t và c p kinh phí. ướ ế ạ ượ ỷ ỉ ệ ấ

3.4. Trách nhi m c a các c  s  gi t m  và kinh doanh th t gia súc, gia c m t i s ng ệ ủ ơ ở ế ổ ị ầ ươ ố

Các c  s  gi t m  đ ng v t, kinh doanh s n ph m đ ng v t s  d ng làm th c ph mơ ở ế ổ ộ ậ ả ẩ ộ ậ ử ụ ự ẩ  
ch u s  qu n lý, giám sát c a c  quan qu n lý nhà n c có th m quy n theo quy đ nh,ị ự ả ủ ơ ả ướ ẩ ề ị  
ch p hành vi c cung c p tài li u, thông tin có liên quan, m u ph c v  ki m tra, giám sát vàấ ệ ấ ệ ẫ ụ ụ ể  
có trách nhi m th c hi n các nghĩa v  theo quy đ nh c a pháp lu t. ệ ự ệ ụ ị ủ ậ

Ph  l c 1: V  trí l y m uụ ụ ị ấ ẫ
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Hình 1: Các v  trí l y m u thân th t đị ấ ẫ ị ỏ

Hình 2: L y m u thân th t đ  b ng cách dùng mi ng mút lau thân th tấ ẫ ị ỏ ằ ế ị
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Hình 2A (trâu bò), 2B (c u) và 2C (l n): Đ ng đi và h ng lau ừ ợ ườ ướ
d c theo thân th t khi l y m u b ng mi ng mútọ ị ấ ẫ ằ ế

24



Hình 3: Thân th t gia c m v i da c  có chi u dài thích h p cho vi c l y m uị ầ ớ ổ ề ợ ệ ấ ẫ

Hình 4: L y m u da c  t  thân th t da c mấ ẫ ổ ừ ị ầ
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Ph  l c 2: Biên b n l y m uụ ụ ả ấ ẫ

Ph  l c 2.1. Biên b n l y m uụ ụ ả ấ ẫ

(Dùng cho c  s  gi t m  trâu bò/pha l c/s  ch  th t trâu bò)ơ ở ế ổ ọ ơ ế ị

Hôm nay, …….gi , ngày….tháng …..năm……ờ

Mã s  m u:ố ẫ

1. Tên c  s  đ c l y m u:……………………………………………………….ơ ở ượ ấ ẫ

2. Đ a ch :…………………………………………………………………………ị ỉ

3. Đi n tho i/Fax:…………………………………………………………………ệ ạ

4. Ng i đ i di n h p pháp c a c  s :…………………………………………..ườ ạ ệ ợ ủ ơ ở

5. S n ph m đ c  y m u:  Trâu  ả ẩ ượ ấ ẫ �   Bò   �    Thân th t ị �    M nh  ả �  Khác    �

6. Ngu n g c s n ph m đ c l y m u:……………………..................................ồ ố ả ẩ ượ ấ ẫ

7. Đ a ch  s n ph m s  đ c tiêu th :…………………………………………….ị ỉ ả ẩ ẽ ượ ụ

8. Yêu c u ki m tra ch  tiêu vi sinh v t:ầ ể ỉ ậ

VKHKTS   �    Enterobacteriaceae �       Salmonella  �     E.coli  �     Staphylococcus aureus 
�    Clostridium perfringens  �     Campylobacter     �     Listeria monocytogenes  �     Khác (cụ 
th ):                                   ể

9. Tên và đ a ch  cán b  l y m u:…………………………………………………ị ỉ ộ ấ ẫ

…………………………………………………………………………………….

……………………………………………………………………………………

10. Ph ng pháp l y m u:ươ ấ ẫ

Ph ng phápươ V  trí l y m uị ấ ẫ Kh i l ng (g)/di n tích (cm2)ố ượ ệ

C t m u ắ ẫ
­ Mông                      �
­ S n                       ườ �  
­  c                          Ứ �
­ C                           ổ �
­ Khác                      �

M u qu t bẫ ẹ ề 
m t thân th tặ ị

­ Mông                     �
­ S n                      ườ �  
­  c                         Ứ �
­ C                          ổ �
­ Khác                     �

11. Nhi t đ  c a m u t i th i đi m thu th p m u:ệ ộ ủ ẫ ạ ờ ể ậ ẫ

12. Ph ng pháp b o qu n m u:                            Nhi t đ :ươ ả ả ẫ ệ ộ

Đ i di n c  s                                                            Cán b  l y m uạ ệ ơ ở ộ ấ ẫ
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Ph  l c 2.2. Biên b n l y m uụ ụ ả ấ ẫ

(Dùng cho c  s  gi t m  l n/pha l c/s  ch  th t l n)ơ ở ế ổ ợ ọ ơ ế ị ợ

Hôm nay, …….gi , ngày….tháng …..năm……ờ

Mã s  m u:ố ẫ

1. Tên c  s  đ c l y m u:……………………………………………………….ơ ở ượ ấ ẫ

2. Đ a ch :…………………………………………………………………………ị ỉ

3. Đi n tho i/Fax:…………………………………………………………………ệ ạ

4. Ng i đ i di n h p pháp c a c  s :…………………………………………..ườ ạ ệ ợ ủ ơ ở

5. S n ph m đ c l y m u:  Thân th t ả ẩ ượ ấ ẫ ị �    M nh  ả �      Khác    �

6. Ngu n g c s n ph m đ c l y m u:……………………..................................ồ ố ả ẩ ượ ấ ẫ

7. Đ a ch  s n ph m s  đ c tiêu th :…………………………………………….ị ỉ ả ẩ ẽ ượ ụ

8. Yêu c u ki m tra ch  tiêu vi sinh v t:ầ ể ỉ ậ

VKHKTS   �    Enterobacteriaceae �      Salmonella  �     E.coli  �     Staphylococcus aureus 
�    Clostridium perfringens  �     Campylobacter     �     Listeria monocytogenes  �     Khác (cụ 
th ):                                   ể

9. Tên và đ a ch  cán b  l y m u:…………………………………………………ị ỉ ộ ấ ẫ

…………………………………………………………………………………….

……………………………………………………………………………………

10. Ph ng pháp l y m u:ươ ấ ẫ

Ph ng phápươ V  trí l y m uị ấ ẫ Kh i l ng (g)/di n tích (cm2)ố ượ ệ

C t m u ắ ẫ
­ Gi a đùi sau           ữ �
­ L ng                       ư �  
­ Ng c                       ự �
­ Má                          �
­ Khác                       �

M u qu t bẫ ệ ề 
m t thân th tặ ị

­ Gi a đùi sau           ữ �
­ L ng                       ư �  
­ Ng c                       ự �
­ Má                          �
­ Khác                       �

11. Nhi t đ  c a m u t i th i đi m thu th p m u:ệ ộ ủ ẫ ạ ờ ể ậ ẫ

12. Ph ng pháp b o qu n m u:                            Nhi t đ :ươ ả ả ẫ ệ ộ

Đ i di n c  s                                                          Cán b  l y m uạ ệ ơ ở ộ ấ ẫ
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Ph  l c 2.3. Biên b n l y m uụ ụ ả ấ ẫ

(Dùng cho c  s  gi t m  c u, dê/pha l c/s  ch  th t c u, dê…)ơ ở ế ổ ừ ọ ơ ế ị ừ

Hôm nay, ……. gi , ngày…. tháng….. năm……ờ

Mã s  m u:ố ẫ

1. Tên c  s  đ c l y m u:……………………………………………………….ơ ở ượ ấ ẫ

2. Đ a ch :…………………………………………………………………………ị ỉ

3. Đi n tho i/Fax:…………………………………………………………………ệ ạ

4. Ng i đ i di n h p pháp c a c  s :…………………………………………..ườ ạ ệ ợ ủ ơ ở

5. S n ph m đ c l y m u: c u    ả ẩ ượ ấ ẫ ừ �     dê   �     ng a    ự �       khác  �

                                            Thân th t ị �    M nh  ả �     Khác    �  

6. Ngu n g c s n ph m đ c l y m u:……………………..................................ồ ố ả ẩ ượ ấ ẫ

7. Đ a ch  s n ph m s  đ c tiêu th :…………………………………………….ị ỉ ả ẩ ẽ ượ ụ

8. Yêu c u ki m tra ch  tiêu vi sinh v t:ầ ể ỉ ậ

VKHKTS   �    Enterobacteriaceae �       Salmonella  �     E.coli  �     Staphylococcus aureus 
�    Clostridium perfringens  �     Campylobacter     �     Listeria monocytogenes  �     Khác (cụ 
th ):                                   ể

9. Tên và đ a ch  cán b  l y m u:…………………………………………………ị ỉ ộ ấ ẫ

…………………………………………………………………………………….

……………………………………………………………………………………

10. Ph ng pháp l y m u:ươ ấ ẫ

Ph ng phápươ V  trí l y m uị ấ ẫ Kh i l ng (g)/di n tích (cm2)ố ượ ệ

C t m u ắ ẫ
­ Mông                      �
­ S n                       ườ �  
­ Ng c                       ự �
­  c                           Ứ �
­ Khác                       �

M u qu t bẫ ệ ề 
m t thân th tặ ị

­ Mông                      �
­ S n                       ườ �  
­ Ng c                       ự �
­  c                           Ứ �
­ Khác                        �
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11. Nhi t đ  c a m u t i th i đi m thu th p m u:ệ ộ ủ ẫ ạ ờ ể ậ ẫ

12. Ph ng pháp b o qu n m u:                            Nhi t đ :ươ ả ả ẫ ệ ộ

Đ i di n c  s                                                             Cán b  l y m uạ ệ ơ ở ộ ấ ẫ

Ph  l c 2.4. Biên b n l y m uụ ụ ả ấ ẫ

(Dùng cho c  s  gi t m  gia c m)ơ ở ế ổ ầ

Hôm nay, …….gi , ngày….tháng …..năm……ờ

Mã s  m u:ố ẫ

1. Tên c  s  đ c l y m u:……………………………………………………….ơ ở ượ ấ ẫ

2. Đ a ch :…………………………………………………………………………ị ỉ

3. Đi n tho i/Fax:…………………………………………………………………ệ ạ

4. Ng i đ i di n h p pháp c a c  s :…………………………………………..ườ ạ ệ ợ ủ ơ ở

5. S n ph m đ c l y m u: gà    ả ẩ ượ ấ ẫ �     v t   ị �     ngan    �     khác  �

                                            Thân th t ị �    M nh  ả �     Khác    �  

6. Ngu n g c s n ph m đ c l y m u:……………………..................................ồ ố ả ẩ ượ ấ ẫ

7. Đ a ch  s n ph m s  đ c tiêu th :…………………………………………….ị ỉ ả ẩ ẽ ượ ụ

8. Yêu c u ki m tra ch  tiêu vi sinh v t:ầ ể ỉ ậ

VKHKTS    �          Enterobacteriaceae  �          Salmonella   �        E.coli   �        Staphylococcus 
aureus   �        Clostridium perfringens   �        Campylobacter         �        Listeria monocytogenes   �  
Khác (c  th ):                                   ụ ể

9. Tên và đ a ch  cán b  l y m u:…………………………………………………ị ỉ ộ ấ ẫ

…………………………………………………………………………………….

……………………………………………………………………………………

10. Ph ng pháp l y m u:ươ ấ ẫ

Ph ng phápươ V  trí l y m uị ấ ẫ Kh i l ng (g)/di n tích (cm2)ố ượ ệ

C t da ắ
Giáp h u môn        ậ �
L ng                      ư �
C                           ổ �
Khác                      �

M u qu t bẫ ệ ề 
m t daặ

Giáp h u môn        ậ �
L ng                      ư �
C                           ổ �
Khác                      �

R a thân th tử ị Toàn b                  ộ �  
M t n a                 ộ ử �

Th  tích dung d ch pha loãng (ml):ể ị
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11. Nhi t đ  c a m u t i th i đi m thu th p m u:ệ ộ ủ ẫ ạ ờ ể ậ ẫ

12. Ph ng pháp b o qu n m u:                            Nhi t đ :ươ ả ả ẫ ệ ộ

Đ i di n c  s                                                          Cán b  l y m uạ ệ ơ ở ộ ấ ẫ
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Ph  l c 2.5. Biên b n l y m uụ ụ ả ấ ẫ

(Dùng cho c  s  kinh doanh th t)ơ ở ị

Hôm nay, …….gi , ngày….tháng …..năm……ờ

Mã s  m u:ố ẫ

1. Tên c  s  đ c l y m u:……………………………………………………….ơ ở ượ ấ ẫ

2. Đ a ch :…………………………………………………………………………ị ỉ

3. Đi n tho i/Fax:…………………………………………………………………ệ ạ

4. Ng i đ i di n h p pháp c a c  s :…………………………………………..ườ ạ ệ ợ ủ ơ ở

5. Lo i th t đ c l y m u: ạ ị ượ ấ ẫ

Trâu �   Bò    �      L n       ợ �       Gia c m     ầ �         Khác (c  th ):                 ụ ể �

6. Tr ng thái bao gói: Có   ạ �     ngày bao gói……………..ngày h t h n…………ế ạ

                               Không  �

7. Ngu n g c s n ph m đ c l y m u:……………………..................................ồ ố ả ẩ ượ ấ ẫ

8. Yêu c u ki m tra ch  tiêu vi sinh v t:ầ ể ỉ ậ

VKHKTS     �      Salmonella    �        E.coli    �        Staphylococcus aureus   �   Clostridium 
perfringens  �     Campylobacter     �     Listeria monocytogenes  �     Khác (c  th ) ụ ể �  : 

9. Tên và đ a ch  cán b  l y m u:…………………………………………………ị ỉ ộ ấ ẫ

…………………………………………………………………………………….

……………………………………………………………………………………

10. Ph ng pháp l y m u:ươ ấ ẫ

Ph ng phápươ V  trí l y m u/Lo i m uị ấ ẫ ạ ẫ Kh i l ng (g)/di n tíchố ượ ệ  
(cm2)

C t m u ắ ẫ
­ Các v  trí cùng 1 thân th t                       ị ị �
­ Các v  trí không cùng 1 thân th t            ị ị �
­ Khác                                                       �

L y   toàn   bấ ộ 
đ n   v   đóngơ ị  
gói

­ Th t xay                                                  ị �
­ Th t pha l c                                            ị ọ �
­ Th t s  ch                                              ị ơ ế �
­ Th t gia c m: gà ị ầ �   v t ị �   ngan �    khác �
­  Khác                                                      �

11. Nhi t đ  c a m u t i th i đi m thu th p m u:ệ ộ ủ ẫ ạ ờ ể ậ ẫ

12. Ph ng pháp b o qu n m u:                            Nhi t đ :ươ ả ả ẫ ệ ộ

Đ i di n c  s                                                            Cán b  l y m uạ ệ ơ ở ộ ấ ẫ
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C NG HÒA XÃ H I CH  NGHĨA VI T NAMỘ Ộ Ủ Ệ

QCVN 01 ­ 05: 2009/BNNPTNT

QUY CHU N K  THU T QU C GIAẨ Ỹ Ậ Ố

YÊU C U V  SINH C  S  ĐÓNG GÓI TH T GIA SÚC,Ầ Ệ Ơ Ở Ị

GIA C M T I S NGẦ ƯƠ Ố

National technical regulation

Hygiene requirements for packaging establishments

for  fresh animal and poultry meat
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L i nói đ uờ ầ

QCVN 01­05: 2009/BNNPTNT do C c Thú y biên so n, V  Khoa h c, Công Nghụ ạ ụ ọ ệ 
và môi tr ng trình duy t và đ c ban hành theo Thông t  s  66/2009/TT­BNNPTNT ngàyườ ệ ượ ư ố  
13 tháng 10 năm 2009 c a B  Nông nghi p và phát tri n nông thôn.ủ ộ ệ ể
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QUY CHU N K  THU T QU C GIAẨ Ỹ Ậ Ố

YÊU C U V  SINH C  S  ĐÓNG GÓI TH T GIA SÚC, GIA C M T I S NGẦ Ệ Ơ Ở Ị Ầ ƯƠ Ố

National technical regulation

Hygiene requirements for packaging establishments for fresh animal and poultry meat

1. QUY Đ NH CHUNGỊ

1.1. Ph m vi áp d ng: Quy chu n này qui đ nh các yêu c u v  sinh thú y đ i v i n iạ ụ ẩ ị ầ ệ ố ớ ơ  
đóng gói th t gia súc, gia c m t i s ng.ị ầ ươ ố

1.2. Đ i t ng áp d ng: Quy chu n này đ c áp d ng đ i v i các c  s  đóng gói th tố ượ ụ ẩ ượ ụ ố ớ ơ ở ị  
gia súc, gia c m trong ph m vi c  n c.ầ ạ ả ướ

1.3. Tiêu chu n trích d nẩ ẫ

1.3.1. TCVN 5502:2003­ N c c p sinh ho t ­ yêu c u ch t l ng.ướ ấ ạ ầ ấ ượ

1.3.2. TCVN5945­2005­ N c th i công nghi p ­ Tiêu chu n th iướ ả ệ ẩ ả

1.4. Gi i thích t  ngả ừ ữ

Trong quy chu n này các t  ng  d i đây đ c hi u nh  sauẩ ừ ữ ướ ượ ể ư

1.4.1. Th t gia súc, gia c m t i  s ng: là th t đ c l y t  gia súc, gia c m khoị ầ ươ ố ị ượ ấ ừ ầ ẻ 
m nh, ch a qua ch  bi n hay b t c  m t x  lý nào đáp  ng đ c các yêu c u v  ch tạ ư ế ế ấ ứ ộ ử ứ ượ ầ ề ấ  
l ng cũng nh  an toàn cho ng i s  d ng d i d ng nguyên con ho c đã pha l c mà v nượ ư ườ ử ụ ướ ạ ặ ọ ẫ  
gi  đ c đ c tính t  nhiên v n có c a nóữ ượ ặ ự ố ủ

1.4.2. Đi u ki n v  sinh thú y n i đóng gói th t gia súc, gia c m: là nh ng yêu c uề ệ ệ ơ ị ầ ữ ầ  
đ i v  v  sinh thú y  nh m đ m b o ch t l ng an toàn v  sinh c a th t trong quá trình phaố ề ệ ằ ả ả ấ ượ ệ ủ ị  
l c và đóng gói.ọ

1.4.3. S  nhi m b n: Là s  nhi m các t p ch t ho c vi sinh v t ự ễ ẩ ự ễ ạ ấ ặ ậ

1.4.4. Tiêu đ c kh  trùng: là bi n pháp c  h c, v t lý, hoá h c đ c s  d ng đ  làmộ ử ệ ơ ọ ậ ọ ượ ử ụ ể  
s ch, v  sinh, kh  trùng lo i b  các tác nhân gây b nh truy n nhi m, ký sinh trùng và cácạ ệ ử ạ ỏ ệ ề ễ  
m m b nh lây gi a ng i và đ ng v t.ầ ệ ữ ườ ộ ậ

2. QUY Đ NH K  THU TỊ Ỹ Ậ

2.1. Yêu c u chung v  c  s  h  t ng và trang thi t bầ ề ơ ở ạ ầ ế ị

2.1.1. Đ a đi mị ể

2.1.1.1. Đ a đi m xây d ng ph i đ c các c  quan có th m quy n c p gi y phép.ị ể ự ả ượ ơ ẩ ề ấ ấ

2.1.1.2. Không  nh h ng x u t i môi tr ng xung quanh.ả ưở ấ ớ ườ

2.1.1.3. Có ngu n n c, đi n  n đ nh.ồ ướ ệ ổ ị

2.1.1.4. Thu n ti n giao thông, cao ráo, không b   nh h ng b i khói b i, hoá ch tậ ệ ị ả ưở ở ụ ấ  
đ c h i c a các nhà máy lân c n.ộ ạ ủ ậ

2.1.2. Thi t k  và xây d ng ế ế ự

2.1.2.1. Yêu c u chungầ

2.1.2.1.1.   C  s  ph i đ c thi t  k  thành các khu riêng bi t bao g m khu hànhơ ở ả ượ ế ế ệ ồ  
chính, khu v c s n xu t, kho l nh và khu x  lý ch t th i.ự ả ấ ạ ử ấ ả
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2.1.2.1.2. C  s  ph i có t ng rào bao quanh cao t i thi u 2 métơ ở ả ườ ố ể

2.1.2.1.3. Có h  sát trùng t i m i c ng ra vào và khu s n xu t.ố ạ ỗ ổ ả ấ

2.1.2.1.4. Có h  th ng x  lý n c th i và ch t th i r n.ệ ố ử ướ ả ấ ả ắ

2.1.2.1.5. L i vào các khu v c s n xu t ph i có h  sát trùng cho ng i và các ph ngố ự ả ấ ả ố ườ ươ  
ti n v n chuy n.ệ ậ ể

2.1.2.1.6. Có n i v  sinh, thay qu n áo riêng bi t.ơ ệ ầ ệ

2.1.2.1.7. Trong khu v c s n xu t đ c cung c p đ y đ  n c s ch, n c nóng xàự ả ấ ượ ấ ầ ủ ướ ạ ướ  
phòng, khăn lau tay s  d ng m t l n ho c máy s y khô tay đ  r a tay ho c kh  trùng tiêuử ụ ộ ầ ặ ấ ể ử ặ ử  
đ c.ộ

2.1.2.1.8. Trong khu v c s n xu t không đ c nuôi nh t b t c  m t loài đ ng v tự ả ấ ượ ố ấ ứ ộ ộ ậ  
nào  
2.1.2.1.9. Có s  l ng và ch t l ng phòng làm vi c, phòng ngh , cho cán b , công nhânố ượ ấ ượ ệ ỉ ộ  
viên.

2.1.2.1.10 Tr ng cây có bóng mát đ  đi u hoà không khí và che ch n gió b i.ồ ể ề ắ ụ

2.1.2.2. T ng và tr nườ ầ

2.1.2.2.1. T ng cao ít nh t 2,5m, m t t ng phía trong đ c  p cao ít nh t 2m b ngườ ấ ặ ườ ượ ố ấ ằ  
v t li u nh n, d  v  sinh tiêu đ c, không th m n c.  ậ ệ ẵ ễ ệ ộ ấ ướ

2.1.2.2.2 M t trong t ng và tr n ph i nh n, sáng màu, ch ng l ng đ ng b i, ch ngặ ườ ầ ả ẵ ố ắ ọ ụ ố  
n m m c, có kh  năng ch u đ c đ   m, nhi t đ  cao, ăn mòn c a các hoá  ch t dùng đấ ố ả ị ượ ộ ẩ ệ ộ ủ ấ ể 
v  sinh tiêu đ c. ệ ộ

2.1.2.2.3. Các góc t ng, góc t ng và sàn; t ng và tr n ph i đ c trát nghiêng ítườ ườ ườ ầ ả ượ  
nh t là 2,5 cm.   nh ng n i có t ng l ng, đ u t ng ph i đ c làm vát 45ấ Ở ữ ơ ườ ử ầ ườ ả ượ o.

2.1.2.3. Sàn nhà x ngưở

2.1.2.3.1. Sàn ph i làm b ng v t li u c ng, b n, nh n, không tr n tr t, không th mả ằ ậ ệ ứ ề ẵ ơ ượ ấ  
n c.ướ

2.1.2.3.2. Các ch  n i c a sàn ph i đ c làm b ng ch t li u ch ng th m và đ cỗ ố ủ ả ượ ằ ấ ệ ố ấ ượ  
đánh vát 45o so v i b  m t sàn.ớ ề ặ

2.1.2.3.3. Sàn ph i d c v  h  th ng thu gom n c th i đ  đ m b o thoát n c t t vàả ố ề ệ ố ướ ả ể ả ả ướ ố  
không đ ng n c. ọ ướ

2.1.2.4. Trang thi t b , d ng cế ị ụ ụ

2.1.2.4.1. Thi t bế ị

2.1.2.4.1.1. Trang thi t b , d ng c  dùng trong quá trình pha l c ph i đ c làm b ngế ị ụ ụ ọ ả ượ ằ  
v t li u không r , không b  ăn mòn, không gây đ c v i s n ph m.ậ ệ ỉ ị ộ ớ ả ẩ

2.1.2.4.1.2. Bàn pha l c ph i cao ít nh t 1mét so v i m t sàn.ọ ả ấ ớ ặ

2.1.2.4.2. D ng c  ch a đ ngụ ụ ứ ự

2.1.2.4.2.1. D ng c  ch a đ ng s n ph m đ c làm b ng v t li u b n, không th mụ ụ ứ ự ả ẩ ượ ằ ậ ệ ề ấ  
n c, không r  sét, không b  ăn mòn, có b  m t nh n, d  làm v  sinh và kh  trùng.ướ ỉ ị ề ặ ẵ ễ ệ ử

2.1.2.4.2.2. Thùng ch a ph  th iứ ế ả

2.1.2.4.2.2a. Đ c ghi rõ, ho c có d u hi u phân bi t rõ v i d ng c  ch a s n ph mượ ặ ấ ệ ệ ớ ụ ụ ứ ả ẩ

2.1.2.4.2.2b.  Kín, làm b ng v t li u không th m n c phù h p, không b  ăn mònằ ậ ệ ấ ướ ợ ị
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2.1.2.4.2.2c. D  làm v  sinh (n u dùng l i) ho c tiêu hu  đ c (n u dùng 1 l n)ễ ệ ế ạ ặ ỷ ượ ế ầ

2.1.2.4.2.2d.Có n p đ y kín khi v n chuy n ra ngoài và khi đ    bên ngoài.ắ ậ ậ ể ể ở

2.1.2.5. H  th ng chi u sáng, thông khíệ ố ế

2.1.2.5.1. Ánh sáng

2.1.2.5.1.1. Các khu v c bên trong pha l c ph i đ m b o có đ  ánh sáng t  nhiênự ọ ả ả ả ủ ự  
ho c ánh sáng đi n tr ng theo qui đ nh sauặ ệ ắ ị

2.1.2.5.1.1a. Khu pha l c th t: ọ ị 300 Lux

2.1.2.5.1.1b. Khu c p đông đóng gói: ấ 200 Lux

2.1.2.5.1.2. Bóng đèn ph i có h p b o v  đ  ngăn ng a  nh h ng khi đèn v , tránhả ộ ả ệ ể ừ ả ưở ỡ  
l ng đ ng h i n c và b i b n.ắ ọ ơ ướ ụ ẩ

2.1.2.5.2. H  th ng thông khí, đi u hoà không khíệ ố ề

2.1.2.5.2.1. H  th ng thông khí ph i đ c thi t k  tránh s  l u ch t b n trong quáệ ố ả ượ ế ế ự ư ấ ẩ  
trình s n xu t.ả ấ

2.1.2.5.2.2. C a thông gió ph i có l i b o v .ử ả ướ ả ệ

2.1.2.6. H  th ng cung c p n c s n xu tệ ố ấ ướ ả ấ

2.1.2.6.1. N c s  d ngướ ử ụ

2.1.2.6.1.1. N c s  d ng ph i là n c s ch và đ t theo tiêu chu n TCVN 5502:2003ướ ử ụ ả ướ ạ ạ ẩ  
(n c c p sinh ho t­ yêu c u ch t l ng )ướ ấ ạ ầ ấ ượ

2.1.2.6.1.2. Có h  th ng d  tr , phân ph i n c.ệ ố ự ữ ố ướ

2.1.2.6.1.3. N c dùng trong s n xu t ph i đ c ki m tra đ nh k  1 năm/l nướ ả ấ ả ượ ể ị ỳ ầ

2.1.2.6.1.4. Có h  th ng cung c p n c s ch s  d ng cho s n xu t tách bi t v i hệ ố ấ ướ ạ ử ụ ả ấ ệ ớ ệ 
th ng cung c p n c s  d ng cho các m c đích khác; có s  đ  cho m i h  th ng; ố ấ ướ ử ụ ụ ơ ồ ỗ ệ ố

2.1.2.6.1.5. Có bi n pháp ch ng ch y ng c   nh ng n i c n thi t.ệ ố ả ượ ở ữ ơ ầ ế

2.1.2.6.2. H  th ng  ng d n n cệ ố ố ẫ ướ

2.1.2.6.2.1.Các vòi và đ ng  ng d n n c s ch trong khu v c s n xu t ph i đ cườ ố ẫ ướ ạ ự ả ấ ả ượ  
đánh s  rõ ràng trên th c t  và trên s  đ  đ  l y m u ki m soát ch t l ng n c theo kố ự ế ơ ồ ể ấ ẫ ể ấ ượ ướ ế 
ho ch.ạ

2.1.2.6.2.2. Các vòi và đ ng  ng d n n c s  d ng cho m c đích khác trong khuườ ố ẫ ướ ử ụ ụ  
ch  bi n, ph i đánh d u rõ ràng đ  phân bi t đ c v i đ ng  ng d n n c s ch.ế ế ả ấ ể ệ ượ ớ ườ ố ẫ ướ ạ

2.1.2.6.3. B  ch a n c dùng cho s n xu tể ứ ướ ả ấ

2.1.2.6.3.1. B  ch a đ  n c cung c p cho m i ho t đ ng vào th i k  cao đi mể ứ ủ ướ ấ ọ ạ ộ ờ ỳ ể  
nh t.ấ

2.1.2.6.3.2. B  ch a n c ph i:ể ứ ướ ả

2.1.2.6.3.2.a. Đ c thi t k  và ch  t o sao cho b  m t bên trong b  nh n, khôngượ ế ế ế ạ ề ặ ể ẵ  
ng m n c. ấ ướ

2.1.2.6.3.2.b. Ph i có ô c a, có n p đ y, không b  ng m n c, v i kích th c đ  choả ử ắ ậ ị ấ ướ ớ ướ ủ  
ng i qua đ c đ  vào làm v  sinh và ki m tra. Ô c a đó ph i đ c thi t k  đ  khôngườ ượ ể ệ ể ử ả ượ ế ế ể  
cho n c m a và các lo i n c khác t  khu v c ch  bi n ch y vào b .ướ ư ạ ướ ừ ự ế ế ả ể

2.1.2.6.3.3. L  thoáng c a b  n c ph i đ c b c l i ch n.ỗ ủ ể ướ ả ượ ọ ướ ắ
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2.1.2.6.3.2.4. Khu v c xung quanh b  ph i đ c làm v  sinh s ch s , không đ  tíchự ể ả ượ ệ ạ ẽ ể  
t  rác r i, n c đ ng.ụ ưở ướ ọ

2.1.2.7.  H  th ng x  lý n c th iệ ố ử ướ ả

2.1.2.7.1. Yêu c u chungầ

2.1.2.7.1.1. H  th ng x  lý n c th i ph i đ t   v  trí cu i h ng gió chính. ệ ố ử ướ ả ả ặ ở ị ố ướ

2.1.2.7.1.2. N c th i ph i đ t tiêu chu n theo TCVN5945­2005 m c đ  B (N cướ ả ả ạ ẩ ứ ộ ướ  
th i công nghi p­Tiêu chu n th i) tr c khi th i ra môi tr ng.ả ệ ẩ ả ướ ả ườ

2.1.2.7.2. H  th ng x  lý n c th i ệ ố ử ướ ả

2.1.2.7.2.1. H  th ng n c th i c a c  s  chia thành 2 đ ng riêng bi t:ệ ố ướ ả ủ ơ ở ườ ệ

2.1.2.7.2.1a. H  th ng d n n c th i t  khu v  sinh đ c d n tr c ti p ra h  th ngệ ố ẫ ướ ả ừ ệ ượ ẫ ự ế ệ ố  
n c th i chung bên ngoài  ướ ả

2.1.2.7.2.2.b. H  th ng n c th i khu pha l c ệ ố ướ ả ọ

2.1.2.7.2.2.b. Đ c thi t k  d n t  khu s ch đ n khu b n b ng đ ng c ng có n pượ ế ế ẫ ừ ạ ế ẩ ằ ườ ố ắ  
đ y và đ m b o không   đ ng l i trên sàn .ậ ả ả ứ ọ ạ

2.1.2.7.2.2.b. Có l i ch n rác và h  ga đ  gi  l i các ch t th i r n.ướ ắ ố ể ữ ạ ấ ả ắ

2.1.2.7.2.2.b. Các rãnh h  thoát n c th i, ph i đ m b o đ  n c ch y đ c theoở ướ ả ả ả ả ể ướ ả ượ  
chi u t  khu v c yêu c u đi u ki n v  sinh cao sang khu v c yêu c u đi u ki n v  sinhề ừ ự ầ ề ệ ệ ự ầ ề ệ ệ  
th p h n.ấ ơ

2.1.2.8. H  th ng kho ệ ố

2.1.2.8.1. Kho ch a s n ph mứ ả ẩ

2.1.2.8.1.1. Nhi t đ  kho b o qu n đ m b o đ t 2 ­ 4ệ ộ ả ả ả ả ạ oC đ i v i kho b o qu n th tố ớ ả ả ị  
t i.ươ

2.1.2.8.1.2. S n ph m c p đông ph i đ m b o nhi t đ  t i tâm s n ph m đ t ­18ả ẩ ấ ả ả ả ệ ộ ạ ả ẩ ạ oC. 

2.1.2.8.1.3. Ph i có nhi t k  và b  ph n đi u ch nh nhi t đ  g n tr c ti p ho c đi uả ệ ế ộ ậ ề ỉ ệ ộ ắ ự ế ặ ề  
khi n t  xa cho m i thi t b  làm l nh trong phòng.ể ừ ỗ ế ị ạ

2.1.2.8.1.4. Ph i có s  theo dõi nhi t đ    các kho b o qu n.ả ổ ệ ộ ở ả ả

2.1.2.8.2. Kho ch a bao bì, v t li u bao gói s n ph mứ ậ ệ ả ẩ

2.1.2.8.2.1. Kho ph i kín, khô ráo, thoáng mát, s ch s .ả ạ ẽ

2.1.2.8.2.2. Bao bì, v t li u bao gói s n ph m không đ  tr c ti p d i n n kho ậ ệ ả ẩ ể ự ế ướ ề

2.1.2.9. B  n c sát trùng  ngể ướ ủ

2.1.2.9.1.B  n c sát trùng  ng ph i:ể ướ ủ ả

2.1.2.9.1.1. Có đ  ng p n c không d i 0,15 métộ ậ ướ ướ

2.1.2.9.1.2. Có l  thoát đ  thay n c đ nh k ,ỗ ể ướ ị ỳ

2.1.2.9.1.3. Hàm l ng chlorin d  trong n c sát trùng  ng đ t 100 ­ 200ppm.ượ ư ướ ủ ạ

2.1.2.9.2.4. Không đ  n c r a tay ch y vào b  n c sát trùng  ng. ể ướ ử ả ể ướ ủ

2.1.2.10. Phòng thay b o h  lao đ ngả ộ ộ

2.1.2.10.1. Phòng thay b o h  lao đ ng ph i đ m b o:ả ộ ộ ả ả ả
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 2.1.2.10.2. Cách bi t hoàn toàn v i phòng ch  bi n và không m  c a thông tr c ti pệ ớ ế ế ở ử ự ế  
vào phòng ch  bi n.ế ế

 2.1.2.10.3. Đ c b  trí riêng cho công nhân nam và nượ ố ữ

 2.1.2.10.4. Có đ  ch  đ  công nhân b o qu n t  trang, gi y dép.ủ ỗ ể ả ả ư ầ

2.1.2.11. Khu v c nhà v  sinhự ệ

2.1.2.11.1. Khu v c nhà v  sinh ph i đ m b o đ c yêu c uự ệ ả ả ả ượ ầ

2.1.2.11.2. B  trí   g n nh ng cách ly hoàn toàn v i khu s n xu t và không m  c aố ở ầ ư ớ ả ấ ở ử  
tr c ti p vào khu s n xu t.ự ế ả ấ

2.1.2.11.3. Thi t k  h p v  sinh, đ c trang b  h  th ng x  n c c ng b c,ế ế ợ ệ ượ ị ệ ố ả ướ ưỡ ứ

2.1.2.11.4. Chi u sáng và thông gió t t, không có mùi hôi th i,ế ố ố

2.1.2.11.5. Có ph ng ti n r a tay bên trong ho c c nh nhà v  sinh,ươ ệ ử ặ ạ ệ

2.1.2.11.6. Cung c p đ  n c, gi y v  sinh và xà phòng r a tay,ấ ủ ướ ấ ệ ử

2.1.2.11.7. Thùng ch a rác có n p đ y kín và không m  n p b ng tay.ứ ắ ậ ở ắ ằ

2.1.2.11.8. S  l ng nhà v  sinh riêng cho t ng gi i tính, ph i đ  theo nhu c u c aố ượ ệ ừ ớ ả ủ ầ ủ  
công nhân trong m t ca s n xu t.ộ ả ấ

2.2. B o trìả

2.2.1. C  s  hàng ngày ph i ti n hành ki m tra tình tr ng nhà x ng, thi t b , máyơ ở ả ế ể ạ ưở ế ị  
móc, d ng c  và b o trì, s a ch a khi chúng không đáp  ng đ c các yêu c u quy đ nhụ ụ ả ử ữ ứ ượ ầ ị  
trong Quy chu n này.ẩ

2.2.2. Vi c b o d ng, s a ch a các thi t b , máy móc ch  đ c ti n hành sau ca s nệ ả ưỡ ử ữ ế ị ỉ ượ ế ả  
xu t khi th t đã đ c chuy n h t đi n i khác.ấ ị ượ ể ế ơ

2.2.3. Vi c s a ch a, b o trì ph i đ m b o không  nh h ng đ n an toàn v  sinhệ ử ữ ả ả ả ả ả ưở ế ệ  
th c ph m.ự ẩ

2.3. Ki m soát đ ng v t gây h iể ộ ậ ạ

2.3.1. C  s  ph i có k  ho ch và bi n pháp h u hi u ch ng các loài g m nh m,ơ ở ả ế ạ ệ ữ ệ ố ặ ấ  
chim thú, côn trùng và đ ng v t gây h i khác. ộ ậ ạ

2.3.2. Ch t đ c đ  di t côn trùng, các loài g m nh m, ph i đ c b o qu n nghiêmấ ộ ể ệ ặ ấ ả ượ ả ả  
ng t trong t  ho c trong kho riêng có khoá. Ch  ng i đ c giao nhi m v ; có hi u bi tặ ủ ặ ỉ ườ ượ ệ ụ ể ế  
v  chuyên môn m i đ c phép s  d ngề ớ ượ ử ụ

2.4. V  sinh nhà x ng, trang thi t b  d ng cệ ưở ế ị ụ ụ

2.4.1. C  s  ph i thi t l p h  th ng n i quy b ng văn b n chi ti t th  hi n rõ cácơ ở ả ế ậ ệ ố ộ ằ ả ế ể ệ  
yêu c u k  thu t và yêu c u v  sinh đ i v i quá trình s n xu t.ầ ỹ ậ ầ ệ ố ớ ả ấ

2.4.2. Tr c và sau m i ca làm vi c ph i làm v  sinh tiêu đ c sàn, n n. ướ ỗ ệ ả ệ ộ ề

2.4.3. Trang thi t b , hoá ch t dùng cho tiêu đ c, kh  trùng đ m b o đ c các yêuế ị ấ ộ ử ả ả ượ  
c u v  an toàn lao đ ng đ i v i ng i s  d ng và an toàn th c ph m đ i v i s n ph m. ầ ề ộ ố ớ ườ ử ụ ự ẩ ố ớ ả ẩ

2.4.4. Có văn b n quy đ nh đ nh ch  đ  v  sinh b  n c.ả ị ị ế ộ ệ ể ướ

2.5. Bao bì và đóng gói

2.5.1. V t li u bao góiậ ệ
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2.5.1.1. V t li u bao gói ph i làm t  v t li u không làm  nh h ng đ n ch t l ngậ ệ ả ừ ậ ệ ả ưở ế ấ ượ  
c a s n ph m.ủ ả ẩ

2.5.1.2. Ch t li u s  d ng đ  đóng gói ph i đ  b n đ  b o v  s n ph m.ấ ệ ử ụ ể ả ủ ề ể ả ệ ả ẩ

2.5.1.3. V t li u bao gói ph i đ m b o trong su t, không màu và s  d ng m t l n.ậ ệ ả ả ả ố ử ụ ộ ầ

2.5.2. Đóng gói

2.5.2.1. Phòng bao gói và đóng gói s n ph m ph i đ m b o không có b i b n và cônả ẩ ả ả ả ụ ẩ  
trùng.

2.5.2.2. S n ph m sau khi bao gói ph i in ngày đóng gói, h n s  d ng ả ẩ ả ạ ử ụ

2.5.2.3. Th t ph i đ c bao gói ngay sau khi pha l c và ti n hành trong đi u ki n vị ả ượ ọ ế ề ệ ệ 
sinh.

2.5.2.4. S n ph m sau khi đ c bao gói ph i đ c đ a ngay vào kho l nh.ả ẩ ượ ả ượ ư ạ

2.6. Yêu c u v  sinh đ i v i ng i tham giaầ ệ ố ớ ườ

2.6.1. Yêu c u chungầ

2.6.1.1. Ng i tham gia tr c ti p s n xu t ph i đ c khám s c kho  tr c khi tuy nườ ự ế ả ấ ả ượ ứ ẻ ướ ể  
d ng và đ nh k  ki m tra theo quy đ nh c a B  Y t .ụ ị ỳ ể ị ủ ộ ế

2.6.1.2. Nh ng ng i đang b  m c các b nh truy n nhi m theo danh m c quy đ nhữ ườ ị ắ ệ ề ễ ụ ị  
c a B  Y t  không đ c tham gia tr c ti p vào quá trình s n xu t.ủ ộ ế ượ ự ế ả ấ

2.6.1.3. Nghiêm c m m i hành vi nh  ăn, hút thu c, kh c nh  trong khu v c gia công,ấ ọ ư ố ạ ổ ự  
pha l c và đóng gói.ọ

2.6.2. B o h  lao đ ngả ộ ộ

2.6.2.1. Công nhân s n xu t trong th i gian làm vi c ph i:ả ấ ờ ệ ả

2.6.2.1.1. Trang ph c b o h  lao đ ng và đi  ng.ụ ả ộ ộ ủ

2.6.2.1.2. Đ i mũ b o h  che kín tóc,ộ ả ộ

2.6.2.1.3. T i nh ng n i x  lý s n ph m yêu c u v  sinh cao, công nhân, cán bạ ữ ơ ử ả ẩ ầ ệ ộ 
qu n lý,  và khách thăm quan ph i đeo kh u trang che kín mi ng và mũi.ả ả ẩ ệ

2.6.2.1.4. N u s  d ng găng tay, ph i đ m b o găng tay s ch, h p v  sinh và khôngế ử ụ ả ả ả ạ ợ ệ  
b  th ng.ị ủ

2.6.2.1.5. Qu n áo b o h  ph i đ c t p trung gi t s ch sau m i ca s n xu t t i cầ ả ộ ả ượ ậ ặ ạ ỗ ả ấ ạ ơ 
s  ch  bi n.ở ế ế

2.6.2.1.6. Công nhân không đ c m c qu n áo b o h  ra ngoài khu v c s n xu t.ượ ặ ầ ả ộ ự ả ấ

2.6.2.1.7. Công nhân ch  bi n s n ph m ch a bao gói ph i m c qu n áo b o h  sángế ế ả ẩ ư ả ặ ầ ả ộ  
màu.

2.6.2.1.8. Qu n áo, v t d ng cá nhân c a công nhân ph i đ  bên ngoài khu v c chầ ậ ụ ủ ả ể ự ế 
bi n.ế

2.6.2.1.9. Cán b  qu n lý, khách tham quan không đ c mang đ  trang s c, đ  v t dộ ả ượ ồ ứ ồ ậ ễ 
r i, ho c đ  v t gây nguy c  m t v  sinh và ph i m c b o h  lao đ ng khi vào phânơ ặ ồ ậ ơ ấ ệ ả ặ ả ộ ộ  
x ng s n xu t.ưở ả ấ

2.7. H  th ng qu n lý an toàn th c ph mệ ố ả ự ẩ

2.7.1. H  sồ ơ

41



2.7.1.1. Tài li u c a h  th ng qu n lý an toàn th c ph m ph i bao g mệ ủ ệ ố ả ự ẩ ả ồ

2.7.1.1.1. Công b  b ng văn b n v  chính sách an toàn th c ph m và các m c tiêuố ằ ả ề ự ẩ ụ  
liên quan.

2.7.1.1.2. Quy trình và h  s  b ng văn b n theo yêu c u c a quy chu n.ồ ơ ằ ả ầ ủ ẩ

2.7.1.2. Các tài li u c n thi t cho t  ch c đ  đ m b o vi c xây d ng, áp d ng vàệ ầ ế ổ ứ ể ả ả ệ ự ụ  
c p nh t m t cách hi u có hi u l c h  th ng qu n lý an toàn th c ph m.ậ ậ ộ ệ ệ ự ệ ố ả ự ẩ

2.7.1.3. Đánh giá đ nh k  và c p nh t khi c n h  th ng qu n lý an toàn th c ph m đị ỳ ậ ậ ầ ệ ố ả ự ẩ ể 
đ m b o r ng h  th ng ph n ánh các ho t đ ng c a t  ch c và có thông tin m i nh t vả ả ằ ệ ố ả ạ ộ ủ ổ ứ ớ ấ ề 
m i nguy h i liên quan đ n an toàn th c ph m.ố ạ ế ự ẩ

2.7.1.4. H  s  ph i đ c thi t l p và duy trì đ  cung c p b ng ch ng v  s  phù h pồ ơ ả ượ ế ậ ể ấ ằ ứ ề ự ợ  
v i các yêu c u và b ng ch ng hi u l c ho t đ ng c a h  th ng qu n lý an toàn th cớ ầ ằ ứ ệ ự ạ ộ ủ ệ ố ả ự  
ph m.ẩ

2.7.1.5. H  s  ph i rõ ràng, d  nh n bi t ồ ơ ả ễ ậ ế

2.7.1.6. C  s  ph i có h  s  đ y đ  cho m i lô hàng đ c s n xu t. M i m t lôơ ở ả ồ ơ ầ ủ ỗ ượ ả ấ ỗ ộ  
nguyên li u đ c nh p vào ph i có m t mã s  riêng.ệ ượ ậ ả ộ ố

2.7.1.7. Mã s  và h  s  c a m i lô ph i có thông tin vố ồ ơ ủ ỗ ả ề

2.7.1.7.1. C  s  cung c p nguyên li u,ơ ở ấ ệ

2.7.1.7.2. Ngày và gi  nh n nguyên li u,ờ ậ ệ

2.7.1.7.3. Tên s n ph m đ ng v t. ả ẩ ộ ậ

2.7.1.7.4. Kh i l ng, ố ượ

2.7.1.8. Các thông s  v  ch t l ng và an toàn (bao g m c  nhi t  đ  b o qu nố ề ấ ượ ồ ả ệ ộ ả ả  
nguyên li u).ệ

2.7.1.9. Mã s  ph i đ c ghi kèm theo lô hàng   các công đo n ch  bi n. Nh ng kýố ả ượ ở ạ ế ế ữ  
mã hi u v  nguyên li u, s n ph m trên dây chuy n s n xu t ph i căn c  theo mã s  này.ệ ề ệ ả ẩ ề ả ấ ả ứ ố  
Mã s  ph i đ c ghi trên bao bì thành ph m đ  có th  truy xu t đ c lô hàng t  thànhố ả ượ ẩ ể ể ấ ượ ừ  
ph m v  đ n nguyên li u.ẩ ề ế ệ

3. QUY Đ NH V  QU N LÝỊ Ề Ả

3.1. Ch ng  nh n h p quyứ ậ ợ

3.1.1. T  ch c ch ng nh n s  phù h p đ c thành l p và ho t đ ng theo Thông tổ ứ ứ ậ ự ợ ượ ậ ạ ộ ư 
s  S : 09/2009/TT­BKHCN ngày 8 tháng 4 năm 2009 c a B  Khoa h c và Công ngh . ố ố ủ ộ ọ ệ

3.1.2. Ph ng th c đánh giá, ch ng nh n h p quy cho c  s  đóng gói th t gia súc, giaươ ứ ứ ậ ợ ơ ở ị  
c m t i s ng phù h p v i quy đ nh đ c th c hi n theo h ng d n c a B  nông nghi pầ ươ ố ợ ớ ị ượ ự ệ ướ ẫ ủ ộ ệ  
và PTNT.

3.2. Công b  h p quyố ợ

3.2.1. C  s  đóng gói th t gia súc, gia c m t i s ng đúng theo quy đ nh đ c ch ngơ ở ị ầ ươ ố ị ượ ứ  
nh n h p quy ph i th c hi n công b  h p quy và g i h  s  công b  h p quy v  S  Nôngậ ợ ả ự ệ ố ợ ử ồ ơ ố ợ ề ở  
nghi p và Phát tri n nông thôn.ệ ể

3.2.2. Vi c công b  h p quy th c hi n theo quy đ nh t i Quy t đ nh 24/2007/QĐ­ệ ố ợ ự ệ ị ạ ế ị
BKHCN ngày 28 tháng 9 năm 2007 c a B  tr ng B  Khoa h c và Công ngh . ủ ộ ưở ộ ọ ệ

3.3. Giám sát ch  tàiế
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3.3.1. C  s  đóng gói th t gia súc, gia c m t i s ng và T  ch c ch ng nh n ch u sơ ở ị ầ ươ ố ổ ứ ứ ậ ị ự 
thanh tra, ki m tra đ nh k  ho c đ t xu t c a B  Nông nghi p và Phát tri n nông thônể ị ỳ ặ ộ ấ ủ ộ ệ ể  
ho c c  quan qu n lý Nhà n c có th m quy n   đ a ph ng.ặ ơ ả ướ ẩ ề ở ị ươ

3.3.2. Vi c ti n hành thanh tra, ki m tra và x  lý vi ph m ph i tuân th  theo quy đ nhệ ế ể ử ạ ả ủ ị  
c a pháp lu t hi n hành.ủ ậ ệ

3.4. T  ch c th c hi nổ ứ ự ệ

3.4.1. Trách nhi m c a C c Thú yệ ủ ụ

C c Thú y t  ch c th c hi n k  ho ch ki m tra, giám sát, phân tích m u và t  ch cụ ổ ứ ự ệ ế ạ ể ẫ ổ ứ  
t p hu n, h ng d n ph ng pháp l y m u cho các Chi c c Thú y; đ ng th i báo cáo Bậ ấ ướ ẫ ươ ấ ẫ ụ ồ ờ ộ 
Nông nghi p và Phát tri n nông thôn k t qu  ki m tra, giám sát, phân tích m u đã th cệ ể ế ả ể ẫ ự  
hi n. ệ

3.4.2. Trách nhi m c a Trung tâm Ki m tra v  sinh Thú yệ ủ ể ệ

Trung tâm Ki m tra v  sinh thú y Trung  ng I và II th c hi n vi c ki m tra đi uể ệ ươ ự ệ ệ ể ề  
ki n v  sinh và l y m u xét nghi m các ch  tiêu v  ô nhi m vi sinh v t và phân tích cácệ ệ ấ ẫ ệ ỉ ề ễ ậ  
ch t t n d  đ c h i trong s n ph m thu c đ a bàn qu n lý theo k  ho ch đã đ c Bấ ồ ư ộ ạ ả ẩ ộ ị ả ế ạ ượ ộ 
Nông nghi p và Phát tri n nông thôn phê duy t và c p kinh phí.ệ ể ệ ấ

3.4.3.  Trách nhi m c a C  quan Thú y Vùngệ ủ ơ

C  quan Thú y Vùng th c hi n vi c l y m u xét nghi m các ch  tiêu v  ô nhi m viơ ự ệ ệ ấ ẫ ệ ỉ ề ễ  
sinh v t  và phân tích các ch t t n d  đ c h i ph c v  vi c ki m tra, giám sát v  sinh thú yậ ấ ồ ư ộ ạ ụ ụ ệ ể ệ  
s n ph m đ ng v t ph c v  xu t kh u, nh p kh u.ả ẩ ộ ậ ụ ụ ấ ẩ ậ ẩ

3.4.4. Trách nhi m c a các Chi c c Thú yệ ủ ụ

Chi c c Thú y th c hi n vi c l y m u xét nghi m các ch  tiêu v  ô nhi m vi sinh v tụ ự ệ ệ ấ ẫ ệ ỉ ề ễ ậ  
và phân tích các ch t t n d  đ c h i trong s n ph m đ ng v t ph c v  tiêu dùng trongấ ồ ư ộ ạ ả ẩ ộ ậ ụ ụ  
n c theo k  ho ch đã đ c U  ban nhân dân t nh phê duy t và c p kinh phí. ướ ế ạ ượ ỷ ỉ ệ ấ

3.4.5. Trách nhi m c a các c  s  đóng gói th t gia súc, gia c m t i s ng: ệ ủ ơ ở ị ầ ươ ố

Các c  s  đóng gói th t gia súc,gia c m t i s ng ch u s  qu n lý, giám sát c a cơ ở ị ầ ươ ố ị ự ả ủ ơ 
quan qu n lý nhà n c có th m quy n theo quy đ nh, ch p hành vi c cung c p tài li u,ả ướ ẩ ề ị ấ ệ ấ ệ  
thông tin có liên quan, m u ph c v  ki m tra, giám sát và có trách nhi m th c hi n cácẫ ụ ụ ể ệ ự ệ  
nghĩa v  theo quy đ nh c a pháp lu t. ụ ị ủ ậ
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