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TUYÊN B  B N QUY NỐ Ả Ề

Tài li u này thu c lo i sách giáo trình nên các ngu n thông tin có thệ ộ ạ ồ ể 
đ c phép dùng nguyên b n ho c trích dùng cho các m c đích v  đào t o vàượ ả ặ ụ ề ạ  
tham kh o.ả

M i m c đích khác mang tính l ch l c ho c s  d ng v i m c đích kinhọ ụ ệ ạ ặ ử ụ ớ ụ  
doanh thi u lành m nh s  b  nghiêm c m.ế ạ ẽ ị ấ

MÃ TÀI LI U: MĐ 04Ệ
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L I GI I THI UỜ Ớ Ệ

M t trong các khâu c a ngh  tr ng lúa c n là thu ho ch, b o qu n vàộ ủ ề ồ ạ ạ ả ả  
s  d ng lúa. N u thu ho ch không đúng k  thu t thì gây th t thoát trong quáử ụ ế ạ ỹ ậ ấ  
trình thu ho ch và sau thu ho ch, m t khác còn làm gi m ph m ch t lúa. B iạ ạ ặ ả ẩ ấ ở  
v y ng i làm ngh  tr ng lúa r t c n h c v  k  thu t ậ ườ ề ồ ấ ầ ọ ề ỹ ậ thu ho ch lúa. ạ Đ ngồ  
th i sau khi có đ c s n ph m thì vi c ờ ượ ả ẩ ệ b o qu n ả ả cũng là v n đ  quan tâmấ ề  
l n đ i v i ng i tr ng lúa. Đ  đáp  ng nhu c u h c t p c a ng i tr ngớ ố ớ ườ ồ ể ứ ầ ọ ậ ủ ườ ồ  
lúa c nạ , chúng tôi tham gia biên so n giáo trình mô đun ạ Thu ho ch, b o qu nạ ả ả  
và tiêu th  lúaụ . N i dung cu n giáo trình mô đun này gi i thi u v  cách xácộ ố ớ ệ ề  
đ nh th i đi m và ch n ph ng th c thu ho ch lúa; Chu n b  thu ho ch vàị ờ ể ọ ươ ứ ạ ẩ ị ạ  
thu ho ch lúa; Ph i khô và làm s ch lúa; B o qu n và s  d ng lúa. Toàn bạ ơ ạ ả ả ử ụ ộ 
mô đun đ c phân b  gi ng d y trong th i gian 80 gi  và g m có 3 bài nhượ ố ả ạ ờ ờ ồ ư 
sau:

Bài 1: Thu ho ch lúaạ

Bài 2: S  ch  và b o qu n h t lúaơ ế ả ả ạ

Bài 3: S  d ng lúaử ụ

Các bài này có m i quan h  ch t ch  v i nhau. T o đi u ki n cho h cố ệ ặ ẽ ớ ạ ề ệ ọ  
viên th c hi n đ c m c tiêu h c t p và áp d ng vào th c t  tr ng lúa t iự ệ ượ ụ ọ ậ ụ ự ế ồ ạ  
c  s . Mô đun này liên quan m t thi t v i các mô đun: Chu n b  tr ng lúaơ ở ậ ế ớ ẩ ị ồ  
c n, Tr ng và chăm sóc lúa c n, Phòng tr  c  d i, sâu b nh h i.ạ ồ ạ ừ ỏ ạ ệ ạ

Đ  hoàn thi n đ c cu n giáo trình này chúng tôi đã nh n đ c s  chể ệ ượ ố ậ ượ ự ỉ 
đ o, h ng d n c a V  T  ch c cán b B  Nông nghi p và  Phát   tri nạ ướ ẫ ủ ụ ổ ứ ộ ộ ệ ể  
Nông thôn; T ng c c d y ngh   B  lao đ ng  Th ng binh và Xã h i. Sổ ụ ạ ề ộ ộ ươ ộ ự 
h p tác, giúp đ  c a các nhà khoa h c, các cán b  k  thu t c a trung tâmợ ỡ ủ ọ ộ ỹ ậ ủ  
khuy n nông, các c  s  s n xu t lúa, các nông dân s n xu t lúa gi i, cácế ơ ở ả ấ ả ấ ỏ  
th y cô  giáo đã  tham gia đóng góp ý  ki n và  t o đi u ki n thu n l i đầ ế ạ ề ệ ậ ợ ể 
chúng tôi xây d ng ch ng trình và biên so n giáo trình.ự ươ ạ

Các thông tin trong giáo trình này có giá tr  h ng d n giáo viên thi tị ướ ẫ ế  
k , t  ch c gi ng d y và v n d ng phù h p v i đi u ki n, b i c nh th c tế ổ ứ ả ạ ậ ụ ợ ớ ề ệ ố ả ự ế 
c a t ng vùng trong quá trình d y h c.ủ ừ ạ ọ

Trong quá  trình biên so n ch ng trình, giáo trình. Dù  đã  h t s c cạ ươ ế ứ ố 
g ng nh ng ch c ch n không tránh kh i nh ng khi m khuy t. Chúng tôi r tắ ư ắ ắ ỏ ữ ế ế ấ  
mong nh n đ c ý ki n đóng góp t  các nhà giáo, các chuyên gia, ng i sậ ượ ế ừ ườ ử 
d ng  lao  đ ng và   ng i   lao  đ ng  tr c   ti p   trong  lĩnh v c   tr ng   lúa  đụ ộ ườ ộ ự ế ự ồ ể 
ch ng trình, giáo trình đ c đi u ch nh, b  sung cho hoàn thi n h n, gópươ ượ ề ỉ ổ ệ ơ  
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ph n nâng cao ch t l ng, hi u qu  và đáp  ng đ c nhu c u h c nghầ ấ ượ ệ ả ứ ượ ầ ọ ề 
trong th i k  đ i m i.ờ ỳ ổ ớ

Xin chân thành c m  n!ả ơ

Tham gia biên so n: ạ

1. Nguy n Th  Sâm (ch  biên)ễ ị ủ

2. Nguy n Th  Qu nh Liên ễ ị ỳ

3. Nguy n Văn Khangễ

4. Ngô Th  H ng Ngátị ồ

4



M C L CỤ Ụ

TUYÊN B  B N QUY NỐ Ả Ề                                                                                ..........................................................................   2  

MÃ TÀI LI U: MĐ 04Ệ                                                                                       .................................................................................   2  

L I GI I THI UỜ Ớ Ệ                                                                                              ........................................................................................   3  

M C L CỤ Ụ                                                                                                           .....................................................................................................   5  

CÁC THU T NG  CHUYÊN MÔN, CH  VIÊT TĂT̃ ́ ́Ậ Ữ Ư                               .........................   8  

Gi i thi u mô đun: ớ ệ                                                                                           .....................................................................................   9  

Bài 1: Thu ho ch lúaạ                                                                                        ..................................................................................   10   

Mục tiêu:                                                                                             .........................................................................................  10  

1. Thời điểm thu hoạch lúa                                                                 .............................................................  11  

1.1. Xác định thời điểm lúa chín                                                  ..............................................  11  

1.1.1. Chuẩn bị để xác định độ chín của lúa                            ........................  11  

1.1.2. Căn cứ thời gian sinh trưởng của giống lúa                  ..............  11  

1.1.3. Căn cứ vào ngày trỗ của ruộng lúa                                ............................  12  

Hình 4.1.1. Lúa đang trổ                                                          ......................................................  13  

1.1.4. Quan sát trực tiếp ngoài ruộng lúa                                ...........................  13  

1.1.5. Xác định khí hậu, thời tiết trong vùng                            ........................  14  

1.2. Chuẩn bị thu hoạch                                                              .........................................................  14  

1.3. Xác định thời điểm thu hoạch                                               ...........................................  25  

2. Tiến hành thu hoạch lúa                                                                 .............................................................  26  

2.1. Thu hoạch bằng liềm                                                            ........................................................  26  

2.2. Thu hoạch bằng máy cắt                                                      ..................................................  27  

5



2.2.1. Cắt lúa bằng máy gặt lúa xếp dãy                                 ............................  27  

2.3. Thu hoạch bằng máy gặt đập liên hợp                             ........................  28  

3. Tuốt/ đập lúa                                                                                   ..............................................................................  29  

3.1. Đập lúa                                                                                 .............................................................................  29  

3.1.1. Đập bồ                                                                           .......................................................................  29  

3.1.2. Đập cặp                                                                         .....................................................................  30  

3.1.3. Đạp lúa                                                                          ......................................................................  31  

3.2. Tuốt lúa                                                                                ............................................................................  32  

4. Làm sạch hạt lúa                                                                            ........................................................................  35  

4.2. Phương pháp làm sạch hạt lúa                                         .....................................  35  

4.2.1. Làm sạch lúa bằng phương thủ công                            ........................  35  

4.2.2. Làm sạch lúa bằng dụng cụ đơn giản                            ........................  38  

4.2.3. Tổ chức làm sạch lúa bằng máy                                    ................................  41  

B. Câu hỏi và bài tập thực hành                                                         .....................................................  43  

Bài 2: S  ch  và b o qu n h t lúaơ ế ả ả ạ                                                                ..........................................................   44   

Mục tiêu:                                                                                             .........................................................................................  44  

A. Nội dung:                                                                                        ....................................................................................  45  

1. Phơi sấy                                                                                         .....................................................................................  45  

1.1. Mục đích                                                                                      ..................................................................................  45  

1.2. Yêu cầu                                                                                       ...................................................................................  45  

1.3. Các phương pháp phơi sấy                                                         .....................................................  48  

1.3.1. Phơi bằng ánh sáng mặt trời                                         .....................................  48  

1.3.1.1. Ưư điểm                                                                  ..............................................................  48  

-Không cần dùng đế n nhiên liệu hoặc năng lượng cho các 
máy sấy.                                                                                      ..................................................................................  48  

-Thực hiện đơn giản, rẻ tiền.                                                ............................................  48  

-Khả năng sống của hạt được đảm bảo do quá trình p hơi 
thúc đẩy quá trình chín  sinh lý của hạt.                                      ..................................  49  

-Hoạt động của vi sinh vật và sự phá hoại của côn trùng, 
sâu mọt… được làm giảm do tác dụng của bức xạ mặ t trời.     .  49  

- Giải quyết được vấn đề lao động.                                      ..................................  49  

6



- Không gây ô nhiễm.                                                           .......................................................  49  

1.3.1.2. Nhược điểm                                                            .......................................................  49  

1.3.2. Phơi lúa                                                                      ..................................................................  49  

1.3.2. Làm khô bằng hệ thống quạt không khí nóng                   ...............  56  

1.3.2.1. Ưư điểm                                                                  ..............................................................  58  

1.3.2.2. Nhược điểm                                                            ........................................................  58  

1.3.2.3. Sấy lúa                                                                    ................................................................  58  

2. Cất trữ bảo quản                                                                            ........................................................................  60  

2.1. Nguyên nhân                                                                        ....................................................................  60  

2.2. Thời gian và độ ẩm hạt bảo quản                                         .....................................  61  

2.2.2. Độ ẩm hạt bảo quản                                                          ......................................................  61  

2.3. Nơi bảo quản                                                                        ....................................................................  61  

2.4. Phương pháp bảo quản                                                       ..................................................  64  

2.4.1. Bảo quản hạt lúa trong bao:                                          ......................................  64  

2.4.2. Bảo quản thóc đổ rời:                                                    ................................................  64  

2.4.3. Bảo quản thóc bằng cót đôi:                                          .....................................  65  

2.4.4. Bảo quản thóc trong các dụng cụ nhỏ                           .......................  65  

2.5. Kiểm tra nơi bảo quản                                                          ......................................................  65  

2.9. Phòng trừ côn trùng gây hại                                                 .............................................  69  

2.9.2. Biện pháp vật lý                                                             .........................................................  69  

2.9.3. Biện pháp sinh học                                                        ....................................................  69  

2.9.4. Biện pháp hoá học                                                         .....................................................  70  

2.9.5. Biện pháp phòng trừ tổng hợp IPM sau thu hoạch lúa
                                                                                                      ....................................................................................................  70  

B. Câu hỏi và bài tập thực hành                                                         .....................................................  71  

Bài 3. S  d ng và gi  gi ng cho v  sauử ụ ữ ố ụ                                                        ..................................................   72   

Mục tiêu:                                                                                             .........................................................................................  73  

1. Mục đích                                                                                         .....................................................................................  73  

3. Giá trị sử dụng                                                                                ...........................................................................  73  

3.1. Cung cấp lương thực tại chỗ                                                ............................................  73  

 Hình 4.3.1. Sản phẩm của cây lúa                                                    ................................................  74  

7



 Bán hạt lúa ra thị trường                                                         ....................................................  74  

3.3. Giữ giống cho vụ sau                                                           .....................................................  75  

3.2.1. Chọn ô lúa giữ giống                                                     .................................................  75  

3.2.2. Thu hoạch hạt giống                                                      ..................................................  76  

3.2.3. Bảo quản hạt giống                                                        ....................................................  76  

B. Câu hỏi và bài tập thực hành                                                         .....................................................  76  

H NG D N GI NG D Y MÔ ĐUNƯỚ Ẫ Ả Ạ                                                        ..................................................   77   

IV. Tài  li u tham kh oệ ả                                                                                   .............................................................................   82   

CÁC THU T NG  CHUYÊN MÔN, CH  VIÊT TĂT̃ ́ ́Ậ Ữ Ư

MĐ: Mô đun

LT: lý thuy tế

TH: th c hànhự

KT: ki m traể

8



MÔ ĐUN THU HO CH, B O QU N VÀ S  D NG LÚA C NẠ Ả Ả Ử Ụ Ạ

Mã mô đun: MĐ 04

Gi i thi u mô đun: ớ ệ

Mô đun Thu ho ch, b o qu n và  s  d ng lúa là mô đun chuyên mônạ ả ả ử ụ  
ngh , mang tính tích h p gi a ki n th c và k năng th c hành v  Thu ho chề ợ ữ ế ứ ỹ ự ề ạ  
b o qu n và s  d ng lúa c n. N i dung c a mô đun trình bày các công vi cả ả ử ụ ạ ộ ủ ệ  
trong thu ho ch và tiêu th  lúa nh : ạ ụ ư

Xác đ nh đ  chín c a lúa đ  ch n ngày thu ho ch, chu n b  d ng c ,ị ộ ủ ể ọ ạ ẩ ị ụ ụ  
trang thi t  b , v t t . Thu ho ch lúa, ph i khô, làm s ch và s  d ng lúa. Sauế ị ậ ư ạ ơ ạ ử ụ  
m i bài trong mô đun có các câu h i và bài t p th c hành. H c xong mô đunỗ ỏ ậ ự ọ  
này, h c viên có đ c nh ng ki n th c c  b n v  các b c công vi c Thuọ ượ ữ ế ứ ơ ả ề ướ ệ  
ho ch, b o qu n và s  d ng lúa. Có k  năng Xác đ nh đ  chín c a lúa; Ch nạ ả ả ử ụ ỹ ị ộ ủ ọ  
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l a ph ng th c thu ho ch phù h p; Chu n b  d ng c ; Thu ho ch lúa; Ph iự ươ ứ ạ ợ ẩ ị ụ ụ ạ ơ  
(s y) lúa đ m b o yêu c u k  thu t.ấ ả ả ầ ỹ ậ

Bài 1: Thu ho ch lúaạ

Mã bài: MĐ 0401

M c tiêu:ụ

 Li t kê đ c các b c th c hi n thu ho ch và v n chuy n lúa c n.ệ ượ ướ ự ệ ạ ậ ể ạ

 Nh n bi t đ c th i đi m thu ho ch lúa c nậ ế ượ ờ ể ạ ạ

 Thu ho ch và b o qu n lúa đúng yêu c u k  thu t.ạ ả ả ầ ỹ ậ

 Rèn luy n tác phong nhanh nh n, c n th n trong công vi c.ệ ẹ ẩ ậ ệ
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A. N i dung:ộ

1. Th i đi m thu ho ch lúaờ ể ạ

1.1. Xác đ nh th i đi m lúa chínị ờ ể

1.1.1. Chu n b  đ  xác đ nh đ  chín c a ẩ ị ể ị ộ ủ lúa

Tr c khi xác đ nh đ  chín c a lúa c n ph i chu n b  s  ghi chép theoướ ị ộ ủ ầ ả ẩ ị ổ  
dõi ngày sinh tr ng c a ru ng lúa, ghi nh t ký quá trình tr ng lúa và s  cóưở ủ ộ ậ ồ ổ  
các  thông tin v  lý l ch c a gi ng lúa đ  làm c  s  đ i chi u v i đ  chínề ị ủ ố ể ơ ở ố ế ớ ộ  
th c t  ự ế c a ủ ru ng ộ lúa.

1.1.2. Căn c  th i gian sinh tr ng c a gi ng ứ ờ ưở ủ ố lúa

Th i gian sinh tr ng c a gi ng lúa: Là s  ngày b t đ u t  khi h t n yờ ưở ủ ố ố ắ ầ ừ ạ ả  
m m cho đ n ngày thu ho ch đ c lúa chín. ầ ế ạ ượ

+ Đ i v i lúa c n gieo h t vào đ t, Th i gian sinh tr ng đ c tính tố ớ ạ ạ ấ ờ ưở ượ ừ 
khi lúa m c m m (m m nhô kh i m t đ t ) đ n khi lúa chính (8590% sọ ầ ầ ỏ ặ ấ ế ố 
h t/bông đã chín vàng )ạ

+ Nhi u tr ng h p sau gieo không có m a (thi u đ   m) h t lúa ph iề ườ ợ ư ế ộ ẩ ạ ả  
ch  đ n khi có m a, đ   m, m i n y m mờ ế ư ủ ẩ ớ ả ầ

+ Th i gian sinh tr ng c a lúa ph  thu c r t rõ vào đi u ki n th iờ ưở ủ ụ ộ ấ ề ệ ờ  
ti t, g p h n lúa n c ng ng sinh tr ng và phát tri n > Th i gian sinhế ặ ạ ướ ừ ưở ể ờ  
tr ng dài ra.ưở

+ Đ i v i gi ng đ a ph ng còn  nh h ng quang kì (đ  dài ngày) chố ớ ố ị ươ ả ưở ộ ỉ 
tr  trong th i gian thích h p.ổ ờ ợ

Ví d  gi ng lúa có th i gian sinh ụ ố ờ trưởng là 105 ngày, chúng ta b t đ uắ ầ  
gieo vào ngày 15 tháng 4 thì đ n ngày 29 tháng ế 3 là có th  thu ho ch ể ạ được.

Mu n theo dõi   th i  gian sinh tr ng c a gi ng lúa trên đ ng ru ng,ố ờ ưở ủ ố ồ ộ  
chúng ta k  b ng gi ng nh  b ng 4.1. Khi gieo tr ng   v  ẻ ả ố ư ả ồ ở ụ nào thì chúng ta 
áp d ng đ  đi n ngày tháng theo dõi  cho phù  h p.  Nhìn vào b ng 4.1 làụ ể ề ợ ả  
chúng ta bi t đ c lúa đã sinh tr ng bao ế ượ ưở nhiêu ngày. Ví d , ngày 15 thángụ  
09, nhìn vào b ng 4.1, chúng ta bi t lúa đã ả ế sinh tr ng đ c 63 ngày, ngày 15ưở ượ  
tháng 10 là lúa sinh tr ng đ c 91 ngày và  ưở ượ ngày 29 tháng 10 là có th  thuể  
ho ch ạ đ c.ượ

B ng 4.1. B ng theo dõi th i gian sinh tr ng c a gi ng ả ả ờ ưở ủ ố lúa 

Ngày Tháng/năm Ghi chú
4/2010 08/2011 09/2011 10/2011

1 18 49 77
2 19 50 78
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3 20 51 79
4 21 52 80
5 22 53 81
6 23 54 82
7 24 55 83
8 25 56 84
9 26 57 85
10 27 58 86
11 28 59 87
12 29 60 88
13 30 61 89
14 31 62 90
15 1 32 63 91
16 2 33 64 92
17 3 34 65 93
18 4 35 66 94
19 5 36 67 95
20 6 37 68 96
21 7 38 69 97
22 8 39 70 98
23 9 40 71 99
24 10 41 72 100
25 11 42 73 101
26 12 43 74 102
27 13 44 75 103
28 14 45 76 104
29 15 46 105 Lúa thu 
30 16 47
31 17 48

1.1.3. Căn c  vào ngày tr  c a ru ng lúaứ ỗ ủ ộ

Cây lúa sinh tr ng trên đ ng ru ng còn ph  thu c r t nhi u y u t ,ưở ồ ộ ụ ộ ấ ề ế ố  
cho nên th i gian sinh tr ng th c t  có th  b ng hay s m h n, mu n h n soờ ưở ự ế ể ằ ớ ơ ộ ơ  
với đ c tính th i gian sinh tr ng c a gi ng  y, nên chúng ta c n ph i quanặ ờ ưở ủ ố ấ ầ ả  
sát ngày tr  c a ru ng lúa. Ngày mà  c kho ng 50% s  cây lúa c a ru ngỗ ủ ộ ướ ả ố ủ ộ  
lúa đã tr , c ng thêm ± 3 ngày n a là thu ho ch đ c. ỗ ộ ữ ạ ượ    
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Hình 1. Ru ng lúa có 50% s  cây lúa tr  ộ ố ỗ bông

Hình 4.1.1. Lúa đang trổ

1.1.4. Quan sát tr c ti p ngoài ru ng ự ế ộ lúa 

Sau khi lúa tr  ỗ được 25 ngày thì quan sát  trực ti p th ng xuyên ế ườ hàng 
ngày trên ru ng lúa. ộ Khi th y ru ng lúa đã chín vàng, ki m tra ng u nhiên cóấ ộ ể ẫ  
8590% s  h t/ bong dã chín vàng (các h t   g c bông đã no đ y và đangố ạ ạ ở ố ầ  
bi n màu) thì ế thu ho chạ .

                                                

           
        Hình 4.1.2. Ru ngộ  lúa có 85 % số bông lúa đã chín
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1.1.5. Xác đ nh khí h u, th i ti t trong ị ậ ờ ế vùng

a. Căn c  d  báo th i ti t c a đài khí t ng th y ứ ự ờ ế ủ ượ ủ văn

N u d  báo th i ti t c a đài khí t ng th y văn có m a, gió l n ế ự ờ ế ủ ượ ủ ư ớ đúng 
ngày xác đ nh thu ho ch thì có th  thu s m ho c tr  vài ngày đ  thu n l iị ạ ể ớ ặ ễ ể ậ ợ  
cho lao đ ng và gi m th t thoát do th i ti t x u gây ra.ộ ả ấ ờ ế ấ

b. Căn c  vào quy lu t khí h u th i ti t hàng năm c a ứ ậ ậ ờ ế ủ vùng

B  trí th i v  gieo c y sao cho lúa chín không trùng v i giai đo n m aố ờ ụ ấ ớ ạ ư  
lớn, m a kéo dài, gió bão. ư

1.2. Chu n b  thu ho ch ẩ ị ạ

1.2.1. Chu n b  d ng c , trang thi t b  đ  thu ho ch ẩ ị ụ ụ ế ị ể ạ lúa

a, Chu n b  d ng c  đ  thu ho ch ẩ ị ụ ụ ể ạ lúa

M t s  d ng c , v t th ng dùng đ  thu ho ch lúa và c n chu n bộ ố ụ ụ ậ ườ ể ạ ầ ẩ ị  
nh :ư

 Chu n b  d ng c  đ  c t ẩ ị ụ ụ ể ắ lúa th  ủ công:

+ Li m đ  c t lúa: ề ể ắ

Là d ng ụ c  ụ làm b ng thép đ c u n cong ằ ượ ố nh  hình trăng khuy t (vàoư ế  
ngày m ngồ  34 âm l ch hàng tháng), c m ị ắ vào tay c m th ng đ c làm b ngầ ườ ượ ằ  
g .ỗ

Các vùng khác nhau thì có các d ng li m khác nhau.ạ ề

Hình 4.1.3. Liềm được dùng để cắt lúa

                                        
+ Li m đ  xén ề ể lúa:
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Li m còn có lo i l n h n ề ạ ớ ơ liềm đ  c t lúa, hình d ng c a nó ể ắ ạ ủ thẳng h nơ  
li m c t lúa và chuyên đ  ề ắ ể cắt bông lúa r i kh i thân lúa sau ờ ỏ khi đã c t c  câyắ ả  
lúa chín, li m ề này đ c  g i  là  li m  xén  lúa.ượ ọ ề

  + Vòng g tặ

“Vòng hái” hay “vòng g t” g m 2 nhánh cây li n, h p v i nhau 1 góc 45ặ ồ ề ợ ớ  
 60 đ . Trên m t nhánh dùng làm tay c m có tra l i hái (li m)   gi a vàộ ộ ầ ưỡ ề ở ữ  
th ng góc v i m t ph ng hai nhánh (ki u ng i Kinh) ho c phía đ i di nẳ ớ ặ ẳ ể ườ ặ ố ệ  
v i nhánh kia (ki u Khmer).ớ ể

  

    

  

 Thu ho ch lúa b ng tayạ ằ
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Hình 4.1.5 . Vòng g t ng i Khmerặ ườHình 4.1.4. Vòng g t ng i Kinhặ ườ



          Hình 4.1.6. Tu t lúa b ng tayố ằ

 Chu n b  c t lúa b ng c  gi iẩ ị ắ ằ ơ ớ

Máy g t đ n gi n: Sau khi g t xong, ng i dân ph i v  tu t lúaặ ơ ả ặ ườ ả ề ố
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Hình 4.1.7. Máy g t đ n gi nặ ơ ả



Máy g t đ p liên h p:ặ ậ ợ

 Chu n b  d ng c  đ ng ẩ ị ụ ụ ự lúa:

+ Thau làm b ng nh a, dùng đ  xúc, đ ng ằ ự ể ự lúa… Thau nh a tr n, ph ng,ự ơ ẳ  
các h t ạ lúa không b  dính vào thau, b i ị ở vây ng i ta th ng dùng đ  làm ườ ườ ể các 
công vi c c a lúa đ  làm ệ ủ ể gi ng.ố

         + Thúng: Là d ng c  đ c đan b ng các nan tre cũng có tác d ngụ ụ ượ ằ ụ  
nh  ư thau nh a, nh ng khi làm lúa, h t lúa hay dính vào các khe h  c a thúng,ự ư ạ ở ủ  
chính v y ậ phải  m t th i gian làm s ch các h t lúa đó, đ c bi t là khi dùngấ ờ ạ ạ ặ ệ  

   Hình 4.1.9. Thau nh aự                         Hình 4.1.10. Dùng thau 
xúc lúa
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Hình 4.1.8. Máy g t đ p liên h pặ ậ ợ



thúng đ  th c hi n  ể ự ệ các  khâu làm lúa gi ng. Tuy nhiên thì thúng v n đ cố ẫ ượ  
dùng r t thông ấ d ng.ụ

Hình 4.1.11. Chu n b  thúngẩ ị

+ Bao ch a ứ lúa:

* Bao ch a lúa là các túi  ứ đ c ượ may t  t m đan b ng s i t ng ừ ấ ằ ợ ổ hợp,  có 
n i còn g i là bao xác r n. Các bao này có th  ch a ơ ọ ắ ể ứ t  4050kg ừ lúa/bao

* Chu n b : Chúng ta c n ẩ ị ầ ước tính l ng lúa đ  chu n b  baoượ ể ẩ ị  
 Chu n b  d ng c  đ  làm khô ẩ ị ụ ụ ể lúa

Hình  4.1.12.  Bao  xác  rắn  để  chứa 
lúa

Hình 4.1.13. 10 cuộn bó thành một bó
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+ Trang: Là d ng c  đ c làm b ng mi ng kim lo i hay b ng ụ ụ ượ ằ ế ạ ằ g  ỗ g nắ  
vào m t cán dùng đ  cào ho c trang ộ ể ặ lúa

        

+ Cào: Là d ng c  đ c làm ụ ụ ượ bằng các thanh g  nh  c m vào m t ỗ ỏ ắ ộ thanh 
g  l n g i là bàn cào, bàn cào ỗ ớ ọ gi ng ố hình cái l c. Bàn cào đ c c m ượ ượ ắ vào 
cán, dùng đ  tr i lúa khi ể ả phơi

Hình 4.1.16. Cào để phơi lúa

 

         
+ Đ y: Là d ng ẩ ụ c  ụ th ng đ c làm b ng t m g  có ườ ượ ằ ấ ỗ hai tay c m (làmầ  

b ng cán g ) và có ằ ỗ dây bu c   các v  trí thu n ti n, khi s  ộ ở ị ậ ệ ử d ng ụ c n ph i haiầ ả  
ng i, m t ng i ườ ộ ườ phía tr c c m dây đ  kéo, m t ng i ướ ầ ể ộ ườ phía sau dùng 2 tay 
c m hai cán g  đ  ầ ỗ ể đ y.ẩ  

19

Hình  4.1.14.  Bàn  trang  làm  bằng  kim 
loại

Hình  4.1.15.  Bàn  trang  làm  bằng 
gỗ



           
Hình 4.17. Đẩy dùng để phơi lúa

 Chu n b  d ng c  quét, ẩ ị ụ ụ che lúa và xúc lúa

+ Ch i quét ổ lúa:

Đ c làm t  các nan tre ượ ừ hay c ng  c a  lá d a.  Các  nan  tre ọ ủ ừ hay c ngọ  
c a lá d a đ c bó thành ủ ừ ượ m t ộ bó có hình ch i, dùng ổ đ  ể quyét lúa. Tuy nhiên 
ch i này ổ cũng có th  dùng đ  quyét ể ể rác.

   
Hình 4.1.18. Chổi để quét lúa

 

+ B t che lúaạ :

Đ c     làm   b ng    nilon    ượ ằ dày, không th m n c, di n tích có  ấ ướ ệ nhiều 
kích c , tùy đi u ki n s  l ng ỡ ề ệ ố ượ lúa c a c  s  mà chu n b  cho phù ủ ơ ở ẩ ị hợp. B tạ  
có lo i 2 da.ạ
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Hình 4.1.19. Bạt dùng để che lúa

                                                               

+ Gàu xúc lúa:

Là   d ng  c   đ c  làm   ụ ụ ượ bằng kim lo i, m t bên đ c b t kín ạ ộ ượ ị và  g nắ  
chuôi đ  c m. M t bên h  ể ầ ộ ở có  hình vòng cung, bên h  này ở được g n  thanhắ  
kim  lo i  qua  hai  ạ mép c a gàu, d ng c  ủ ụ ụ này dùng đ  xúc ể lúa.

Hình 4.1.20. Gàu để xúc lúa

b. Chu n b  trang thi t b , máy móc đ  thu ho ch ẩ ị ế ị ể ạ lúa

Các thi t b  và máy móc đ  thu ho ch lúa nh  máy g t lúa x p dãy,ế ị ể ạ ư ặ ế  
máy  g t đ p liên h p, thì không ph i ng i tr ng lúa nào cũng có. Chínhặ ậ ợ ả ườ ồ  
v y ậ cần ph i có s  chu n b . N u có đi u ki n thi mua máy m i, ho c đãả ự ẩ ị ế ề ệ ớ ặ  
có máy r i ồ thì ki m tra tình tr ng ho t đ ng c a máy, chu n b  đ y đ  d u,ể ạ ạ ộ ủ ẩ ị ầ ủ ầ  
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nh t cho máy ớ sẵn sàng ho t đ ng. N u ch a có đi u ki n s  h u máy thìạ ộ ế ư ề ệ ở ữ  
c n ph i h p đ ng ầ ả ợ ồ thuê m n tr c khi thu ho ch ượ ướ ạ lúa.

1.2.2. Chu n b  d ng c  hay máy móc đ  tu t ẩ ị ụ ụ ể ố lúa

a, Chu n b  d ng c  tu t lúa đ n ẩ ị ụ ụ ố ơ gi nả

Có r t nhi u lo i d ng c  tu t ấ ề ạ ụ ụ ố lúa đ n gi n. Có lo i ch  c n l y chânơ ả ạ ỉ ầ ấ  
đ p ạ vào bàn đ p, tr ng tu t lúa c a ạ ố ố ủ d ng ụ c  đã đ c gài các hàng dây thép,ụ ượ  
khi tr ng tu t lúa quay s  có tác d ng ố ố ẽ ụ va đ p làm cho h t lúa r ng kh i ậ ạ ụ ỏ bông 
lúa. 

 D ng c  tu t lúa có g n ụ ụ ố ắ đ ng ộ c : Có lo i d ng c  tu t lúa g n ơ ạ ụ ụ ố ắ vào 
đ ng c , khi cho máy ộ ơ n , ổ tr ng tu t quay s  va đ p, làm h t ố ố ẽ ậ ạ lúa r ng kh iụ ỏ  
bông lúa

Hình 4.1.21. Dụng cụ tu tố  lúa đ pạ  chân

Hình 4.1.22. Dụng cụ tu tố  lúa g n đ ng cắ ộ ơ
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2.1.3. Chu n b  ph ng ti n v n chuy n ẩ ị ươ ệ ậ ể lúa

Tùy theo đi u ki n tr ng lúa c a c  s  hay h  gia đình mà chu n  ề ệ ồ ủ ơ ở ộ ẩ bị 
ph ng ti n v n chuy n cho phù h p nh  dùng l i ph ng ti n v n chuy nươ ệ ậ ể ợ ư ạ ươ ệ ậ ể  
cũ, mua m i hay thuê m n... ớ ượ

Chu n b  máy tu t lúaẩ ị ố

Máy tu t lúa  g m có b  ph n thùng tu t đ c g n đ ng c  và ố ồ ộ ậ ố ượ ắ ộ ơ đ t ặ trên 
giàn b nh xe, có th  di chuy n b ng cách ng i ng i trên máy đi u khi nả ể ể ằ ườ ồ ề ể  
hay dùng s c đ  đ y ho c kéo máy đi. B  ph n thùng tu t là m t thùng trònứ ể ẩ ặ ộ ậ ố ộ  
nằm ngang g m có c a cho lúa bông vào  đ  tu t h t, có c a đ  th i ồ ử ể ố ạ ử ể ả rơm ra 
và có c a đ  cho lúa ra.ử ể
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Hình  4.1.23.  Ph ng  ti n  thô ươ ệ
sơ



2.1.4. Chu n b  n i làm khô ẩ ị ơ lúa

Tr c khi thu ho ch lúa c n làm v  sinh sân ph i s ch sướ ạ ầ ệ ơ ạ ẽ,  chu n bẩ ị 
s n sàng sân ph i , khi có lúa là đ  ra sân ph i ngay ẵ ơ ổ ơ được , không đ  lúaể  

t ph i ch  sân ướ ả ờ phơi.

2.1.5. Chu n b  d ng c , máy móc làm s ch ẩ ị ụ ụ ạ lúa

Tùy t ng ừ điều ki n c  th , chúng ta chu n b  ệ ụ ể ẩ ị d ng ụ c  đ  làm s ch ụ ể ạ lúa.

a, Làm s ch lúa b ng d ng c  đ n gi nạ ằ ụ ụ ơ ả

Trong tr ng h p không có đi u ki n đ  s  d ng các lo i máy làmườ ợ ề ệ ể ử ụ ạ  
s ch lúa hi n đ i ta dung nh ng d ng c  đ n gi n nh  : Nia, thúng, qu tạ ệ ạ ữ ụ ụ ơ ả ư ạ  
đi n, …..ệ

Hình 4.1.24. Chu n b  máy phóngẩ ị
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Hình 4.1.25. Nia để  làm sạch    
lúa

Hình 4.1.26. Dụng cụ làm s chạ  
lúa b ngằ  gỗ



b. Làm s ch lúa b ng máyạ ằ

Máy làm s ch lúa có thân máy làm s ch lúa c  đ nh   trong nhà  ạ ạ ố ị ở (nhà 
chuyên đ  làm s ch lúa) và có đ ng d n tr u, lép, b i ra bên ngoài. Máyể ạ ườ ẫ ấ ụ  
hoạt đ ng b ng năng l ng đi n. Đây là máy làm s ch lúa khá hi n ộ ằ ượ ệ ạ ệ đ i ạ và 
đ t ti n, không ph i b t c  c  s  tr ng lúa nào cũng mua đ c. Chính ắ ề ả ấ ứ ơ ở ồ ượ vậy, 
khi c n làm s ch lúa v i s  l ng l n (t  vài t n tr  lên), chúng ta c nầ ạ ớ ố ượ ớ ừ ấ ở ầ  
chu n ẩ b  liên h  đ  thuê m n ị ệ ể ướ máy.

1.3. Xác đ nh th i đi m thu ho chị ờ ể ạ

N u thu ho ch sau khi h t lúa đã chín hoàn toàn, th t thoát do t  l  r ngế ạ ạ ấ ỷ ệ ụ  
hạt  kho ng 4,5%. N u thu ho ch sau 20 ngày lúa đã chín hoàn toàn, t  lả ế ạ ỷ ệ 
r ng ụ hạt lên đ n 20%. T  l  này cũng còn tùy thu c vào gi ng. Nh ng gi ngế ỷ ệ ộ ố ữ ố  
d  r ng  ễ ụ hạt,  t  l  r ng có  th  nhi u h n. Chính v y ph i xác đ nh th iỷ ệ ụ ể ề ơ ậ ả ị ờ  
đi m thu ho ch ể ạ cho phù h p đ  gi m t i đa th t thoát sau thu ợ ể ả ố ấ hoạch.
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Hình 4.1.27. Máy làm s ch lúaạ



Khi   xác   đ nh   ngày   thu   ho ch,   chúng   ta   nên   ch n   ngày   không   m a.ị ạ ọ ư  
Trường h p lúa chín đúng vào đ t m a kéo dài, có th  c  đ  lúa đ ng trênợ ợ ư ể ứ ể ứ  
cây thêm 35 ngày n a ch  qua đ t m a l n r i thu còn h n là thu đúng vàoữ ờ ợ ư ớ ồ ơ  
ngày m a ư to,gió l n, s  gây th t thoát cao h n. Ho c chu n b  đ n đ t m aớ ẽ ấ ơ ặ ẩ ị ế ợ ư  
kéo dài hay để né lũ, thì cũng có th  thu s m h n 35 ngày (t c là sau tr  25ể ớ ơ ứ ỗ
27 ngày).

2. Ti n hành thu ho ch lúaế ạ

Tùy đi u ki n mà chúng ta ch n l a ph ng th c thu ho ch lúa ề ệ ọ ự ươ ứ ạ cho phù 
h p nh : Di n tích ru ng đ  l n, ru ng khô ch n ph ng th c thu  ợ ư ệ ộ ủ ớ ộ ọ ươ ứ hoạch 
b ng máy g t đ p liên h p, ho c máy g t x p dãy. Ng c l i ph i ch nằ ặ ậ ợ ặ ặ ế ượ ạ ả ọ  
phương th c thu ho ch c t lúa b ng ứ ạ ắ ằ liềm.   n i đang tr ng lúa có  Ở ơ ồ những 
ph ng th c thu ho ch nào đ  ch n l a cho phù h p, ví d  nh  n i ch aươ ứ ạ ể ọ ự ợ ụ ư ơ ư  
ph  ổ bi n máy g t đ p liên h p thì l y đâu mà ế ặ ậ ợ ấ ch n.ọ

2.1. Thu ho ch b ng li mạ ằ ề

a. Dùng vòng  g tặ

Th ng ch  áp d ng trên các gi ng lúa cao cây, lúa b  ngã đ  và r i.ườ ỉ ụ ố ị ổ ố  
Ng i ta dùng m t s  d ng c  g i là  “vòng hái” hay “vòng g t” g m 2ườ ộ ố ụ ụ ọ ặ ồ  
nhánh cây li n, h p v i nhau 1 góc 45  60 đ . ề ợ ớ ộ

b.  Dùng li mề

  Dùng  li m  đ  c t  ề ể ắ bông lúa chín

Cách đ  lúa sau ể khi c t:  Lúa  sau  khi  c t  ắ ắ s  đ c đ  v  phía đ ng ẽ ượ ể ề ằ sau 
ng i c t lúa, c  23 ườ ắ ứ nắm lúa đ  thành m t đ ng ể ộ ố nhỏ

Các g i lúa c  ồ ứ tiếp t c n i đuôi nhau ụ ố thành hàng: Vì m i ng i c t ỗ ườ ắ lúa 
đi m t l i nên sau khi ộ ố cắt xong  m t  l i  lúa,  các  ộ ố g i ồ lúa  đ c  x p  thànhượ ế  
m t ộ hàng, nhi u ề l i ố lúa nh  v y s  thành ư ậ ẽ những hàng   g i   bông   lúa   ồ trên 
ru ng.ộ
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Hình 4.1.28. Dùng li m thu ho ch lúaề ạ

 

  Dùng li m c t  ề ắ toàn  b  cây lúa  ộ chín:  Lúa   c t   xong   ắ đ c  ượ đ    g nể ọ  
thành  t ng  ừ đ ng ố nh . ỏ

  C t bông lúa t  ắ ừ cây lúa đã cắt:

   C t  r i  ph n  ắ ờ ầ bông lúa và thân cây lúa: Các bông lúa sau khi đ c c tượ ắ  
r i kh i thân ờ ỏ cây, l i đ  g n thành t ng ạ ể ọ ừ đ ng ố nh  trên thân cây r  ỏ ạ phía v aừ  
c t   bông   lúa   ắ

2.2. Thu ho ch b ng máy c tạ ằ ắ

2.2.1. C t lúa b ng máy g t lúa x p ắ ằ ặ ế dãy 

Là dùng d ng c  có b  ph n c t lúa g n vào đ ng c , ng i ta đi uụ ụ ộ ậ ắ ắ ộ ơ ườ ề  
khiển máy g t c t lúa đã chín, c t t i đâu lúa ng  ra thành t ng dãy (hàng)ặ ắ ắ ớ ả ừ  
t i đó ớ (m t ộ s  hình  nh c t lúa b ng máy g t x p dãyố ả ắ ằ ặ ế .

u Ư điểm:

Năng su t lao đ ng ấ ộ cao

Nh c ượ điểm: 
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Hình 4.1.30. C tắ  lúa bằng máy gặt lúa

 C n có k  thu t ầ ỹ ậ cao

 C n có máy ầ móc

 C n ru ng lúa lúc chín không đ  ngã và chân ru ng khô, không b  ầ ộ ổ ộ ị lún

 Di n tích ru ng ph i đ  đ  cho máy ho t ệ ộ ả ủ ể ạ đ ngộ

2.3. Thu ho ch b ng máy g t đ p liên h p ạ ằ ặ ậ ợ

Khi th c hi n, ng i ta đi u khi n máy g t đ p liên h p đ  v a c tự ệ ườ ề ể ặ ậ ợ ể ừ ắ  
lúa, v a tu t h t luôn, lúa h t đ c ch a vào các bao và x p ngay ừ ố ạ ạ ượ ứ ế trên máy. 
Khi các bao ch a lúa đã x p đ y ch  x p   trên máy thì đ a các bao ứ ế ầ ỗ ế ở ư lúa lên 
b  ờ ru ng.ộ

u đi m: Ư ể Năng su t nhân công cao, gi m b t c  công tu t ấ ả ớ ả ố lúa.

Nh c ượ điểm:

 C n có k  thu t ầ ỹ ậ cao

 C n có máy ầ móc

 Lúc lúa chín b t bu c chân ru ng lúa ph i khô, không b  ắ ố ộ ả ị lún

 Di n tích ru ng ph i đ  đ  cho máy ho t ệ ộ ả ủ ể ạ đ ngộ
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3. Tu t/ đ p lúa ố ậ

3.1. Đ p lúaậ

Có nhi u cách tu t h t ề ố ạ lúa ra kh i bông lúa nh  đ p b ng tay, đ p b ngỏ ư ậ ằ ậ ằ  
b , đ p c p, vò b ng chân, dùng các d ng c  tu t ồ ậ ặ ằ ụ ụ ố lúa đ n gi n.. Ng i taơ ả ườ  
g i là tu t lúa b ng ph ng pháp th  ọ ố ằ ươ ủ công.

3.1.1. Đ p bậ ồ

Ng i ta dùng 1 cái “n ch” đ  gi  ch t các m  lúa c t và đ p m nh vàoườ ị ể ữ ặ ớ ắ ậ ạ  
cái “thang b ” làm b ng các thanh tre ch c và c ng chân đ t trong b , đ uồ ằ ắ ứ ặ ồ ầ  
trên t a vào mi ng b . B  g m có 1 đáy b ng g  kích th c kho ng 80 xự ệ ồ ồ ồ ằ ỗ ướ ả  
100 cm xung quanh đ c bao b c b i 1 mi ng l i dày kho ng 2.5 m đượ ọ ở ế ướ ả ể 
ch n không cho h t văng ra ngoài ho c đan b ng tre và quét m t l p phânậ ạ ặ ằ ộ ớ  
trâu bò t i, xong ph i khô đ  trám bít vào các k  h . C a b  r ng kho ngươ ơ ể ẻ ở ử ồ ộ ả  
80 cm cách đáy b  kho ng 60 cm, phía trên ph nh r ng ra đ  không b  v ngồ ả ỉ ộ ể ị ướ  
khi đ p. B  đ c làm g n nh , có th  di chuy n d  dàng trong ru ng.ậ ồ ượ ọ ẹ ể ể ễ ộ
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Hình 4.1.31. Máy g t đ p liên h pặ ậ ợ



3.1.2. Đ p c pậ ặ

Cái “n ch” dùng đ  gi  bó lúa g t t ng t  nh  trên nh ng dây ng nị ể ữ ặ ươ ự ư ư ắ  
h n v a v n đ  ôm ch t bó lúa. Ng i ta đ p lúa trong sân hay trên đ m v iơ ừ ặ ể ặ ườ ậ ệ ớ  
m t cái “gh  đ p”. Ghộ ế ậ ế đ p g m 1 mi ng g  to, d y và ch c ch n, m tậ ồ ế ỗ ầ ắ ắ ộ  
đ u đ  d i đ t, m t đ u t a trên 2 cái chân cao kho ng 60 cm. Ng i taầ ể ướ ấ ộ ầ ự ả ườ  
đ p và tr  bó lúa qua l i nhi u l n đ n khi r ng h t h t ch c .ậ ở ạ ề ầ ế ụ ế ạ ắ
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Hình  4.1.32.  Đ p ậ lúa  b ng ằ
bồ



3.1.3. Đ p lúaạ

Ng i ta ch t lúa d ng đ ng (bông h ng lên trên) thành đ ng tròn,ườ ấ ự ứ ướ ố  
đ ng kín tườ ừ 4  5 m đ n trên 10m, tu  cách đ p lúa b ng trâu bò hay máyế ỳ ạ ằ  
kéo đ  chúng có th  xoay tr  trên sân. Trâu bò hay máy kéo đ c đi u khi nể ể ở ượ ề ể  
đi vòng vòng, gi m lên đ ng lúa cho đ n khi r ng h t h t. Dùng nh ng “mẩ ố ế ụ ế ạ ữ ỏ 
sãy” đ  s c tr  các bó lúa t  bên d i lên trên và t  trên xu ng d i. Cu iể ố ở ừ ướ ừ ố ướ ố  
cùng thì giũ r m b  ra, còn l i là lúa h t trên sân.ơ ỏ ạ ạ

Hình 4.1.33. Đ pậ  c pặ
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Hình 4.1.34. Đ p ạ lúa trên sân b ng ằ trâu hay bò



3.2. Tu t lúaố

Có 2 lo i máy tu t lúa hi n hành: máy tu t lúa bán c  gi i và c  gi i.ạ ố ệ ố ơ ớ ơ ớ

Máy tu t bán c  gi i: dùng m t đ ng c  34 mã l c đ  kéo m t tr cố ơ ớ ộ ộ ơ ự ể ộ ụ  
mang  ng tu t quay tròn. Trên  ng tu t có nh ng răng b ng kim lo i, ng iố ố ố ố ữ ằ ạ ườ  
ta c m 1 bó lúa đ a ph n bông vào cho r ng h t h t, xong quăng r m ra vàầ ư ầ ụ ế ạ ơ  
c  th  ti p t c đ n các bó lúa khác (Hình 24).ứ ế ế ụ ế

Máy tu t lúa c  gi i: dùng 1 đ ng c  912 mã l c đ  v n hành m t hố ơ ớ ộ ơ ự ể ậ ộ ệ 
th ng bao g m  ng tu t to b ng kim lo i và h  th ng sàng, qu t gió đ  táchố ồ ố ố ằ ạ ệ ố ạ ể  
h t lép, r m và t p ch t ra kh i lúa ch c. Đ a c  bó lúa vào, máy s  t  đ ngạ ơ ạ ấ ỏ ắ ư ả ẽ ự ộ  
tu t ra h t và dùng qu t gió tách cho h t ch c ra riêng, r m, rác, lép ra riêngố ạ ạ ạ ắ ơ

Máy ho t đ ng r t h u hi u và năng su t cao, trung bình kho ng 500ạ ộ ấ ữ ệ ấ ả
600 kg lúa h t/gi  v i kho ng 4  5 ng i v n hành. Các y u t   nh h ngạ ờ ớ ả ườ ậ ế ố ả ưở  
đ n hi u năng ho t đ ng c a máy là  m đ  h t và r m, t  l  h t trên r m,ế ệ ạ ộ ủ ẩ ộ ạ ơ ỉ ệ ạ ơ  
gi ng lúa và tay ngh  c a ng i v n hành. Nói chung, lúa  t,  m đ  cao;ố ề ủ ườ ậ ướ ẩ ộ  
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Hình 4.1.35. Tu t ố lúa b ngằ  máy tu tố  bán c  ơ
gi iớ



c t bông lúa quá dài nhi u r m thì máy ho t đ ng ch m. Ng i v n hànhắ ề ơ ạ ộ ậ ườ ậ  
máy có kinh nghi m và tay ngh  cao s  tăng đ c hi u năng c a máy.ệ ề ẽ ượ ệ ủ

 Đ  tu t lúa b ng máy, c n th c hi n các b c sau ể ố ằ ầ ự ệ ướ đây:

B c 1: ướ Chu n b  lúa bông tr c khi tu t ẩ ị ướ ố hạt

Tùy đi u ki n tr ng lúa, chúng ta có th  gom lúa bông thành đ ng ề ệ ồ ể ố ngay 
trên ru ng hay b  ru ng.ộ ờ ộ

B c 2. ướ Mang máy tu t t i ố ớ nơi tu t ố lúa:

Tu t  lúa     đâu  thì  ph i  ố ở ả mang máy tu t t i đó, n u lúa đã gom ố ớ ế thành 
đ ng thì mang máy tu t lúa t i ố ố ớ gần đ ng lúa.ố

B c 3.  ướ Th c hi n tu t lúa:  ự ệ ố Khi tu t lúa c n có ng i ph  trách ố ầ ườ ụ đ aư  
lúa vào máy, còn nh ng ng i ữ ườ khác b c lúa bông đ  lên thành thùng ố ể tu t ố c aủ  
máy tu t ố
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Hình 4.1.36. Gom lúa bông thành đ ngố  ngay trên ru ngộ  hay bờ ruộng



B c 4. ướ Đi u khi n đ a lúa bông vào máy tu tề ể ư ố :

Khi đ a lúa bông vào máy tu t l u ý nên cho t  t  và đ u đ n, tránh ư ố ư ừ ừ ề ặ cho 
nhi u quá, h t lúa còn dính vào r m và thoát ra ngoài ho c m t s  h t lúaề ạ ơ ặ ộ ố ạ  
theo r m ra ngoài ch  không ra theo đ ng h ng lúa. Cho lúa bông vào máyơ ứ ườ ứ  
tu t ố không đ u và cho ít thì b  lãng phí nhiên li u, nhân ề ị ệ công…

B c 5. ướ H ng lúa vào bao ứ

Khi tu t lúa, h t lúa đ c r i kh i bông lúa và theo đ ng d n đi raố ạ ượ ờ ỏ ườ ẫ  
ngoài.  Ng i h ng lúa ph i đ  d ng c  (thau, thúng, bao…) vào c a c aườ ứ ả ể ụ ụ ử ủ  
đ ng ườ dẫn đó. C  khi đ y d ng c  h ng thì kéo ra và thay d ng c  h ngứ ầ ụ ụ ứ ụ ụ ứ  
khác vào, ti p ế t c ụ nh  v y cho đ n khi tu t lúa ư ậ ế ố xong.

Hình 4.1.37. Đưa lúa bông lên máy tu tố

Hình 4.1.38. Đi uề  khi nể  đưa lúa bông vào máy tu tố
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Hình 4.1.39. H ng lúa vào ứ bao

B c 6. ướ X p các bao lúa sau ế khi h ng ứ đ y:ầ

Khi h ng lúa đ y bao, chúng  ứ ầ ta  bu c ch t mi ng bao lúa và x p  ộ ặ ệ ế g nọ  
ch  chuyên ch  v  ờ ở ề sân ph i hay máy ơ sấy.

4. Làm s ch h t lúaạ ạ

4.1. Đ nh nghĩaị

Là  hình th c lo i b  h t lép l ng b ng ph ng pháp th  công hayứ ạ ỏ ạ ử ằ ươ ủ  
dùng  s c gió   t  nhiên, s c gió  b ng máy móc đ   lo i b  t p ch t b ngứ ự ứ ằ ể ạ ỏ ạ ấ ằ  
ph ng ươ pháp th  công hay b ng máy ủ ằ móc.

4.2. Ph ng pháp làm s ch h t lúaươ ạ ạ

4.2.1. Làm s ch lúa ạ b ng ằ ph ng th  ươ ủ công

a. S y ả lúa

Là hình th c dùng d ng ứ ụ c  ụ đ   s y  lo i  b   h t  lép, cách này ch  ápể ả ạ ỏ ạ ỉ  
d ng  ụ khi có l ng lúa ượ ít
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b. L i d ng s c gió t  ợ ụ ứ ự nhiên

 Khi tr i có gió, chúng ờ ta l y lúa  đ  t  t  theo  chi u   ấ ổ ừ ừ ề gió th i  (hìnhổ  
30),  lúa  lép  và tr u, b i s  bay theo chi u gió ấ ụ ẽ ề v  phía tr c, lúa m y r i tề ướ ẩ ơ ự 
do theo đ ng th ng thành ườ ẳ đ ng.ố  

 Khi đ  lúa ng i ta ổ ườ thường đ ng lên gh  cao, đ  dòng lúa ứ ế ể rơi s  g pẽ ặ  
đ c s c gió m nh ượ ứ ạ hơn, tr u, lép, b i d  bay ra phía ấ ụ ễ trước đ ng lúa h n.ố ơ

Hình 4.1.40. Lo iạ  bỏ tr u,ấ  lép b iụ  b ngằ  cách sảy lúa

     Hình 4.1.41. Làm sạch lúa bằng sức gió t  ự nhiên
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Hình 4.1.42. Đ ng lúa s ch b i nh  gióố ạ ụ ờ



Cách làm: Tr c tiên, ướ chúng ta  xúc  lúa  vào  thau  hay  thúng 

 M t  ng i  đ   lúa  ộ ườ ổ theo chi u gió th i, m t ng i ề ổ ộ ườ dùng ch i  quyétổ  
ngăn  cách  tr u,   ấ b i ụ v a theo gió bay ra phía ừ trước đ ng lúa m y, tr ngố ẩ ườ  
h p  không  có  gió  ợ t  nhiên  có th  thay  b ng  s c  ự ể ằ ứ gió c a qu t ủ ạ điện

 

c. Lo i b  t p ạ ỏ ạ ch t:ấ

Đôi  khi  lúc  thu  ho ch  ạ lúa hay  ph i  s y  có  b   l n  các  ơ ấ ị ẫ tạp ch t nhấ ư 
v   c, đá, s n… ỏ ố ạ chúng ta c n ph i lo i b  nh ng t p ầ ả ạ ỏ ữ ạ chất này. Cách lo i bạ ỏ 
b ng ằ phương pháp th  công là dùng sàng ủ đ  ể sàng cát, s n và nh t nh ng ạ ặ ữ tạp 
ch t.ấ

Hình 4.1.43. Xúc lúa vào thau hay thúng
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Hình 4.1.44. Dùng sức người để qu tạ  
lúa

Hình 4.1.45. Một người đổ, m tộ  người 
quét



4.2.2. Làm s ch lúa b ng d ng c  đ n ạ ằ ụ ụ ơ gi nả

a. Làm s ch lúa b ng d ng c  đóng b ng ạ ằ ụ ụ ằ g :ỗ

M t s  d ng c  đ n gi n ộ ố ụ ụ ơ ả t  ch  cũng còn đ c s  d ng   nh ng hự ế ượ ử ụ ở ữ ộ 
gia đình nh  d ng  ư ụ c  ụ đòng b ng g . D ng c  này  ằ ỗ ụ ụ g m ồ có ph u ch a lúaễ ứ  
đ c đ t ượ ặ trên m t  ng h p hình ch  nh t có ộ ố ộ ữ ậ hai c a, m t c a cho lúa ra vàử ộ ử  
m t ộ c a cho tr u, lép, b i ra. D ng ử ấ ụ ụ c  ụ đ c  đ t  trên 4  chân  b ng  ượ ặ ằ g .ỗ

Cách  s   d ng  c   này  ử ụ ụ nh  sau: ư

 Đ t ph u lên v  trí đã c  đ nh s n trên  ng ặ ễ ị ố ị ẵ ố h p ộ hình ch  nh t (thùng)ữ ậ  
c a ủ d ng ụ c  làm s ch ụ ạ lúa.
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Hình 4.1.46. Lo iạ  bỏ t pạ  ch tấ  bằng phương pháp thủ công 

Hình 4.1.47. Đ tặ  ph uễ  lên vị trí đã 
cố định sẵn

Hình 4.1.48. Dụng cụ làm 
s chạ  lúa



  Ki m  tra  ph u  đ t:   ể ễ ặ Phễu đ t  cân  đ i,  đúng  v   trí, l  xu ng lúaặ ố ị ỗ ố  
c a ủ phễu, trùng kh p v i l  xu ng lúa ớ ớ ỗ ố c a ủ ng h p hình ch  nh t c a ố ộ ữ ậ ủ d ngụ  
c  làm s ch ụ ạ lúa

    

 Đóng bàn khóa l i ố lúa xu ng gi a ph u và  ng h p ố ữ ễ ố ộ hình ch  nh t c aữ ậ ủ  
d ng c  làm ụ ụ sạch lúa.

Hình 4.1.49. Kiểm tra ph uễ  đ tặ
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Hình  4.1.50.  Đóng  bàn 
khóa

Hình 4.1.51. Đ tặ  qu tạ  
điện



 Đ t qu t đi n đ  l y gió  ặ ạ ệ ể ấ t  qu t: Đ t qu t th ng vào  ng ừ ạ ặ ạ ẳ ố h p ộ chữ 
nh t c a d ng c  làm ậ ủ ụ ụ sạch lúa.

 Đ  lúa vào ph u đ ng ổ ễ ự lúa:  Dùng thau, thúng… xúc  lúa đ    đ y   vàoổ ầ  
ph u  c a  máy  ễ ủ làm s ch.ạ

.   M   bàn  khóa  ph u  ở ễ đ ng ự lúa: Sau khi đ  đ y lúa vào ổ ầ phễu, chúng 
ta  đ   thúng  (hay  ể thau) h ng lúa   c a ra lúa, b t ứ ở ử ậ quạt đi n và m  bàn khóaệ ở  
gi a  ữ phểu  đ ng lúa và thùng làm s ch. Khi m  ph i rút t  ự ạ ở ả ừ t  mi ng nêmừ ế  
chèn bàn khóa, điều ch nh  đ   lúa  ch y  xu ng  ỉ ể ả ố thùng làm s ch  n đ nh.ạ ổ ị

 

 L i ra c a lúa khi ố ủ quạt:

Khi  lúa  ch y  xu ng  ả ố thùng làm  s ch,  g p  gió,  các  h t  ạ ặ ạ lúa m y sẩ ẽ 
r i th ng xu ng c a đã ơ ẳ ố ử có s n thúng h ng, còn tr u và ẵ ứ ấ hạt lép  b   gió  th iị ổ  
xa  h n  r i  ơ ồ rơi xu ng c a k  ti p c a ra c a ố ử ế ế ử ủ lúa m y, còn b i thì theo gióẩ ụ  
bay ra ngoài .

Hình 4.1.52. Mở bàn khóa gi aữ  ph uễ  và thùng làm sạch
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4.2.3. T  ch c làm s ch lúa b ng ổ ứ ạ ằ máy

a. T  ch c làm s ch lúa b ng máy làm s ch ổ ứ ạ ằ ạ mini:

Hình 4.1.53. L iố  ra c aủ  lúa khi quạt 
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Máy đ c ch  t o g n nh , có g n lên bánh xe đ  di chuy n đ n cácượ ế ạ ọ ẹ ắ ể ể ế  
nơi làm s ch lúa khác nhau. Lo i máy mini, có th  mang đi b t c  ạ ạ ể ấ ứ đâu thu nậ  
ti n đ  làm s ch nh  sân, v n ệ ể ạ ư ườ tr ng…ố

 Đ  lúa vào ph u c a ổ ễ ủ thùng làm s ch: L y ạ ấ d ng ụ c   nh   thúng,  thau,ụ ư  
bao…  đ ng ự lúa mang  đ  vào thùng  c a ổ ủ máy làm s ch, c  ti p t c nh  v yạ ứ ế ụ ư ậ  
cho đ n khi làm s ch lúa ế ạ xong.

 H ng lúa sau khi làm ứ sạch: Lúa đ c đ  ượ ổ vào thùng c a máy làm s ch,ủ ạ  
máy chạy t o lu ng gió th i tr u, lép, b i ạ ồ ổ ấ ụ bay ra ngoài, lúa m y s ch ch y raẩ ạ ả  
cửa c   đ nh  và  đã  có  bao  h ng,  ố ị ứ khi h ng  lúa  đã  đ c  làm  s ch  ứ ượ ạ đ yầ  
bao thì thay bao h ng lúa ứ khác.

Hình 4.1.55. Đổ lúa vào ph uễ  c aủ  thùng làm sạch
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Hình 4.1.54. Máy làm sạch 



B. Câu h i và bài t p th c ỏ ậ ự hành

1. Các câu h iỏ

Câu h i 1ỏ . Xác đ nh ngày thu ho ch lúa, ph i d a vào căn c  nào sau ị ạ ả ự ứ đây?

a) Căn c  th i gian sinh tr ng c a gi ng ứ ờ ưở ủ ố lúa.  b) Căn c  vào ngày trứ ỗ 
c a ru ng ủ ộ lúa.

c) Căn c  vào quan sát tr c ti p ngoài ru ng ứ ự ế ộ lúa. d) C  3 căn c  ả ứ trên

Câu h i 2ỏ . Thu ho ch sau khi lúa tr  bao nhiêu ngày là thích h p ạ ỗ ợ nhất?

a). Sau tr  25 ỗ ngày. b). Sau tr  30 ỗ ngày. c). Sau tr  35 ỗ ngày.

Câu h i 3ỏ . Ch n ph ng th c thu ho ch lúa, d a vào căn c  nào sau ọ ươ ứ ạ ự ứ đây?

a) Căn c  tình tr ng ru ng ứ ạ ộ lúa.

b) Căn c  đi u ki n vùng tr ng ứ ề ệ ồ lúa. c) C  2 căn c  ả ứ trên.

2. Các bài t p th c hànhậ ự

Bài th c hành 1:ự  Theo dõi th i gian sinh tr ng c a gi ng lúa?ờ ưở ủ ố

 Ngu n l c: Gi y A4, th c k  dài 50 cm, bút chì, bút bi và t y, ồ ự ấ ướ ẻ ẩ bảng 
m u theo dõi th i gian sinh tr ng c a gi ng ẫ ờ ưở ủ ố lúa.

 Cách th c: Chia các nhóm nh , m i nhóm có t  35 h c viên, nh nứ ỏ ỗ ừ ọ ậ  
m t ộ b  d ng c  g m Gi y A4, m t th c k  dài 50 cm, m t bút chì, m tộ ụ ụ ồ ấ ộ ướ ẻ ộ ộ  

Hình 4.1.56. Hứng lúa sau khi làm sạch
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bút bi,  m t ộ t y và m t b ng m u theo dõi th i gian sinh tr ng c a gi ngẩ ộ ả ẫ ờ ưở ủ ố  
lúa.

 Th i gian hoàn thành: 30 phút/1 nhóm h c ờ ọ viên.

 Ph ng pháp đánh giá: Giáo viên h ng d n cho h c viên th c hi nươ ướ ẫ ọ ự ệ  
các b c: Chu n b  gi y, bút, th c; K  b ng theo dõi th i gian sinh tr ngướ ẩ ị ấ ướ ẻ ả ờ ưở  
c a ủ ru ng lúa và đi n ngày tháng vào b ng theo ộ ề ả dõi.

 K t qu  c n đ t đ c: Các nhóm h c viên k  b ng theo dõi th i gianế ả ầ ạ ượ ọ ẻ ả ờ  
sinh tr ng đúng m u và đi n ngày tháng theo dõi chính xác vào ưở ẫ ề bảng.

Bài t p 2. ậ Thu ho ch 100 mạ 2 lúa?

  Ngu n l c: 30 cái li m, 3000ồ ự ề m2lúa chin thu ho ch ạ đ c.ượ

 Cách th c: M i h c viên, nh n m t li m và 100ứ ỗ ọ ậ ộ ề  m2  ru ng lúa đã ộ chín. 
Dùng li m đ  c t lúa chín theo m t l i có chi u r ng kho ng 2 mét và chi uề ể ắ ộ ố ề ộ ả ề  
dài là 50 mét. Các h c viên c a c  l p đi song song nhau, l i c a ai thì ng iọ ủ ả ớ ố ủ ườ  

y ấ đi t  đ u cho đ n khi k t thúc ừ ầ ế ế l i.ố

 Th i gian hoàn thành: 60 phút/1 nhóm h c ờ ọ viên.

 Ph ng pháp đánh giá: Giáo viên h ng d n cho h c viên th c hi nươ ướ ẫ ọ ự ệ  
các b c: C m li m, c t bông lúa chín, c t lúa c  cây lúa đã chín, đ  lúa đãướ ầ ề ắ ắ ả ể  
c t  ắ theo  l i c t lúa thành đ ng th ng. Giáo viên quan sát  h c viên th cố ắ ườ ẳ ọ ự  
hi n, nh n ệ ậ xét, đánh giá và ghi đi m cho h c viên trong c  ể ọ ả nhóm.

 K t qu  c n đ t đ c: T ng h c viên c t và đ  lúa đã c t g n, ế ả ầ ạ ượ ừ ọ ắ ể ắ ọ không 
v ng vãi, đ  lúa đã c t thàah t ng g i th ng ươ ể ắ ừ ồ ẳ hàng.

C. Ghi nhớ:

 Xác đ nh đ  chín c a lúa và quy t đ nh ngày thu ị ộ ủ ế ị hoạch

 Ch n ph ng th c thu ho ch cho phù ọ ươ ứ ạ hợp

Bài 2: S  ch  và b o qu n h t lúaơ ế ả ả ạ

Mã bài: MĐ 0402

M c tiêu:ụ

 Nêu đ c các b c k  thu t trong b o qu n h t lúa ượ ướ ỹ ậ ả ả ạ

 L a ch n ph ng pháp b o qu n an toànự ọ ươ ả ả

 Nh n th c đ c t m quan tr ng c a vi c b o qu n h t gi ng cho vậ ứ ượ ầ ọ ủ ệ ả ả ạ ố ụ 
sau
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A. N i ộ dung:

1. Ph i s yơ ấ

1.1. M c đíchụ

M c đích c a vi c ph i s y lúa là h  th p  m đ  đ  làm gi m quá trìnhụ ủ ệ ơ ấ ạ ấ ẩ ộ ể ả  
hô h p duy trì c a h t trong khi b o qu n  nh h ng đ n s c s ng và ch tấ ủ ạ ả ả ả ưở ế ứ ố ấ  
l ng h t lúa. Gi m  m đ  h t cũng nh m h n ch  s  phát sinh, phát tri nượ ạ ả ẩ ộ ạ ằ ạ ế ự ể  
c a các vi sinh v t và côn trùng có h i t n công h t trong quá trình b o qu n.ủ ậ ạ ấ ạ ả ả  

Các y u t  có  nh h ng đ n ti n đ  ph i s y và ch t l ng h t, c nế ố ả ưở ế ế ộ ơ ấ ấ ượ ạ ầ  
l u ý là:  m đ  ban đ u c a h t, nhi t đ  và  m đ  t ng đ i c a khôngư ẩ ộ ầ ủ ạ ệ ộ ẩ ộ ươ ố ủ  
khí, và ph ng pháp ph i s y. H t lúa khi thu ho ch có  m đ  thông th ngươ ơ ấ ạ ạ ẩ ộ ườ  
kho ng 20% tr ng l ng h t. Trong khi yêu c u  m đ  đ  h t có th  t nả ọ ượ ạ ầ ẩ ộ ể ạ ể ồ  
tr  an toàn là ph i d i 14%. ữ ả ướ

Tr ng h p không ph i đ c thì tr i h t lúa m ng ra và đ o h t nhi uườ ợ ơ ượ ả ạ ỏ ả ạ ề  
l n đ  h n ch  đ   m cao và n m b nh phát sinh làm gi m ch t l ng h t.ầ ể ạ ế ộ ẩ ấ ệ ả ấ ượ ạ

Vi c ph i s y c n ph i ti n hành ngay sau khi thu ho ch, không nên đệ ơ ấ ầ ả ế ạ ể 
tr  quá 24gi  vì  m đ  cao s  làm h t m t ph m ch t r t nhanh.ễ ờ ẩ ộ ẽ ạ ấ ẩ ấ ấ

1.2. Yêu c uầ

Nguyên t c c  b n c a vi c ph i s yắ ơ ả ủ ệ ơ ấ

Cũng nh  các h t ngũ c c khác, h t lúa là m t lo i v t li u  a n c,ư ạ ố ạ ộ ạ ậ ệ ư ướ  
cho nên  m đ  h t s  r t d  dàng thay đ i tu  theo nhi t đ  và   m đẩ ộ ạ ẽ ấ ễ ổ ỳ ệ ộ ẩ ộ 
t ng đ i c a không khí xung quanh nó. Ti n trình ph i s y c  b n là quáươ ố ủ ế ơ ấ ơ ả  
trình truy n nhi t b ng cách bi n n c trong h t thành h i và chuy n raề ệ ằ ế ướ ạ ơ ể  
ngoài không khí.Nhi t đ c truy n t i h t b ng lu ng khí đ i l u, b c xệ ượ ề ớ ạ ằ ồ ố ư ứ ạ 
m t  tr i  ho c s  truy n d n. Ph ng pháp đ i   l u khí   th ng đ c sặ ờ ặ ự ề ẩ ươ ố ư ườ ượ ử 
d ng nh t. Ph ng pháp n y đòi h i ph i s i nóng không khí đ  làm gi mụ ấ ươ ầ ỏ ả ưở ể ả  

m đ  t ng đ i c a không khí xu ng đ  th p đ  có th  hút  m t  h t ra.ẩ ộ ươ ố ủ ố ủ ấ ể ể ẩ ừ ạ

Đ  b o đ m b o ph m ch t c a h t không b  gi m sút trong quá trìnhể ả ả ả ẩ ấ ủ ạ ị ả  
ph i s y c n ch n l a nhi t đ  s y thích h p, bao g m nhi t đ  không khíơ ấ ầ ọ ự ệ ộ ấ ợ ồ ệ ộ  
và nhi t đ  t i đa c a kh i h t trong th i gian s y; kho ng th i gian ph iệ ộ ố ủ ố ạ ờ ấ ả ờ ơ  
bày h t lúa trong đi u ki n nhi t đ  cao thích  ng v i các m c  m đ  h tạ ề ệ ệ ộ ứ ớ ứ ẩ ộ ạ  
thay đ i và đ  tác đ ng đ ng đ u trong kh i h t.Vi c ch n l a đi u ki nổ ộ ộ ồ ề ố ạ ệ ọ ự ề ệ  
ph i s y t t nh t còn tu  thu c vào gi ng lúa và  m đ  ban đ u c a h t.ơ ấ ố ấ ỳ ộ ố ẩ ộ ầ ủ ạ  
Khi h t khô, ph n ngoài h t b  m t nhanh quá và không đ ng đ u thì s  giaạ ầ ạ ị ấ ồ ề ẽ  
tăng h t r ng n t và b c b ng. Hình 8.12 cho th y xu h ng và hi u quạ ạ ứ ạ ụ ấ ướ ệ ả 
t ng đ i c a ph ng pháp ph i n ng và s y   các  m đ  khác nhau lúc thuươ ố ủ ươ ơ ắ ấ ở ẩ ộ  
ho ch trên năng su t và ch t l ng h t. Nghiên c u cho th y rõ, th i đi mạ ấ ấ ượ ạ ứ ấ ờ ể  
thu ho ch t t nh t đ  b o đ m năng su t và ph m ch t h t khi  m đ  h tạ ố ấ ể ả ả ấ ẩ ấ ạ ẩ ộ ạ  
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t  2124%. Có s  khác bi t v  t  l  g o nguyên gi a 2 ph ng pháp ph i vàừ ự ệ ề ỉ ệ ạ ữ ươ ơ  
s y, trong đó s y đúng ph ng pháp làm tăng t  l  g o nguyên khi xay xát.ấ ấ ươ ỉ ệ ạ
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1.3. Các ph ng pháp ph i s yươ ơ ấ

1.3.1. Ph i b ng ánh sáng m t tr iơ ằ ặ ờ

Là hình th c tr i lúa ra n n sân ph i đ  l i d ng nhi t đ , ánh n ngứ ả ề ơ ể ợ ụ ệ ộ ắ  
mặt  tr i,  gió  và  đ   thoáng b  m t đ   làm gi m  m đ  c a lúa m i thuờ ộ ề ặ ể ả ẩ ộ ủ ớ  
hoạch.

1.3.1.1.   đi mƯư ể

Không c n dùng đ  n nhiên li u ho c năng l ng cho các máy s y.ầ ế ệ ặ ượ ấ

Th c hi n đ n gi n, r  ti n.ự ệ ơ ả ẻ ề
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Hình 4.2.1.  nh h ngẢ ưở  c aủ   mẩ  độ h t và ph ngạ ươ  pháp ph iơ  s y trên ch t ấ ấ
l ngượ  xay  xát c a lúa ủ (Duff và Toquero, 1975).



Kh  năng s ng c a h t đ c đ m b o do quá trình p h i thúc đ yả ố ủ ạ ượ ả ả ơ ẩ  
quá trình chín  sinh lý c a h t.ủ ạ

Ho t đ ng c a vi sinh v t và s  phá ho i c a côn trùng, sâu m t…ạ ộ ủ ậ ự ạ ủ ọ  
đ c làm gi m do tác d ng c a b c x  m  t tr i.ượ ả ụ ủ ứ ạ ặ ờ

 Gi i quy t đ c v n đ  lao đ ng.ả ế ượ ấ ề ộ

 Không gây ô nhi m.ễ

1.3.1.2. Nh c đi mượ ể

 Không ch  đ ng, hoàn toàn ph  thu c vào th i ti t.ủ ộ ụ ộ ờ ế

 Không th c hi n đ c liên t c ho c trong su t c  năm.ự ệ ượ ụ ặ ố ả

T n th t l n do s  gãy v , chim, chu t hay l n đ t cát và d  b    m khiổ ấ ớ ự ỡ ộ ẫ ấ ễ ị ẩ  
tr i m a…ờ ư

 C n ph  i có nh ng d ng c  hay xây d ng nh  ng sân ph i đ c bi  t.ầ ả ữ ụ ụ ự ữ ơ ặ ệ

Không phù h p cho vi c s  d ng v i m t l ng l n nguyên li u đ c ợ ệ ử ụ ớ ộ ượ ớ ệ ượ
thu ho ch trong m t th i gian ng  n.ạ ộ ờ ắ

T n nhi u công lao đ ng và không c  gi i hóa đ cố ề ộ ơ ớ ượ

1.3.2. Ph i lúaơ

a) N n  m t  ề ặ b ngằ  (sân) đ  ph i ể ơ lúa:

 N n sân ph i ề ơ bằng xi măng:

Là  n n  sân  ề đ c ượ tráng  b ng  xi  ằ măng, ph ng, nh nẳ ẵ , th ng dùng đườ ể 
ph i ơ lúa khi thu ho ch   các ạ ở sân kho, ho c   các h  ặ ở ộ gia đình.

          

Hình 4.2.2. Sân phơi lúa tráng b ngằ  xi măng
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 N n sân ph i khác: Trong đi u ki n không đ  sân làm b ng xi măng,ề ơ ề ệ ủ ằ  
có th  tr i lúa lên t m l i ho c b t   trên n n đ t c ng đ  ể ả ấ ướ ặ ạ ở ề ấ ứ ể phơi.

    

 T o khung ạ che

Khi ph i lúa trong mùa m a đòi h i ph i t o khung che lúa. n u tr iơ ư ỏ ả ạ ế ờ  
m a ư thì  kéo t m che ph  kín ấ ủ lên khung đ  che cho ể lúa không  b    t,   khiị ướ  
hết m a l i kéo t m ư ạ ấ che xu ng đ  ph i ố ể ơ lúa.
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Hình  4.2.3.  Tr iả  lúa  lên  tấm  lưới  ho cặ  b tạ  ở  trên  n nề  đ tấ  
cứng



     

                        Hình 4.2.4. T o khung đ  che lúa khi tr i ạ ể ờ mưa

b. Cách ph i ơ lúa:

B c 1. Đ  lúa ra sân ph i: ướ ổ ơ Khi đ  lúa ra sân ph i nên đ  r i các baoổ ơ ổ ả  
lúa  đ  đ  t n công cào lúa ra ể ỡ ố phơi

B c 2. Tr i m ng lúa ra sân ướ ả ỏ phơi

Tùy theo đi u ki n sân ph i có th  tr i lúa dày m ng khác nhau, ề ệ ơ ể ả ỏ nhưng 
tr i l p lúa m ng đ u có đ  cao kho ng 10cm đ  ph i là t t nh t.ả ớ ỏ ề ộ ả ể ơ ố ấ
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Hình  4.2.5.  Đổ  lúa  ra  sân 
phơi
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B c 3. Đ o lúa: ướ ả

Trong quá trình ph i lúa, th ng xuyên ơ ườ phải đ o lúa đ  cho lúa khô ả ể đ u.ề

   Đ o  lúa   b ng   chân: Là dùng chân đi l i  ả ằ ạ (cày,đ o) đ  đ o cho lúaả ể ả  
mau khô.
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Hình 4.2.6. Tr iả  lúa mỏng đ uề  có độ cao kho ngả  10cm để phơi

 Hình 4.2.7.Đ oả  lúa b ngằ  cào Hình  4.2.8.  Đ oả  lúa  b ngằ  
chân



           Đ o lúa b ng trang, cào: Dùng trang, cào… trang đi, trang l i, cào đi,ả ằ ạ  
cào l i, lúa đ c ti p xúc đ u v i n ng, gió nên mau khô h n.ạ ượ ế ề ớ ắ ơ

 Đ o lúa b ng cách đánh lu ng: Khi ph i nên cào thành các lu ng lúaả ằ ố ơ ố  
để tăng di n tích ti p xúc b  m t, làm cho lúa mau khô ệ ế ề ặ hơn.

 Cách đ o lúa đánh lu ng khi ph i: Khi đ o lúa đánh lu ng, chúng taả ố ơ ả ố  
cào l p lúa phía trên c a lu ng lúa cũ xu ng d i n n sân ph i đ  t o lu ngớ ủ ố ố ướ ề ơ ể ạ ố  
mới,  sau đó cào l p lúa   d i đáy c a lu ng lúa cũ lên trên b  m t lu ngớ ở ướ ủ ố ề ặ ố  
lúa mới. C  23 ti ng đ ng h  l i đ o lúa m t ứ ế ồ ồ ạ ả ộ lần.

 B o qu n lúa trong quá trình ả ả phơi:
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Hình  4.2.9.  Đ o  lúa  đánh ả
lu ngố



+ Thu g n lúa ph i vào cu i ngày: Chi u t i m i ngày trong quá  ọ ơ ố ề ố ỗ trình 
ph i, nên thu g n lúaơ ọ .

+ Cách thu g n lúa ph i vào chi u t i m i ọ ơ ề ố ỗ ngày:

T  nhi u lu ng lúa nh  thành lu ng l n, dài đ  sáng mai ừ ề ố ỏ ố ớ ể cào ra ph i sơ ẽ 
ti t ki m đ c s c lao đ ng ế ệ ượ ứ ộ hơn.

+ Đ y lu ng lúa m i thu g n   sân ậ ố ớ ọ ở phơi:

Sau khi thu g n thành lu ng l n, dài. Chúng ta đ y kín lu ng lúa b ngọ ố ớ ậ ố ằ  
tấm b t, đ  tránh ban đêm có m a ho c có s ng  t. ạ ể ư ặ ươ ướ

L u ý:  ư Khi  đ y  ậ ph i l y các v t n ng nh  cây, g ch… đè  lên xungả ấ ậ ặ ư ạ  
quanh t m đ y tránh b  ấ ậ ị gió l t hay bay t m ậ ấ đ y.ậ
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Hình  4.2.10.  Đến  chi uề  tối  thu  gọn 
lúa

Hình 4.2.11. Gom gọn lúa thành luống lúa lớn, dài

Hình  4.2.12  Đậy  kín  lu ngố  lúa  b ngằ  t mấ  đệm 
(bạt)



1.3.2. Làm khô b ng h  th ng qu t không khí nóngằ ệ ố ạ

Nguyên t c chung c a vi c s y lúa là dùng không khí nóng đ  làm gi mắ ủ ệ ấ ể ả  
m đ  t ng đ i c a không khí, r i cho đi xuyên qua đ ng lúa. C n có đẩ ộ ươ ố ủ ồ ố ầ ủ 

th i gian và nhi t đ  thích h p đ  đ ng h t đ c khô đ u và h t khô d n tờ ệ ộ ợ ể ố ạ ượ ề ạ ầ ừ 
ngoài t i trong. Nhi t đ  s y cao quá,  m đ  h t gi m nhanh và nh t là thayớ ệ ộ ấ ẩ ộ ạ ả ấ  
đ i  đ t  ng t s  làm h t g o b  r n n t,  gi m ph m ch t và  giá   th ngổ ộ ộ ẽ ạ ạ ị ạ ứ ả ẩ ấ ươ  
ph m. Ng i ta có th  s y lúa theo h  th ng t ng kh i ho c hẩ ườ ể ấ ệ ố ừ ố ặ ệ th ng s yố ấ  
liên t c đ c v n hành th  công, bán c  gi i ho c c  gi i.ụ ượ ậ ủ ơ ớ ặ ơ ớ

 Nh t B n, máy s y t ng kh i đ n gi n đã đ c s  d ng trong nhi uỞ ậ ả ấ ừ ố ơ ả ượ ử ụ ề  
năm. G n đây lo i máy s y t ng kh i k t h p đ o h t t  đ ng đã tr  thànhầ ạ ấ ừ ố ế ợ ả ạ ự ộ ở  
ph  bi n r t nhanh chóng vì nó có th  b c d  và đ o h t b ng c  gi i v iổ ế ấ ể ố ở ả ạ ằ ơ ớ ớ  
công su t 11,5 t n h t m i l n và s y khô trong 810 gi . Lo i máy s y nàyấ ấ ạ ỗ ầ ấ ờ ạ ấ  
có tri n v ng phát tri n t t   Châu Á vì chúng ta có th  ch  t o d  dàngể ọ ể ố ở ể ế ạ ễ  
b ng v t li u và ph ng ti n t i ch  v i giá thành th p.   M  ng i ta sằ ậ ệ ươ ệ ạ ỗ ớ ấ Ở ỹ ườ ử 
d ng ch  y u là  h  th ng s y liên t c. L p h t m ng (1025cm) cho diụ ủ ế ệ ố ấ ụ ớ ạ ỏ  
chuy n ngang qua lu ng khí nóng có nhi t đ  3854ể ồ ệ ộ 0C ho c th p h n trongặ ấ ơ  
vòng 26 ngày. B ng cách n y, ph m ch t xay xát r t t t.ằ ầ ẩ ấ ấ ố
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Hi n nay có nhi u máy s y t ng kh i dùng nguyên li u đ t nóng là c iệ ề ấ ừ ố ệ ố ủ  
ho c tr u v i công su t 48 t n h t trong th i gian 58 gi . Khí nóng đ cặ ấ ớ ấ ấ ạ ờ ờ ượ  
đ a vào h  th ng s y b ng qu t gió v n hành b i 1 đ ng c  12 s c ng a.ư ệ ố ấ ằ ạ ậ ở ộ ơ ứ ự  
D ng c  s y dùng năng l ng m t tr i cũng đang đ c th  nghi m. Trongụ ụ ấ ượ ặ ờ ượ ử ệ  
đi u ki n th  công có th  dùng lò tr u ho c b n c i hay đèn d u đ  làmề ệ ủ ể ấ ặ ế ủ ầ ể  
ngu n nhi t và v t li u đ ng gió s y có th  b ng “Mê b ” t m cót b ng tre.ồ ệ ậ ệ ự ấ ể ằ ồ ấ ằ
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Hình  4.2.15.  Các  ki uể  s yấ  
lúa

Hình  4.2.13. Cân  lúa  trước  khi  cho  vào  lò 
sấy

Hình 4.2.14. Đổ lần lượt lúa ướt ra nền lò 
sấy



A H  th ng s y liên t cệ ố ấ ụ

BH  th ng s y t ng kh i (s y vĩ ngang d ng hình ch  nh t và tròn)ệ ố ấ ừ ố ấ ạ ữ ậ

CH  th ng s y đ n giãn b ng đèn.ệ ố ấ ơ ằ

1.3.2.1.   đi mƯư ể

 Không ph  thu c vào th i ti t.ụ ộ ờ ế

 S y nhanh.ấ

 Kh i l ng s y l n.ố ượ ấ ớ

 S  d ng cho c h t b o qu n ng n ngày l n dài ngày.ử ụ ả ạ ả ả ắ ẫ

1.3.2.2. Nh c đi mượ ể

 Đ u t  ban đ u và chi phí ho t đ ng  t ng đ i l n.ầ ư ầ ạ ộ ươ ố ớ

 S  d ng m t l ng nhiên li u đáng k .ử ụ ộ ượ ệ ể

 Nguy hi m do nguy c  cháy.ể ơ

 C n ph  it  n nhân công đ  đi u ch nh các đi u ki n s y.ầ ả ố ể ề ỉ ề ệ ấ

 Do ph i đ t nóng không khí b ng các lo i nhiên li u nên các s n ph mả ố ằ ạ ệ ả ẩ  
s y có th  b  nhi m b n b i khói th i.ấ ể ị ễ ẩ ở ả

1.3.2.3. S y lúaấ

Các b c s y lúa:  ướ ấ Là công vi c đ  và tr i lúa ra n n lò s y, sau đóệ ổ ả ề ấ  
đi u ch nh nhi t ề ỉ ệ đ , ộ đi u ch nh gió trong lò s y đ  làm gi m  m đ  c a lúaề ỉ ấ ể ả ẩ ộ ủ  

t (m i thu ướ ớ hoạch) b ng năng l ng nhân ằ ượ tạo.

a. Cho lúa vào máy s y:ấ

 Cân lúa: Tr ng h p ườ ợ sấy thuê hay đ  tính t  l  lúa ể ỉ ệ khô, tr c  khi  đướ ổ 
lúa  vào  lò  sấy, chúng   ta   cân   lúa    t ,  ch   c n  cân  đ i  ướ ỉ ầ ạ diện 10/100 
bao r i tính bình ồ quân. Ví d : cân 10 bao đ c ụ ượ 500kg, nh  v y 1 bao lúa làư ậ  
50 kg, lấy 50 kg nhân v i toàn b  s  ớ ộ ố bao lúa là chúng ta có đ c s  ượ ố lượng 
lúa  t tr c khi ướ ướ sấy.          
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b. Tr i lúa đ u trên n n lò ả ề ề s y:ấ

 Sau khi đ  lúa vào lò s y xong, chúng ta c n tr i lúa đ u ra n n lò ổ ấ ầ ả ề ề sấy. 
Tùy theo lo i máy s y l n nh  khác nhau và l ng lúa đ  vào máy s y ạ ấ ớ ỏ ượ ổ ấ nhiều 
hay ít mà tr i lúa v i đ  dày, m ng khác ả ớ ộ ỏ nhau.

L u ý: ư Ph i đ  lúa kín h t n n c a lò s y và đ  dày c a ả ổ ế ề ủ ấ ộ ủ lớp lúa v a đừ ổ 
ít nh t là 20 cm. N u có đ  lúa thì có th  đ  l p lúa dày 6070 ấ ế ủ ể ổ ớ cm.

c. Đi u ch nh nhi t đ  và gió c a  lò ề ỉ ệ ộ ủ s y.ấ

 H  th ng cung c p nhi t và gió  cho lò ệ ố ấ ệ sấy:

Phía đ ng sau c a máy s y, có ằ ủ ấ lò đ  đ t than (a), h i nóng đ c th i ể ố ơ ượ ổ đi 
qua h  th ng  ng (b) đ  vào lò s y ệ ố ố ể ấ lúa.
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d. Đ o lúa trong khi ả s y:ấ

M t s   lo i   lò   s y  lúa,   trong quá   trình s y cũng ph i đ o  lúa (hìnhộ ố ạ ấ ấ ả ả  
4.143),  khi đ o, chúng ta cào l p lúa trên b  m t xu ng d i, đ a l p lúaả ớ ề ặ ố ướ ư ớ  
phía d i ướ lên trên, c  ti p t c làm nh  v y cho đ n khi đ o xong toàn b  lúaứ ế ụ ư ậ ế ả ộ  
trong lò sấy.

2. C t tr  b o qu nấ ữ ả ả

2.1. Nguyên nhân

Hai nhân t  quan tr ng  nh h ng t i vi c b o qu n lúa là nhi t đ  vàố ọ ả ưở ớ ệ ả ả ệ ộ  
m đ . H t lúa s  thay đ i  m đ  trong quá trình b o qu n đ  đ t đ c cânẩ ộ ạ ẽ ổ ẩ ộ ả ả ể ạ ượ  

b ng v i nhi t đ  và  m đ  t ng đ i c a không khí trong đi u ki n b oằ ớ ệ ộ ẩ ộ ươ ố ủ ề ệ ả  
qu n. Nói chung, khi b o qu n  m đ  h t ch p nh n đ c là 13%. Nguyênả ả ả ẩ ộ ạ ấ ậ ượ  
t c c  b n trong b o qu n lúa là ph i có c u trúc nhà kho có th  gi   m đắ ơ ả ả ả ả ấ ể ữ ẩ ộ 
h t và  m đ  t ng đ i c a nhà kho  n đ nh trong th i gian b o qu n. ạ ẩ ộ ươ ố ủ ổ ị ờ ả ả

Hình 4.2.17. Lò than cung c pấ  nhiệt cho lò s yấ  lúa
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Hình 4.2.18. Đảo lúa trong quá trình sấy



Ch t l ng h t gi ng th  hi n qua kh  năng n y m m c a h t. Cácấ ượ ạ ố ể ệ ả ẩ ầ ủ ạ  
nguyên nhân c  b n làm gi m kh  năng n y m m c a h t trong khi b oơ ả ả ả ả ầ ủ ạ ả  
qu n là do:ả

(1)s  t n công c a vi sinh v t, đ c bi t là n m m c;ự ấ ủ ậ ặ ệ ấ ố

(2) s  phá ho i c a sâu m t và các lo i côn trùng trong khu v c khácự ạ ủ ọ ạ ự

(3) hô h p m nh trong ho t đ ng s ng c a h t,ấ ạ ạ ộ ố ủ ạ

(4) quá trình t  b c nóng c a h tự ố ủ ạ  

(5) s  già hoá c a h t. ự ủ ạ

Các quá trình n y x y ra m nh m  trong đi u ki n nhi t đ  và  m đầ ả ạ ẽ ề ệ ệ ộ ẩ ộ 
cao làm cho h t gi ng m t s c n y m m nhanh chóng. Nguyên t c b o qu nạ ố ấ ứ ả ầ ắ ả ả  
h t gi ng nói chung là ph i h  th p  m đ  h t (13%), gi m nhi t đ  b oạ ố ả ạ ấ ẩ ộ ạ ả ệ ộ ả  
qu n đ  làm ch m quá trình hô h p c a h t, đ ng th i ngăn ch n s  xâmả ể ậ ấ ủ ạ ồ ờ ặ ự  
nh p và phát tri n c a côn trùng, n m m c trong kho v a. Do đó, tr c khiậ ể ủ ấ ố ự ướ  
b o qu n c n ph i ph i, s y cho h t th t khô, lúc c n h t kêu giòn, ti ngả ả ầ ả ơ ấ ạ ậ ắ ạ ế  
thanh ( m đ  kho ng 13%), ph i b o qu n n i thoáng mát, cao ráo và tíchẩ ộ ả ả ả ả ơ  
c c phòng tr  sâu m t, n m m c. ự ừ ọ ấ ố

2.2. Th i gian và đ   m h t b o qu nờ ộ ẩ ạ ả ả

2.2.1. Th i gian b o qu nờ ả ả

N u b o qu n trong th i gian d i 3 tháng, đ   m h t lúa c n đ t ≤ế ả ả ờ ướ ộ ẩ ạ ầ ạ  
14%. N u th i gian b o qu n trên 3 tháng, đ   m ph i d i ≤ 13%. ế ờ ả ả ộ ẩ ả ướ

Nishiyama (1977), tìm th y r ng h t gi ng có  m đ  1014%, có thấ ằ ạ ố ẩ ộ ể 
b o qu n t t ả ả ố ở  nhi t đ  18ệ ộ 0C trong h n 2 năm. N u  m đ  h t cao h nơ ế ẩ ộ ạ ơ  
19%, t  l  n y m m s  gi m sau kho ng 1 năm. N u  m đ  h t 56%, khỉ ệ ẩ ầ ẽ ả ả ế ẩ ộ ạ ả 
năng n y m m s  r t th p, nh ng không đ i trong 9 tháng b o qu n. Dùngẩ ầ ẽ ấ ấ ư ổ ả ả  
h  th ng khí nóng đ  làm thông thoáng h t có th  ngăn s  h p th   m trongệ ố ể ạ ể ự ấ ụ ẩ  
quá trình b o qu n   đi u ki n nhi t đ i  m. Không khí nóng cũng ngănả ả ở ề ệ ệ ớ ẩ  
ng a sừ ự phát tri n c a n m m c n u  m đ  t ng đ i c a không khí th pể ủ ấ ố ế ẩ ộ ươ ố ủ ấ  
h n 60%. B o qu n ơ ả ả ở nhi t đ  440C và 55% đ   m t ng đ i s  làm h tệ ộ ộ ẩ ươ ố ẽ ạ  
m t s c n y m m nhanh chóng. Tuy nhiên, nhi t đ  cao  nh h ng khôngấ ứ ẩ ầ ệ ộ ả ưở  
nhi u đ n giá tr  th c ph m c a g o (Pfost, 1978).ề ế ị ự ẩ ủ ạ

2.2.2. Đ   m h t b o qu nộ ẩ ạ ả ả

m đ  h t t i đa khuy n cáo trong b o qu n là 12%, nh ng th ng cóẨ ộ ạ ố ế ả ả ư ườ  
th  v n an toàn v i  m đ  14% khi b o qu n kh i l n.ể ẫ ớ ẩ ộ ả ả ố ớ

2.3. N i b o qu nơ ả ả

2.3.1. Chu n b  n i b o qu n:  ẩ ị ơ ả ả Tr c khi thu ho ch lúa cũng c n ph iướ ạ ầ ả  
chu n b  n i đ  ch a lúa. Tùy đi u ki n s n xu t lúa mà chu n b , có th  làẩ ị ơ ể ứ ề ệ ả ấ ẩ ị ể  
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kho ch a hay cũng có th  x p vào nhà    , nhà b p (n u nhà b p đ  r ng)ứ ể ế ở ế ế ế ủ ộ  
cũng đ c. Tuy nhiên, khi c t lúa không có nhà kho, chúng ta l u ý, nên b  tríượ ấ ư ố  
cho g n gàng, tránh  nh h ng đ n ch t l ng lúa b o qu n cũng nh   nhọ ả ưở ế ấ ượ ả ả ư ả  
h ng đ n s c kh e c a con ng i. Trong bài này chúng ta ch  tìm hi u vưở ế ứ ỏ ủ ườ ỉ ể ề 
chu n b  kho ch a lúa.ẩ ị ứ

a) B o qu n h t lúa qui mô nh  h  gia đìnhả ả ạ ỏ ộ

H t lúa sau khi đ c ph i khô đ n đ   m an toàn, lo i b  t p ch t, sâuạ ượ ơ ế ộ ẩ ạ ỏ ạ ấ  
m t, đ c chuy n vào các d ng c  b o qu n đã đ c làm s ch, khô ráo nhọ ượ ể ụ ụ ả ả ượ ạ ư 
đã k  trên, l u tr  dùng d n. N u đ c đ y kín t t thì đây đ c coi nh  làể ư ữ ầ ế ượ ậ ố ượ ư  
ph ng pháp b o qu n y m khí và v i hình th c này khi lúa ban đ u đ aươ ả ả ế ớ ứ ầ ư  
vào b o qu n có đ   m   m c an toàn, ch t l ng t t th i gian b o qu n cóả ả ộ ẩ ở ứ ấ ượ ố ờ ả ả  
th  kéo dài t  4 đ n 5 năm và hao h t v  tr ng l ng s  không đáng k .ể ừ ế ụ ề ọ ượ ẽ ể

b) B o qu n h t lúa qui mô l nả ả ạ ớ

Trong b o qu n nói chung và đ c bi t là b o qu n h t, nhà kho đóng vaiả ả ặ ệ ả ả ạ  
trò vô cùng quan tr ng quy t đ nh kh  năng, ch t l ng b o qu n và s  t nọ ế ị ả ấ ượ ả ả ự ổ  
th t trong quá trình b o qu n. Kho ch a h t ph i đ m b o đ c nh ng yêuấ ả ả ứ ạ ả ả ả ượ ữ  
c u c a k  thu t công ngh  b o qu n.ầ ủ ỹ ậ ệ ả ả

+ Nhà khô ph i đ m b o đ c yêu c u c a tính ch ng th m t  n n,ả ả ả ượ ầ ủ ố ấ ừ ề  
t ng, mái, ch ng đ c hi n t ng d n  m do mao d n.ườ ố ượ ệ ượ ẫ ẩ ẫ

+ Nhà kho có th  ngăn ch n ho c h n ch  s  xâm nh p c a không khí,ể ặ ặ ạ ế ự ậ ủ  
nhi t đ  bên ngoài vào trong đ ng h t, gi  cho đ ng h t khô ráo ít ch u tácệ ộ ố ạ ữ ố ạ ị  
đ ng x u t  bên ngoài.ộ ấ ừ

+ Nhà kho ph i có kh  năng ch ng l i s  xâm nh p c a chu t, chim,ả ả ố ạ ự ậ ủ ộ  
sâu m t.ọ

+ Kho ph i có k t c u phù h p cho vi c c  gi i hóa xu t, nh p thóc.ả ế ấ ợ ệ ơ ớ ấ ậ

+ Nhà kho ph i đ t   đ a đi m giao thông thu n ti n nh t.ả ặ ở ị ể ậ ệ ấ

Tùy theo m c đích s  d ng và đ i t ng b o qu n mà có th  phân chiaụ ử ụ ố ượ ả ả ể  
ra các lo i kho sau:ạ

1. Kho b o qu n t m th i, đ  b o qu n thóc m i thu ho ch, ch a ph i,ả ả ạ ờ ể ả ả ớ ạ ư ơ  
s y ho c b o qu n t m th i thóc thu mua.ấ ặ ả ả ạ ờ

2. Kho b o qu n d  tr , là nh ng kho t ng đ i hi n đ i, m c đ  cả ả ự ữ ữ ươ ố ệ ạ ứ ộ ơ 
gi i t ng đ i cao, đáp  ng đ c yêu c u b o qu n lâu dài, h n ch  t i đaớ ươ ố ứ ượ ầ ả ả ạ ế ố  
nh ng t n th t có th  x y ra trong quá trình b o qu n.ữ ổ ấ ể ả ả ả

3. Kho tàng   nhà máy xay xát, b n tàu, b n c ng n i có l ng thóc l uở ế ế ả ơ ượ ư  
chuy n l n.ể ớ
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Ng i ta có th  phân lo i kho theo nhi u cách nh : theo dung tích, theoườ ể ạ ề ư  
hình dáng, kích th c dài r ng, theo k t c u, theo ki u mái ho c d a trênướ ộ ế ấ ể ặ ự  
trình đ  c  gi i hóa v.v..ộ ơ ớ

2.3.2. V  sinh n i ch a lúa: ệ ơ ứ

 Quét d n n i b o qu n tr c khi thu ho ch, dùng ch i x ng quyét s chọ ơ ả ả ướ ạ ổ ươ ạ  
s  n i b o qu n. Ngay c  bên ngoài n i ch a lúa cũng ph i quyét d n s chẽ ơ ả ả ả ơ ứ ả ọ ạ  
s  và h t h t rác, b i đem đi x  lý.ẽ ố ế ụ ử

           
      Hình 4.2.19. Quét d n s ch bên trong nhà khoọ ạ

Hình 4.2.20.quét s ch c  bên ngoài nhà khoạ ả

Phun thu c sát trùng kho ch a lúa.ố ứ
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Tr c khi ch a lúa ph i phun thu c sát trùng n i b o qu n đ  tiêu di tướ ứ ả ố ơ ả ả ể ệ  
m m m ng sâu m t tr c khi thu ho ch.ầ ố ọ ướ ạ

2.4. Ph ng pháp b o qu n ươ ả ả

2.4.1. B o qu n h t lúa trong bao:ả ả ạ

Đây là ph ng pháp b o qu n ph  bi n nh t. H t lúa là nông s n ch uươ ả ả ổ ế ấ ạ ả ị  
nh   h ng c a không khí nóng  m c c b , d  nhi m vi sinh v t và cônả ưở ủ ẩ ụ ộ ễ ễ ậ  

trùng do v y tr c khi  đóng bao c n x  lý đ  đ   m c a thóc d i 14%.ậ ướ ầ ử ể ộ ẩ ủ ướ

Kho ch a h t lúa c n ph i d n v  sinh và sát trùng tr c 7 ngày. Sànứ ạ ầ ả ọ ệ ướ  
kho ph i  đ c kê lót b ng b c ho c l p tr u s ch khô 20 cm. Thóc  đ cả ượ ằ ụ ặ ớ ấ ạ ượ  
x p thành lô t  15  18 l p bao,   đ  cao không quá 4 m. L p bao trên cùngế ừ ớ ộ ớ  
cách tr n kho t i thi u 1m. Lô cách lô ít nh t 1m và cách t ng 0,5 m. Gi aầ ố ể ấ ườ ữ  
các lô có rãnh thông gió, c  5 l p bao thì đ t m t rãnh thông gió. ứ ớ ặ ộ

 Bao h t lúa đ c x p theo ki u ch ng 3 ho c ch ng 5. C  2 tháng phunạ ượ ế ể ồ ặ ồ ứ  
thu c tr  sâu, m t 1 l n theo h ng d n hi n hành. ố ừ ọ ầ ướ ẫ ệ

2.4.2. B o qu n thóc đ  r i:ả ả ổ ờ

Yêu c u v  kho ch a và đ   m h t lúa cũng gi ng nh  đ i v i b oầ ề ứ ộ ẩ ạ ố ư ố ớ ả  
qu n h t lúa trong bao. Cho h t lúa tr c ti p vào kho và d ng c  ch a. ả ạ ạ ự ế ụ ụ ứ

Kho và d ng c  kê lót ph i v  sinh kh  trùng, xung quanh t ng khoụ ụ ả ệ ử ườ  
ph i kê g  tránh thóc ti p xúc vào   t ng. Khi   đ a h t lúa vào kho tránhả ỗ ế ườ ư ạ  
gi m  đ p, tránh b  nén ch t, c n có h  th ng thông gió và cào đ o l p trênẫ ạ ị ặ ầ ệ ố ả ớ  
m t thành làn sóng ho c đánh thành lu ng cao 40  50 cm, đ i chi u và đ nhặ ặ ố ổ ề ị  
k  15  30 ngày/l n. ỳ ầ

Đ  cao đ ng h t lúa không quá 3,5 m, m t  đ ng h t lúa ph i  đ c càoộ ố ạ ặ ố ạ ả ượ  
ph ng. Đ   m h t lúa vào kho không quá 14%. trong kho ph i có vách ngăn.ẳ ộ ẩ ạ ả  
C  15 ngày  đ o 1 l n l p thóc trên m t kho t i  đ  sâu 4050 cm. ứ ả ầ ớ ặ ớ ộ

Ki m tra đ nh k  15 ngày/l n, th ng xuyên ki m tra h t lúa   v  trí sátể ị ỳ ầ ườ ể ạ ở ị  
t ng, g n c a kho là n i d  d t n c và  m  t... Khi th y có hi n t ngườ ầ ử ơ ễ ộ ướ ẩ ướ ấ ệ ượ  
h t lúa t  b c nóng, c n x  lý ngay ch  b c nóng c c b , cào đ o đ ng h t,ạ ự ố ầ ử ỗ ố ụ ộ ả ố ạ  
đào gi ng sâu 11,5m; thông gió t  nhiên ho c c ng b c làm gi m nhi t đế ự ặ ưỡ ứ ả ệ ộ 
xu ng 35 ố 0C, làm khô h t lúa d i 14%. ạ ướ

Khi th y có hi n t ng đ ng s ng c n cào đ o ngay ch  đ ng s ng,ấ ệ ượ ọ ươ ầ ả ỗ ọ ươ  
thông  gió làm h i n c bay đi và đem ph i khô h t lúa. ơ ướ ơ ạ
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N u có hi n t ng nhi m côn trùng c n sàng, s y, qu t tách côn trùngế ệ ượ ễ ầ ẩ ạ  
kh i  đ ng thóc, ph i s y di t côn trùng và làm khô. Áp d ng các bi n phápỏ ố ơ ấ ệ ụ ệ  
sinh h c, hóa h c. ọ ọ

2.4.3. B o qu n thóc b ng cót đôi: ả ả ằ

Quây 2 l n cót, l n cót trong đ ng thóc, l n cót ngoài cách l n cót trongầ ầ ự ầ ầ  
2030 cm, gi a 2 l n cót  đ   đ y tr u khô  đ ch ng   m,  đáy cót cũng lótữ ầ ổ ầ ấ ể ố ẩ  
tr u d y 30 cm r i m i  đ  thóc vào. Trên m t cót cũng  đ tr u dày 20 cm vàấ ầ ồ ớ ổ ặ ổ ấ  
b n bùi nhùi r m, d y kín thóc. ệ ơ ậ

Trong quá trình b o qu n c n  đ m b o thóc không b    m  t,không bả ả ầ ả ả ị ẩ ướ ị 
men m c xâm h i và không x y ra hi n t ng t ng b c nóng, không b  cônố ạ ả ệ ượ ượ ố ị  
trùng, chu t t n công. ộ ấ

2.4.4. B o qu n thóc trong các d ng c  nhả ả ụ ụ ỏ

Thóc sau khi  đ c ph i khô  đ n  đ    m an toàn, lo i b  t p ch t, sâuượ ơ ế ộ ẩ ạ ỏ ạ ấ  
m t,  đ vào các d ng c  nh :  chum, v i,  b ,  b ch,   thùng, phi,  v a,  hòm,ọ ổ ụ ụ ư ạ ồ ị ự  
thùng g , hòm tôn s ch s và khô, sau đó đ y kín, không cho ti p xúc v iỗ ạ ẽ ậ ế ớ  
không khí bên ngoài.

2.5. Ki m tra n i b o qu nể ơ ả ả

 Tăng c ng công tác ki m nghi m tr c lúc b o qu n.ườ ể ệ ướ ả ả

 Trong quá trình bảo qu n ph i th ng xuyên ki m tra mái kho, đ   mả ả ườ ể ộ ẩ  
c a h t, chu t, m i, m t ủ ạ ộ ố ọ … phá h i đ  x  lý kh c ph c k p th i trong quáạ ể ử ắ ụ ị ờ  
trình b o ả quản. Ti n hành ki m tra đ nh k , hai l n m t tháng.ế ể ị ỳ ầ ộ

2.6. Nh ng quá trình bi n đ i sinh lí sinh hóa trong quá trình b o qu nữ ế ổ ả ả  
nông s nả

2.6.1. N cướ

 Hàm l ng n c h t: 1112%, rau qu  t i: 6595 %. ượ ướ ạ ả ươ

 Hàm l ng n c cao vi c b o qu n khó khănượ ướ ệ ả ả

2.6.2. Protein và s  bi n đ i c a nó ự ế ổ ủ

• Protein lúa n c: 710 %, ngô 1012 %, đ u Hà lan 2226%, đ u t ngướ ậ ậ ươ  
3642%, cà r t  2%, rau qu  1%ố ả

2.6.3. Glucid và s  bi n đ i c a nóự ế ổ ủ

 Chi m 90% P khô c a h t. Glucid có 3 d ng chínhế ủ ạ ạ

 Qu  ch a 0,5% 2%, rau 0,2 2,8% . V  qu  c ng ch a nhi u h n đôiả ứ ỏ ả ứ ứ ề ơ  
khi 15% tr ng l ng khô.ọ ượ

  Pectin: là glucid cao phân t  ch a nhi u trong c  qu : 11,5% ử ứ ề ủ ả
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 Trong quá trình b o qu n propectin b  thu  phân thành đ ng, r uả ả ị ỷ ườ ượ  
metylic và acid pectic.

2.6.4. Lipid và s  bi n đ i c a nóự ế ổ ủ

• Ch t béo là ch t d  tr  năng l ng cao ấ ấ ự ữ ượ

Lúa n c 1,82,5%, ngô 3,56,5%, đ u nành 1525%, đ u ph ng 40ướ ậ ậ ụ
57%.

• Trong quá trình b o qu n ch t béo b  phân gi i làm cho s n ph m cóả ả ấ ị ả ả ẩ  
mùi hôi khét, đ ng. ắ

2.7. Nh ng bi n đ i sinh lý x y ra trong quá trình b o qu n nông s nữ ế ổ ả ả ả ả

 Đ  chín thu ho ch: Là  đ  chín th c d ng có   th  thu ho ch đ c,ộ ạ ộ ự ụ ể ạ ượ  
th ng ch a chín hoàn toàn, v t ch t đã tích lũy đ y đ .ườ ư ậ ấ ầ ủ

 Đ i v i rau qu  thu ho ch   giai đo n chín  ngố ớ ả ạ ở ạ ươ

 Đ i v i h t thu ho ch   giai đo n chín hoàn toànố ớ ạ ạ ở ạ

 Đ  chín sinh lý: là chín thu n th c hoàn toàn v  ph ng di n sinh lýộ ầ ụ ề ươ ệ  
nh  qu  m m, h t b t đ u r i kh i th t. H t đã khô, quá trình tích lũy v tư ả ề ạ ắ ầ ở ỏ ị ạ ậ  
ch t đã đ t t i m c cao nh tấ ạ ớ ứ ấ

 Đ  chín ch  bi n: Ph  thu c nhu c u ch  bi nộ ế ế ụ ộ ầ ế ế

Ví d : D a, dâu làm r u chín m m; n u s y khô ho c đóng h p thìụ ứ ượ ề ế ấ ặ ộ  
chín già v a ph i còn c ng.ừ ả ứ

a) Quá trình chín sau thu ho chạ

 Qu , h t làm gi ng ph i có th i gian chín sau thu ho ch đ  thànhả ạ ố ả ờ ạ ể  
th c hoàn toànụ

b) Quá trình chín nhân t oạ

 Ph ng pháp gia công nhi tươ ệ

 Ph ng pháp y m khíươ ế

 Ph ng pháp dùng Oxy ươ

c) Tr ng thái ngh  c a h t gi ng và h t nông s nạ ỉ ủ ạ ố ạ ả

Khái ni m: H t có s c s ng nh ng   tr ng thái đ ng yên không n yệ ạ ứ ố ư ở ạ ứ ẩ  
m mầ

 Lo i ngh  sâu ch a hoàn thành giai đo n chín sinh lýạ ỉ ư ạ

 Lo i ngh  c ng b cạ ỉ ưỡ ứ
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Nguyên nhân nghỉ

 Phôi h t ch a chín giàạ ư

 H t ch a hoàn thành giai đo n chín sauạ ư ạ

 Tr ng thái v  h t: V  không th m n c, v  không th m khí, v  gạ ở ạ ỏ ấ ướ ỏ ấ ỏ ỗ 
dày

 Ch t c n n y m mấ ả ẩ ầ

Hi n t ng n y m m c a h t, c  gi ng trong th i gian b o qu nệ ượ ẩ ầ ủ ạ ủ ố ờ ả ả

 Hô h p y m khíấ ế : Không đ  Oủ 2 cho oxy hóa các ch t dinh d ng t oấ ưỡ ạ  
năng l ng thì nông s n d a vào các enzim và vi sinh v t đ  phân ly ch tượ ả ự ậ ể ấ  
dinh d ng t o năng l ng s ngưỡ ạ ượ ố .

 Hô h p h o khí:ấ ả  N ng đ  Oồ ộ 2: 21% th  tích thì h t hô h p h o khíể ạ ấ ả

 Quá trình t  b c nóngự ố

a. Nguyên nhân

Đ c tính sinh lý, sinh hóa, v t lý c a h t gây ra.ặ ậ ủ ạ

b. Đi u ki n thúc đ y quá trình b c nóngề ệ ẩ ố

 Tr ng thái k t c u c a khoạ ế ấ ủ

 Tr ng thái kh i h tạ ố ạ

 Đi u ki n b o qu nề ệ ả ả

c. Các lo i hi n t ng t  b c nóngạ ệ ượ ự ố

 T  b c nóng t ng vùngự ố ừ

 T  b c n ng t ng trênự ố ố ầ

 T  b c nóng t ng d iự ố ầ ướ

 T  b c nóng th ng đ ngự ố ẳ ứ

 T  b c nóng toàn bự ố ộ

2.8. Sâu b nh h i trong quá trình b o qu n.ệ ạ ả ả

2.8.1. Vi sinh v t ký sinh, bán ký sinh và c ng sinhậ ộ

• VSV ký sinh l y ch t dinh d ng ch  y u c a ký chấ ấ ưỡ ủ ế ủ ủ

• VSV bán ký sinh l y m t ph n dinh d ng c a ký chấ ộ ầ ưỡ ủ ủ

• VSV c ng sinh k t h p dinh d ng v i ký ch  ộ ế ợ ưỡ ớ ủ

Đi u ki n phát tri n c a vi sinh v tề ệ ể ủ ậ
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 Các nhân t  môi tr ng  nh h ng đ n s  phát tri n c a vi sinh v tố ườ ả ưở ế ự ể ủ ậ  
là:

 Đ   m: cao thu n l i cho vi sinh v t gây h i nông s n.ộ ẩ ậ ợ ậ ạ ả

Đ   m > 80% nhi u lo i vi sinh v t phát tri n.ộ ẩ ề ạ ậ ể

 Nhi t đ : Nhi t đ  cao thu n l i cho vi sinh v t gây h i. Nhi t đ  <ệ ộ ệ ộ ậ ợ ậ ạ ệ ộ  
0oC vi sinh v t gây h i ng ng ho t đ ngậ ạ ư ạ ộ

 Dinh d ng c a nông s n: Nông s n có hàm l ng dinh d ng cao,ưỡ ủ ả ả ượ ưỡ  
nh t là h t giàu lipid và protein d  b  vi sinh v t xâm nh p.ấ ạ ễ ị ậ ậ

Tác h i c a vi sinh v t đ i v i nông s nạ ủ ậ ố ớ ả

Đ i màu s c c a h t và rau qu .ổ ắ ủ ạ ả

• V i h t, VSV phân hu  l p mô bào ngoài, xâm nh p phá hu  phôi nhũớ ạ ỷ ớ ậ ỷ

• V i rau qu  c , xu t hi n v t b nh sau đó làm th i r aớ ả ủ ấ ệ ế ệ ố ữ

• V i kho h t b o qu n làm gi ng, VSV làm t  l  n y m m c a h tớ ạ ả ả ố ỷ ệ ẩ ầ ủ ạ  
gi ng gi m.ố ả

• Vi sinh v t xâm nh p vào nông s n ph m, ti t ra các đ c t  làm hậ ậ ả ẩ ế ộ ố ư 
h ng nông s n ph m.ỏ ả ẩ

2.8.2. Côn trùng h i nông s nạ ả

M t s  lo i gây h i: Có hai l p:ộ ố ạ ạ ớ

 L p côn trùng (Insecta) và l p nh n (Arachnoidea)ớ ớ ệ

Riêng côn trùng th ng có 4 b  chính:ườ ộ

 B  cánh c ng (Coleoptera )ộ ứ

 B  cánh v y (Lepidoptera)ộ ẫ

 B  cánh răng (Procoptera)ộ

 B  m c (Isoptera)ộ ố

L p côn trùng: (Insecta)ớ

 B  cánh c ng (ộ ứ Coleoptera)

+ H  vòi voi (ọ Cuculionidea) g m: M t g o, m t thócồ ọ ạ ọ

+ H  m t thò đuôi (ọ ọ Nitinulidae): M t g o thò đuôiọ ạ

+ H  m t thóc (ọ ọ Ostomidae): M t thóc l n, M t thóc Thái lanọ ớ ọ

+ H  m t răng c a (ọ ọ ư Slivanidae): M t răng c aọ ư

+ H  chân gi  (ọ ả Tenebrionidae): M t kh u đen, M t thóc đ /thóc t pọ ẩ ọ ỏ ạ

+ H  m t râu dài (ọ ọ Anthribidae): M t cà phê.ọ
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2.9. Phòng tr  côn trùng gây h iừ ạ

2.9.1. Bi n pháp x  lý kho tr c khi nh p:ệ ử ướ ậ

 Đi u ki n c a kho đ  x  lý có hi u quề ệ ủ ể ử ệ ả

+ Đ m b o kín ả ả

+ Đ m b o các d ng c  b o h  cho ng i tr c ti p kh  trùngả ả ụ ụ ả ộ ườ ự ế ử  
kho.

+ N m v ng tính ch t c a t ng lo i hoá  ch t,  ph ng pháp,ắ ữ ấ ủ ừ ạ ấ ươ  
li u l ng khi x  lý.ề ượ ử

 Bi n pháp k  thu t kh  trùng kho: Dán kín các khe h , chu n b  cácệ ỹ ậ ử ở ẩ ị  
d ng c  c u ho , chu n b  pha ch  thu c kh  trùng ụ ụ ứ ả ẩ ị ế ố ử

2.9.2. Bi n pháp v t lýệ ậ

 Bi n pháp c  h c: Sàng s y, qu t, quét d n côn trùng.ệ ơ ọ ẩ ạ ọ

 Bi n pháp nhi t h c: S  d ng nhi t (nóng, l nh) b c x  vi sóng vàệ ệ ọ ử ụ ệ ạ ứ ạ  
sóng c  h c là nh ng l a ch n đ y h a h n trong lĩnh v c b o qu n nôngơ ọ ữ ự ọ ầ ứ ẹ ự ả ả  
s n. M t s  lo i đ t tr  (đã m t ho t tính) trên c  s  diatomit đ c đ  s nả ộ ố ạ ấ ơ ấ ạ ơ ở ượ ể ả  
xu t và đ a vào s  d ng đ  b o qu n nông s n t  năm 1994. Trên th  gi iấ ư ử ụ ể ả ả ả ừ ế ớ  
bi n pháp này đã đ c dùng nhi u và r t hi u qu  trong vi c phòng tr  cônệ ượ ề ấ ệ ả ệ ừ  
trùng h i ngô, g o. Tuy không đ c h i đ i v i ng i, không đ  l i d  l ngạ ạ ộ ạ ố ớ ườ ể ạ ư ượ  
trong nông s n nh ng chi phí đ u t  mua s m thi t b  quá l n. Vì v y, ả ư ầ ư ắ ế ị ớ ậ ở 
Vi t Nam bi n pháp này ch a đ c áp d ng r ng rãi.ệ ệ ư ượ ụ ộ

2.9.3. Bi n pháp sinh h cệ ọ

 B y b :ẫ ả  dùng các h p ch t d n d  côn trùng đ  ki m tra, phát hi n sợ ấ ẫ ụ ể ể ệ ự 
ch m lây nhi m côn trùng. Xác đ nh đúng th i đi m lây nhi m đ  có cácớ ễ ị ờ ể ễ ể  
bi n pháp ki m soát côn trùng h i h u hi u b ng cách làm lây nhi m sinhệ ể ạ ữ ệ ằ ễ  
v t h i b ng m m b nh. B y b ng ch t d n d  k t h p cùng v i m t sậ ạ ằ ầ ệ ẫ ằ ấ ẫ ụ ế ợ ớ ộ ố 
lo i vi rút và n m cũng đ c nghiên c u áp d ng.ạ ấ ượ ứ ụ

 Các ch t đi u hoà  sinh tr ngấ ề ưở  và  phát tri n cho côn trùng, các lo iể ạ  
thu c tr  sâu có ngu n g c t  nhiên đã đ c  ng d ng đ  ki m soát phòngố ừ ồ ố ự ượ ứ ụ ể ể  
tr  vi sinh v t h i kho trong b o qu n.ừ ậ ạ ả ả

 S  d ng các lo i ký sinh thiên đ chử ụ ạ ị , các ch  ph m sinh h c có khế ẩ ọ ả 
năng  c ch  ho c làm gi m m t đ  côn trùng gây h i …, cho đ n nay vi cứ ế ặ ả ậ ộ ạ ế ệ  
m t s  ch  ph m sinh h c đ  tr  sâu m t h i kho còn nhi u h n ch  doộ ố ế ẩ ọ ể ừ ọ ạ ề ạ ế  
hi u l c c a ch  ph m ch a cao và th i gian tác d ng còn ch m.ệ ự ủ ế ẩ ư ờ ụ ậ

 S  d ng các lo i thu c có ngu n g c t  nhiên:ử ụ ạ ố ồ ố ự  T  lâu bà con nông dânừ  
ta đã có kinh nghi m s  d ng nhi u lo i lá cây nh  lá xoan, lá c i, lá trúcệ ử ụ ề ạ ư ơ  
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đào, b i thu c lá, thu c lào… đ  tr n v i h t nông s n tr c khi đ a vàoụ ố ố ể ộ ớ ạ ả ướ ư  
b o qu n.ả ả

Tác d ng c a m t s  lo i th c v t là gây ngán ăn, xua đu i ho c  c chụ ủ ộ ố ạ ự ậ ổ ặ ứ ế 
sinh tr ng và phát tri n c a côn trùng, ch ng s  xâm nh p c a m t, và m tưở ể ủ ố ự ậ ủ ọ ộ  
s  vi sinh v t gây h i trong quá trình b o qu n.ố ậ ạ ả ả

2.9.4. Bi n pháp hoá h cệ ọ

Dùng các lo i thu c b o v  th c v t đ  phòng tr  sinh v t h i khoạ ố ả ệ ự ậ ể ừ ậ ạ  
trong quá trình b o qu n. Bi n pháp này có hi u qu  nhanh chóng v i nhi uả ả ệ ệ ả ớ ề  
lo i côn trùng, nh ng các lo i thu c hoá h c th ng đ  l i d  l ng trongạ ư ạ ố ọ ườ ể ạ ư ượ  
nông s n, chúng gây ô nhi m môi tr ng sinh thái,  nh h ng đ n s c khoả ễ ườ ả ưở ế ứ ẻ 
con ng i. Đôi khi còn tiêu di t c  nh ng sinh v t có l i, th m chí còn t o raườ ệ ả ữ ậ ợ ậ ạ  
tính kháng thu c c a côn trùng sau th i gian s  d ng. ố ủ ờ ử ụ

Bi n pháp hoá h c ch  có th  đ c s  d ng khi các bi n pháp khác hi uệ ọ ỉ ể ượ ử ụ ệ ệ  
qu  th p ho c không có hi u qu . M t s  thu c b o v  th c v t đang đ cả ấ ặ ệ ả ộ ố ố ả ệ ự ậ ượ  
phép s  d ng trong b o qu n nông s n g m: Dichlovos, Phorát, Pirimiphosử ụ ả ả ả ồ
metyl,  ch  ph m D10, Guchunging;  Hi n nay nhôm phosphine cũng đangế ẩ ệ  
đ c s  d ng nhi u trong các kho t p trung thu c h  th ng kho qu c gia. ượ ử ụ ề ậ ộ ệ ố ố

Khi s  d ng ph i tuy t đ i  tuân th  quy trình đ m b o an toàn choử ụ ả ệ ố ủ ả ả  
ng i và gia súc xung quanh khu v c kh  trùng, vì phosphine có tính đ c caoườ ự ử ộ  
có th  gây ch t ng i   li u l ng r t nh  8001000 ml PH3 trong th i gianể ế ườ ở ề ượ ấ ỏ ờ  
5 phút.

2.9.5. Bi n pháp phòng tr  t ng h p IPM sau thu ho ch lúaệ ừ ổ ợ ạ

Đ  nâng cao h n n a ch t l ng c a công tác b o qu n ngô và nôngể ơ ữ ấ ượ ủ ả ả  
s n sau thu ho ch, ng i ta áp d ng bi n pháp t ng h p (IPM) phòng tr  cônả ạ ườ ụ ệ ổ ợ ừ  
trùng h i kho . D a trên nh ng c  s  khoa h c v  công tác b o qu n nôngạ ự ữ ơ ở ọ ề ả ả  
s n theo IPM, quy trình công ngh  b o qu n nông s n quy mô h  nông hả ệ ả ả ả ộ ộ  
g m các bi n pháp sauồ ệ

 Tăng c ng công tác s  ch  tuy n ch n đ  đ m b o nông s n đ tườ ơ ế ể ọ ể ả ả ả ạ  
ch t l ng cao tr c khi đ a vào b o qu n.S  d ng các ph ng ti n ch a,ấ ượ ướ ư ả ả ử ụ ươ ệ ứ  
kho b o qu n phù h p. ả ả ợ

 Tăng c ng v  sinh kho, ph ng ti n b o qu n, h n ch   nh h ngườ ệ ươ ệ ả ả ạ ế ả ưở  
x u c a môi tr ng.ấ ủ ườ

S  d ng bi n pháp v t lý, sinh h c cũng nh  th  t c ki m soát sinh v tử ụ ệ ậ ọ ư ủ ụ ể ậ  
h i kho.ạ

Lo i tr  các ch t b o v  th c v t trong danh m c c m.Tăng c ng s  ạ ừ ấ ả ệ ự ậ ụ ấ ườ ử
d ng các h p ch t t  nhiên t  các ch t th o m c đ  ki m soát sinh v t có ụ ợ ấ ự ừ ấ ả ộ ể ể ậ
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h i trong b o qu n. Đây đ c xem là ph ng pháp công ngh  sinh h c h p ạ ả ả ượ ươ ệ ọ ợ
lý trong ki m soát sinh v t h i kho và thân thi n v i môi tr ng.ể ậ ạ ệ ớ ườ

 Nâng cao ki n th c c ng đ ng thông qua các ho t đ ng tuyên truy n,ế ứ ộ ồ ạ ộ ề  
m  l p t p hu n v  IPM sau thu ho ch nh m cung c p ki n th c và nângở ớ ậ ấ ề ạ ằ ấ ế ứ  
cao hi u bi t cho nông dân trong công ngh  sau thu ho ch. Coi nông dân làể ế ệ ạ  
đ i tác chính trong h  th ng qu n lý sinh v t h i kho t ng h p (QLSVHTH –ố ệ ố ả ậ ạ ổ ợ  
IPM) sau thu ho ch trong b o qu n.ạ ả ả  

B. Câu h i và bài t p th c hànhỏ ậ ự

1. Các câu h iỏ

Câu h i 1. ỏ Mu n ph i lúa mau khô và khô đ u c n ph i làm nh  th  ố ơ ề ầ ả ư ế nào?

a) Đ o lúa th ng ả ườ xuyên

b) Đánh lu ng trong khi ố phơi. 

c) C  hai cách ph i ả ơ trên.

Câu h i 2. ỏ Có th  đ t máy s y lúa   nh ng n i nào sau ể ặ ấ ở ữ ơ đây?

a) C  đ nh   trong nhà ố ị ở sấy

b) Đ t ngay g n ru ng ặ ầ ộ lúa.

c) Đ t   n i thu n ti n đ  s y ặ ở ơ ậ ệ ể ấ lúa.

d) C  3 n i ả ơ trên.

2. Các bài t pậ

2.1. Bài t p 2.1. B o qu n lúa?ậ ả ả

 Ngu n l cồ ự : Kho đang ch a lúa có s  l ng trên 1000 kg (có th  th cứ ố ượ ể ự  
hiện nh    kho ch a lúa c a s  s    g n n i có l p h c). 06 b  d ng c  l yờ ở ứ ủ ơ ở ở ầ ơ ớ ọ ộ ụ ụ ấ  
m u ẫ g m:ồ

06 máy đo đ   m h t, khay (h p) đ ng lúa, xiên l y m u, s , bút đ  ghiộ ẩ ạ ộ ự ấ ẫ ổ ể  
chép.

 Cách th c:ứ  Chia l p h c thành các nhóm nh , m i nhóm có 35 h cớ ọ ỏ ỗ ọ  
viên. M i nhóm h c viên nh n 01 b  d ng c  l y m u lúa đ  ki m ỗ ọ ậ ộ ụ ụ ấ ẫ ể ể tra.

 Th i gian hoàn thành: 60 phút/1 nhóm h c viên. M i nhóm h c viênờ ọ ỗ ọ  
lấy

05 m u lúa, đo đ   m c a các m u lúa, phân tích đ  m i m t c a cácẫ ộ ẩ ủ ẫ ộ ố ọ ủ  
m u, ẫ ghi chép các s  li u đã th c hi n ố ệ ự ệ được.

 Ph ng pháp đánh giá:ươ  Giáo viên h ng d n cho h c viên th c hi nướ ẫ ọ ự ệ  
các b c: Chu n b  d ng c , l y m u lúa, ki m tra m u ướ ẩ ị ụ ụ ấ ẫ ể ẫ lúa.
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 K t qu  c n đ t đ c: H c viên l y m u đ i di n cho kho ch a lúa.ế ả ầ ạ ượ ọ ấ ẫ ạ ệ ứ  
Kiểm tra đúng và ghi k t qu  chính xác vào s  ghi chép c a h c ế ả ố ủ ọ viên.

C. Ghi nhớ

 Ki m tra và d n s ch đ ng thoát n c xung quanh sân ể ọ ạ ườ ướ phơi

 Quá trình ph i (s y) lúa ph i đ o đ u và đ o th ng ơ ấ ả ả ề ả ườ xuyên

Bài 3. S  d ng và gi  gi ng cho v  sauử ụ ữ ố ụ

Mã bài: MĐ 04 03
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M c tiêu:ụ

 Nêu đ c m c đích ý nghĩa c a vi c s  d ngượ ụ ủ ệ ử ụ

 Nh n th c đ c t m quan tr ng c a vi c s  d ng ậ ứ ượ ầ ọ ủ ệ ử ụ

A. N I DUNGỘ

1. M c đíchụ

 Sinh k  ch  y u c a nông dân.ế ủ ế ủ  

 Là ngu n cung c p năng l ng l n nh t cho con ng iồ ấ ượ ớ ấ ườ

2. Ý nghĩa

        Cung c p l ng th c t i chấ ươ ự ạ ỗ

         Cung c p gi ng cho v  sau.ấ ố ụ

3. Giá tr  s  d ng ị ử ụ

3.1. Cung c p l ng th c t i chấ ươ ự ạ ỗ

a. Giá tr  dinh d ng: ị ưỡ

S n ph m chính c a cây lúa là g o làm l ng th c. T  g o có thả ẩ ủ ạ ươ ự ừ ạ ể 
n u c m, ch  bi n thành các lo i món ăn khác nh  bánh đa nem, ph , bánhấ ơ ế ế ạ ư ở  
đa,bánh ch ng, bún, r u. Ngoài ra còn bánh rán, bánh tét, bánh giò và hàngư ượ  
ch c lo i th c ph m khác t  g o.ụ ạ ự ẩ ừ ạ

Trong g o có các ch t dinh d ng nh : Tinh b t; Protein; Lipit; Vitaminạ ấ ưỡ ư ộ  
đ c bi t là m t s  vitamin nhóm B nh  B1, B2, B6, PP… T  nh ng dinhặ ệ ộ ố ư ừ ữ  
d ng có trong h t g o, nên đã t  lâu g o đ c coi là ngu n th c ph m vàưỡ ạ ạ ừ ạ ượ ồ ự ẩ  
d c ph m có giá tr  và đ c t  ch c dinh d ng Qu c t  g i: “H t g o làượ ẩ ị ượ ổ ứ ưỡ ố ế ọ ạ ạ  
h t c a s  s ng”.ạ ủ ự ố

b. Giá tr  s  d ng:ị ử ụ

 Giá tr  s  d ng chính: Ngoài giá tr  g o làm l ng th c, còn đ c dùngị ử ụ ị ạ ươ ự ượ  
đ  ch  bi n nhi u s n ph m khác nh  bún, bánh, m  ngh , k  ngh , chể ế ế ề ả ẩ ư ỹ ệ ỹ ệ ế 
bi n công nghi p… và là ngu n nguyên li u quý s n xu t tân d c.ế ệ ồ ệ ả ấ ượ

Nh  v y, ngoài h t lúa là b  ph n chính làm l ng th c, t t c  các bư ậ ạ ộ ậ ươ ự ấ ả ộ 
ph n khác c a cây lúa đ u đ c con ng i s  d ng ph c v  cho nhu c uậ ủ ề ượ ườ ử ụ ụ ụ ầ  
c n thi t, th m chí b  ph n r  lúa còn n m trong đ t sau khi thu ho ch cũngầ ế ậ ộ ậ ễ ằ ấ ạ  
đ c cày b a vùi l p làm cho đ t t i x p, đ c vi sinh v t phân gi i thànhượ ừ ấ ấ ơ ố ượ ậ ả  
ngu n dinh d ng b  sung cho cây tr ng v  sauồ ưỡ ổ ồ ụ
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Hình 4.3.1. S n ph m c a cây lúaả ẩ ủ

3.2. Giá tr  kinh tị ế

 Bán h t lúa ra th  tr ng ạ ị ườ

 Xác đ nh giá bán lúa t i th i đi m thu ị ạ ờ ể ho chạ

Tìm hi u giá lúa   th  tr ng t i th i đi m bán lúa:ể ở ị ườ ạ ờ ể  Tìm hi u ể và  phân 
tích s c mua, s c bán, giá lúa t i th i đi m bán lúa trên c  s  giá c  ứ ứ ạ ờ ể ơ ở ả thực tế 
t i th i đi m thu ho ch ạ ờ ể ạ lúa
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Tham kh o giá mua lúa c a các s  s  thu mua lúa:ả ủ ơ ở  Khi đi khảo sát giá 
đ  bán lúa, chúng ta c n kh o sát và ghi nh n ít nh t là giá mua lúa ể ầ ả ậ ấ thực tế 
c a 3 c  s  tiêu th  lúa g n ủ ơ ở ụ ầ nhất.

Xác đ nh giá đ  bán lúa:ị ể  Sau khi đi kh o sát và đã ghi giá lúa ả c a ủ các cơ 
s  tiêu th  lúa g n nh t, chúng ta quy t đ nh giá đ  bán ở ụ ầ ấ ế ị ể lúa.

 Ch n n i đ  bán lúa và th a thu n mua bán ọ ơ ể ỏ ậ lúa:

T  các c  s  đã kh o sát, chúng ta ch n m t trong các c  s  có giá cừ ơ ở ả ọ ộ ơ ở ả 
phù h p và thu n ti n đi l i đ  bán ợ ậ ệ ạ ể lúa.

Sau khi ch n c  s  đ  bán xong, chúng ta th ng nh t ph ng th c muaọ ở ở ể ố ấ ươ ứ  
và bán lúa gi a hai bên.ữ

Cân lúa đ  giao cho bên bán:  ể Khi giao lúa, tr ng h p các bao ch aườ ợ ư  
cân ph i cân t ng bao và ghi chép rõ ràng.ả ừ

Hai bên bán và bên mua lúa cùng cân và cùng ghi, sau khi ghi kín m tộ  
b ng thì cùng nhau đ i chi u mã cân. Đ i chi u xong ti p t c cân và ghiả ố ế ố ế ế ụ  
sang b ng khác t ng t .ả ươ ự

+ Tính s  l ng lúa đã cân đ c: T  các b ng đã ghi chép c ng các số ượ ượ ừ ả ộ ố 
đã ghi l i v i nhau.ạ ớ

+ Tính ti n: L y t ng s  lúa cân đ c nhân v i giá ti n/kg.ề ấ ổ ố ượ ớ ề

+ Bàn giao lúa: Sau khi tính s  l ng lúa, hai bên bán và mua đ i chi uố ượ ố ế  
s  li u, khi s  li u đã kh p, bên bán bàn giao lúa cho bên mua. Bên mua x pố ệ ố ệ ớ ế  
lúa lên ph ng ti n v n chuy n.ươ ệ ậ ể

Giao lúa cho bên bán không ph i cân lúa:ả
Tr ng h p các bao lúa đã đóng quy cách và có s  l ng nh t đ nh thìườ ợ ố ượ ấ ị  

không c n ph i cân. Ch  c n x p các bao lúa đã có kh i l ng b ng nhauầ ả ỉ ầ ế ố ượ ằ  
thành t ng ch ng, đ m s  bao nhân v i s  kg c a m t bao. Ví d : Có 100ừ ồ ế ố ớ ố ủ ộ ụ  
bao, m t bao có 40kg, cách tính nh  sau: 300 bao x 40 kg = 12 000 kg, sau đóộ ư  
bàn giao lúa cho bên mua.

3.3. Gi  gi ng cho v  sau  ữ ố ụ

3.2.1. Ch n ô lúa gi  gi ngọ ữ ố

C n ch n nh ng đám ru ng t t, lúa phát tri n đ ng đ u, không l n t p,ầ ọ ữ ộ ố ể ồ ề ẫ ạ  
màu r  sáng, không sâu b nh, không đ  ngã, lúa chín đ u và t p trung đ  làmạ ệ ổ ề ậ ể  
gi ng. Trong đó, ch  giố ỉ ữ đ  làm gi ng nh ng h t lúa chín đ u, ch c m y,ể ố ữ ạ ề ắ ẩ  
không có h t xanh non và lép l ng.ạ ữ
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3.2.2. Thu ho ch h t gi ngạ ạ ố

Trong quá  trình canh tác, h t gi ng r t d  b  l n t p qua nhi u khâuạ ố ấ ễ ị ẫ ạ ề  
(đ p, ph i, v n chuy n, t n tr ,… ngay c  nh ng h t lúa r i r ng ho c cònậ ơ ậ ể ồ ữ ả ữ ạ ơ ụ ặ  
sót l i trong đ t nh ng v  tr c) và do nhi u nguyên nhân k  c  v n đ  t pạ ấ ữ ụ ướ ề ể ả ấ ề ạ  
giao, m c dù v i xác su t th p (15 ph n ngàn), b  bi n d  … làm ph m ch tặ ớ ấ ấ ầ ị ế ị ẩ ấ  
h t làm gi ng,  nh h ng x u đ n năng su t các v  sau. Do đó, đ  b o đ mạ ố ả ưở ấ ế ấ ụ ể ả ả  
gi ng thu n (r t gi ng), duy trì và c ng c  các đ c tính t t gi ng,  n đ nh vàố ầ ặ ố ủ ố ặ ố ố ổ ị  
nâng cao năng su t lúa, tr c khi thu ho ch c n kh  gi ng l n. Công tác nàyấ ướ ạ ầ ử ố ẫ  
nh m lo i b  nh ng cây lúa có d ng hình đ c bi t khác v i cây lúa đúngằ ạ ỏ ữ ạ ặ ệ ớ  
gi ng nh  tr  và chín không đ ng lo t, chi u cao không đ ng đ u, d ng cây,ố ư ổ ồ ạ ề ồ ề ạ  
d ng lá, d ng bông, d ng h t khác v i gi ng ban đ u ho c d  hìnhạ ạ ạ ạ ớ ố ầ ặ ị

3.2.3. B o qu n h t gi ngả ả ạ ố

a) Khâu ph i n ngơ ắ

Theo kinh nghi m, ch  ph i h t gi ng lúa m t n ng là đ t đ   m 12%.ệ ỉ ơ ạ ố ộ ắ ạ ộ ẩ  
Th ng khi lúa m i g t   ru ng v  đ   m kho ng 25%. Ph i trong n ngườ ớ ặ ở ộ ề ộ ẩ ả ơ ắ  
nh  làm sao rút đ   m đ c kho ng 18% và sau n ng th  hai m i rút đ   mẹ ộ ẩ ượ ả ắ ứ ớ ộ ẩ  
xu ng kho ng 12% là đ t yêu c u. C  g ng khi ph i n ng ph i đ o đ u liênố ả ạ ầ ố ắ ơ ắ ả ả ề  
t c cho khô đ u. Chính ph i làm khô trong đi u ki n nhi t đ  không cao làụ ề ơ ề ệ ệ ộ  
tăng s c s ng c a h t gi ng và b o qu n đ c lâu dài h n.ứ ố ủ ạ ố ả ả ượ ơ

b) B o qu nả ả

Đ  h t gi ng trong kho càng lâu thì h t gi ng càng n y m m kém. Đó làể ạ ố ạ ố ả ầ  
đi u x y ra cho t t c  các lo i h t gi ng khác nhau. N u đ ng h t trong baoề ả ấ ả ạ ạ ố ế ự ạ  
đay hay nilon d t (không kín) h t gi ng r t  nhanh m t s c n y m m dùệ ạ ố ấ ấ ứ ả ầ  
đ c ph i r t khô t i 12% đ   m, vì trong khi b o qu n, h t gi ng lúa hútượ ơ ấ ớ ộ ẩ ả ả ạ ố  

m. Theo kinh nghi m thì khi ph i lúa đ t đ   m kho ng 12%, cho h t lúaẩ ệ ơ ạ ộ ẩ ả ạ  
gi ng vào bao nilon và bu c kín là t t nh t. Sau đó toàn b  bao nilon đ cố ộ ố ấ ộ ượ  
đ ng trong bao b , b  vài c c vôi s ng (vôi ch a tôi) d i đáy đ  hút  mự ố ỏ ụ ố ư ướ ể ẩ  
th ng xuyên.ườ

c) B o qu n n i khô ráo, thoáng mátả ả ơ

Không ch n n i  m  t, hay ánh n ng th ng xuyên chi u vào làm n iọ ơ ẩ ướ ắ ườ ế ơ  
b o qu n h t gi ng. N i b o qu n h t gi ng ph i th ng xuyên khô ráo,ả ả ạ ố ơ ả ả ạ ố ả ườ  
thoáng mát. Bao gi ng ph i đ c kê b ng g , không nên kê b ng g ch hayố ả ượ ằ ỗ ằ ạ  
b ng nh ng v t li u kê khác.ằ ữ ậ ệ

B. Câu h i và bài t p th c ỏ ậ ự hành

1. Các câu h i:ỏ

Câu h i 1ỏ . Khi tham kh o giá đ  bán lúa, nên tham kh o ít nh t m y c  ả ể ả ấ ấ ơ sở 
mua lúa?
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a) 3 c  ơ sở. 

b) 2 c  ơ sở. 

c) 1 c  ơ sở.

Câu h i 2ỏ . Khi vi t h p đ ng mua, bán lúa có  c n ph i ghi ph ng  ế ợ ồ ầ ả ươ thức 
thanh toán vào b n h p đ ng ả ợ ồ không?

a) Có.

b) Không.

c) Có vi t cũng đ c, không vi t cũng ế ượ ế được.

Câu h i  3ỏ . Khi giao lúa cho bên bán, hình th c nào sau đây đ c ứ ượ ch nọ

a) Cân lúa.

b) Không cân lúa

c) C  hai hình th c a và ả ứ b.

2. Các bài t pậ

2.1. Bài t p 3.1: ậ B o qu n lúa gi ngả ả ố

 Ngu n l c:ồ ự  10kg lúa gi ng chín thu ho ch ố ạ đ c.ượ

 Cách th c: ứ M i h c viên, nh n 5 bao nilon, ch i, thu c tr  ki nỗ ọ ậ ổ ố ừ ế . Dùng 
bao nilon đ  phân h t gi ng vào t ng b ch nylon, ch i quét d n s ch s  n iể ạ ố ừ ị ổ ọ ạ ẽ ơ  
c t gi , dùng thu c tr  m i ki n x t vào v  trí c t gi . ấ ữ ố ừ ố ế ị ị ấ ữ

 Th i gian hoàn thành:ờ  2 gi /1 nhóm h c ờ ọ viên.

 Ph ng pháp đánh giá:ươ  Giáo viên h ng d n cho h c viên th c hi nướ ẫ ọ ự ệ  
các b c: phân hat gi ng, v  sinh và x t thu c. Giáo viên quan sát h c viênướ ố ệ ị ố ọ  
th c hi n, nh n ự ệ ậ xét, đánh giá và ghi đi m cho h c viên trong c  ể ọ ả nhóm.

 K t qu  c n đ t đ c:ế ả ầ ạ ượ  h t gi ng đ c c t gi  ngăn n p, g n gàng.ạ ố ượ ấ ữ ắ ọ

C. Ghi nh :ớ  Cách gi  gi ng lúa cho v  sau.ữ ố ụ

H NG D N GI NG D Y MÔ ĐUNƯỚ Ẫ Ả Ạ

I. V  trí, tinh chât cua mô đuń ́ị ̉  

 V  trí: Mô đun Thu ho ch, b o qu n và s  d ng lúa c n là m t mô đunị ạ ả ả ử ụ ạ ộ  
chuyên môn ngh  trong ch ng trình d y ngh  trình đ  s  c p c a nghề ươ ạ ề ộ ơ ấ ủ ề 
Tr ng lúa c n; là mô đun cu i cùng c a ngh , đ c gi ng d y sau mô đunồ ạ ố ủ ề ượ ả ạ  
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Phòng tr  sâu b nh h i. Mô đun Thu ho ch, b o qu n và s  d ng lúa c nừ ệ ạ ạ ả ả ử ụ ạ  
cũng có th  gi ng d y đ c l p theo yêu c u c a ng i h c.ể ả ạ ộ ậ ầ ủ ườ ọ

 Tính ch t: Mô đun ấ Thu ho ch, b o qu n và s  d ng lúa c n ạ ả ả ử ụ ạ là mô đun 
quan tr ng c a ngh  Tr ng lúa c nọ ủ ề ồ ạ ; là m t mô đun rèn luy n k  năng nghộ ệ ỹ ề 
nghi p cho ng i h c, vì v y đ  thu n ti n cho vi c d y và h c nên t  ch cệ ườ ọ ậ ể ậ ệ ệ ạ ọ ổ ứ  
truy n th  mô đun k t h p gi a phòng h c v i ru ng lúa.ề ụ ế ợ ữ ọ ớ ộ

II. M c tiêu c a mô đunụ ủ

 Ki n th cế ứ

+ Nêu đ c các ph ng pháp thu ho ch, làm s ch lúa c n.ượ ươ ạ ạ ạ

+ Li t kê các ph ng pháp b o qu n h t lúa c n.ệ ươ ả ả ạ ạ

 K  năngỹ

+ Xác đ nh đ c th i đi m thu ho ch lúa c n.ị ượ ờ ể ạ ạ

+ Th c hi n các công vi c thu ho ch, b o qu n h t lúa c n đúng yêuự ệ ệ ạ ả ả ạ ạ  
c u k  thu t.ầ ỹ ậ

 Thái độ

+ Có ý th c ti t ki m v t t , s n ph mứ ế ệ ậ ư ả ẩ  và đ m b o an toàn lao đ ng.ả ả ộ

III. N i dung chính c a mô đunộ ủ

Mã bài Tên bài Lo i bàiạ  
d yạ

Đ a đi mị ể

Th i gianờ

T nổ
g số

Lý 
thuyế

t

Th cự  
hành

Kiể
m 

tra*

MĐ041 Thu ho ch lúaạ

Tích h pợ Phòng 
h c   vàọ  
hi nệ  
tr ngườ

28 4 22 2

MĐ042
S  ch  và b oơ ế ả  
qu n lúaả

Tích h pợ

Phòng 
h c   vàọ  
hi nệ  
tr ngườ

28 4 22 2

MĐ043 S  d ng lúaử ụ Tích h pợ Phòng 
h c   vàọ  
hi nệ  

20 4 16
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Mã bài Tên bài Lo i bàiạ  
d yạ

Đ a đi mị ể

Th i gianờ

T nổ
g số

Lý 
thuyế

t

Th cự  
hành

Kiể
m 

tra*

tr ngườ

Ki m   tra   h tể ế  
mô đun

04 04

T ngổ 80 12 60 8

IV. H ng d n th c hi n đánh giá k t qu  h c t pướ ẫ ự ệ ế ả ọ ậ

4.1. Bài 1: Thu ho ch lúaạ

Tiêu chí đánh giá Cách th c đánh ứ giá

- Tính s  ngày t  khi gieo ố ừ hạt 
đ n ngày quan sát lúa ế chín.

- Ki m tra và đ i chi u v i s  ghi chépể ố ế ớ ổ  
c a ủ t ng h c ừ ọ viên

- Tính s  ngày t  khi tr  ố ừ ỗ đ n ế
ngày quan sát lúa chín.

- Ki m tra và đ i chi u v i s  ghi chépể ố ế ớ ổ  
c a ủ t ng h c ừ ọ viên

- Xác đ nh đ  chín c a lúa ị ộ ủ khi 
thu hoạch

- Quan sát h c viên xác đ nh đúng ọ ị ru ngộ  
lúa có 85% s  bông trên ru ng lúa và  ố ộ 80% 
s  h t ch c trên bông đã chín hoàn ố ạ ắ toàn
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- Ch n ph ng th c thu ọ ươ ứ
ho ch ạ lúa

- Đ i chi u ru ng lúa trong th c t  v iố ế ộ ự ế ớ  
kết  qu  l a ch n ph ng th c thu ho chả ự ọ ươ ứ ạ  
lúa c a h c ủ ọ viên

- C t lúa b ng li m: C t s ch,ắ ằ ề ắ ạ  
không b  sót lúa, c t xong đ  lúa ị ắ ể
có hàng, l i. ố M i h c viên c t ỗ ọ ắ
20m2  trong th i ờ gian

- Quan sát h c viên c t bông ọ ắ lúa chín và 
c t  c  cây lúa đúng th i  ắ ả ờ gian  và  đúng kỹ 
thuật

- C t   lúa   b ng  máy  g t  x pắ ằ ặ ế  
dãy,  m i  ỗ nhóm có 5 h c viên c tọ ắ  
100m2 lúa trong th i gian 10 ờ phút

- M i nhóm nên có  m t h c  ỗ ộ ọ viên  nam, 
c t đ c lúa b ng máy g t  ắ ượ ằ ặ xếp dãy. Quan 
sát c t lúa g n, x p ắ ọ ế dãy đ u, th ng. C t lúaề ẳ ắ  
không b  sót. ị C  nhóm quan sát đ  vi t thuả ể ế  

- C t   lúa   b ng  máy  g t   đ pắ ằ ặ ậ  
liên hợp. L p chia thành hai nhómớ  
đ  quan ể sát máy g t đ p liên h p,ặ ậ ợ  
th i gian 60 ờ phút.

- Quan sát ý th c t p trung ứ ậ theo dõi  máy 
g t  đ p  liên  h p  c a  ặ ậ ợ ủ h c viênọ

- Gom lúa bông: M i h c viênỗ ọ  
gom  01   bó   lúa   bông   trong   th iờ  
gian 05 phút.

- H c   viên   gom   lúa   đúng   ọ kỹ thu t,ậ  
bó lúa bông ch t, ặ g n.ọ

- Tu t lúa: M i h c viên đ uố ỗ ọ ề  
thực  hi n     tu t    10 kg  lúa   h tệ ố ạ  
b ng   ằ phương  pháp th  công vàủ  
quan sát   tu t lúa  ố bằng  máy, th iờ  
gian 60 phút.

- Quan  sát,   theo   dõi   t ng   ừ bước th cự  
hi n tu t lúa và quan sát tu t ệ ố ố lúa b ng máyằ  
c a m i h c viên đ  ủ ỗ ọ ể đánh giá m c đ  th cứ ộ ự  
hi n c a h c ệ ủ ọ viên.

4.2. Bài 1.2: S  ch  và b o qu n lúaơ ế ả ả

Tiêu chí đánh giá Cách th c đánh ứ giá

- Ph i lúa: Đ  lúa đ u ra sân ph i, ơ ổ ề ơ trải 
l p   lúa  có  đ  dày  10cm ra  sân  đ  ph iớ ộ ể ơ  
(hay đ  lúa ra máy s y). Ph i (s y) lúa đổ ấ ơ ấ ể 
đ  ộ ẩm lúa khô: Đ t 15% đ i v i lúa hàngạ ố ớ  
hóa  và  12  % đ i  v i   lúa  đ   làm gi ng.ố ớ ể ố  
Th i ờ gian th c hi n 8 gi /nhóm h c ự ệ ờ ọ viên.

- Quan   sát,   theo   dõi   các 
bước  th c  hi n  đ   lúa   ra   sânự ệ ổ  
ph i  ơ (hay  máy   s y)   c a   m iấ ủ ỗ  
h c viên. ọ Phơi (s y)  lúa  và  đoấ  
đ    m  c a  ộ ẩ ủ lúa chính xác.
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- Đ o lúa trong khi ph i: M i h c ả ơ ỗ ọ viên 
đ o lúa b ng chân và đánh lu ng lúa ả ằ ố đang 
ph i trên di n tích 20 m2. Th i gian ơ ệ ờ thực 
hi n 10 phút/h c ệ ọ viên

- Quan   sát,   theo   dõi   cách 
đ o  ả lúa  b ng chân,  cách đánhằ  
lu ng ố lúa khi ph i c a m i h cơ ủ ỗ ọ  
viên đ  ể đánh  giá m c đ  th cứ ộ ự  
hi n c a h c ệ ủ ọ viên.

- X p   lúa       n i   b o   qu n,   ế ở ơ ả ả nhóm 
h c viên 4 ng i, x p 18 bao lúa ọ ườ ế thành 3 
c t,   m i   c t   6   bao,   x p   th ng,   c t  ộ ỗ ộ ế ẳ ộ lúa 
v ng, không cong, không nghiêng, ữ các c tộ  
lúa   cách   t ng   50cm,   câch   ườ đ tấ   20cm. 
Th i gian th c hi n 10 ờ ự ệ phút.

- Quan  sát,   theo  dõi   t ngừ  
bước  th c   hi n   x p   lúa   c aự ệ ế ủ  
m i nhóm ỗ h c ọ viên đ  đánh giáể  
m c đ  th c ứ ộ ự hiện.

- L y  lúa  đ   ki m  tra   trong  khi  ấ ể ể bảo 
qu n: M i h c viên l y 05 m u lúa  ả ỗ ọ ấ ẫ đ iạ  
di n cho 1000 kg lúa b o qu n. ệ ả ả thời  gian 
th c hi n 05 phút/h c ự ệ ọ viên

- Quan sát, theo dõi cách l yấ  
mẫu  lúa c a m i h c viên đủ ỗ ọ ể 
đánh giá mức đ  th c hi n c aộ ự ệ ủ  
h c ọ viên.

4.3. Bài 3.1: B o qu n lúa gi ngả ả ố

Tiêu chí đánh giá Cách th c đánh ứ giá

 Chia đ u h t gi ng ề ạ ố - Quan   sát,   theo   dõi   các  bước 
th c hi n cân, chia h t gi ngự ệ ạ ố .

- X p    lúa    gi ng     n i    b oế ố ở ơ ả  
qu nả .

- Quan sát, theo dõi cách l y ấ mẫu 
lúa  c a  m i  h c  viên đ  đánh giáủ ỗ ọ ể  
mức đ  th c hi n c a h c ộ ự ệ ủ ọ viên

- Đánh giá thái đ  làm vi c theoộ ệ  
nhóm

- Giáo viên quan sát, theo dõi các 
h c viên trong nhóm có h  tr , giúpọ ỗ ợ  
đ  nhau đ  đánh giá.ỡ ể
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IV. Tài  li u tham kh oệ ả

K  thu t tr ng lúa c n, nhà xu t b n Nông Nghi p. Đ ng Quang L cỹ ậ ồ ạ ấ ả ệ ặ ộ  
(1996), B o qu n nông s nả ả ả , NXB Nông nghi pệ  

Tr n Minh Tâm (1997), ầ B o qu n và ch  bi n nông s n sau thu ho chả ả ế ế ả ạ , 
NXB Nông Nghi p TP.HCMệ

Ph m Văn Hi n (2009),  ạ ề Bài gi ng b o qu n nông s nả ả ả ả , ĐH Nông Lâm 
TP.HCM

DANH SÁCH BAN CH  NHI M XÂY D NG CH NG TRÌNH,Ủ Ệ Ự ƯƠ  
BIÊN SO N GIÁO TRÌNH D Y NGH  TRÌNH Đ  S  C P Ạ Ạ Ề Ộ Ơ Ấ

 (Kèm theo Quy t đ nh s  874  /BNNTCCB ngày 20  tháng 6  năm 2011ế ị ố  

c a B  tr ng B  Nông nghi p và Phát tri n nông thôn.)ủ ộ ưở ộ ệ ể

1. Ch  nhi m: Ông Tr n Đăng B ngủ ệ ầ ổ  

2. Phó ch  nhi m: Ông Nguy n Văn Lânủ ệ ễ

3. Th  ký: Ông Nguy n Xuân Thanh ư ễ  

4. Các  y viên:ủ

 Bà Ngô Th  H ng Ngátị ồ  

 Bà Nguy n Th  Qu nh Liên ễ ị ỳ
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 Ông Nguy n Bình Nhễ ự  

 Ông Nguy n Văn Khang ễ  

DANH SÁCH H I Đ NG NGHI M THUỘ Ồ Ệ

CH NG TRÌNH, GIÁO TRÌNH D Y NGH  TRÌNH Đ  S  C PƯƠ Ạ Ề Ộ Ơ Ấ

  (Kèm theo Quy t đ nh s  2033 /QĐBNNTCCB ngày 24 tháng 8 nămế ị ố  
2012 c a B  tr ng B  Nông nghi p và Phát tri n nông thôn.)ủ ộ ưở ộ ệ ể

1. Ch  t ch: Ông Tr n Văn Chánh ủ ị ầ  

2. Th  ký: Ông Hoàng Ng c Th như ọ ị

3. Các  y viên:ủ

  Ông Tr n Ng c H ngầ ọ ư

   Bà Nguy n Th  Kim Thu ễ ị  

     Ông Đào Minh Sô
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