
9. K  THU T S N XU T RAU AN TOÀNỸ Ậ Ả Ấ

THEO TIÊU CHU N VIÊTGAPẨ

9.1. TIÊU CHU N VIETGAP LÀ GÌ ?Ẩ

VietGAP là   vi t   t t   c a   c m   t   ti ng   Anhế ắ ủ ụ ừ ế  Vietnamese   Good   Agricultural 
Practices có nghĩa là Th c hành s n xu t nông nghi p t t   Vi t Namự ả ấ ệ ố ở ệ  đ c B  Nôngượ ộ  
Nghi p và Phát Tri n Nông Thôn ban hành năm 2008 d a trên 4 tiêu chí:ệ ể ự

­ Tiêu chí v  k  thu t s n xu t đúng tiêu chu n.ề ỹ ậ ả ấ ẩ

­ Tiêu chí v  an toàn th c ph m g m các bi n pháp đ m b o không có hóa ch tề ự ẩ ồ ệ ả ả ấ  
nhi m khu n ho c ô nhi m v t lý khi thu ho ch.ễ ẩ ặ ễ ậ ạ

­ Tiêu chí v  môi tr ng làm vi c phù h p v i s c lao đ ng c a ng i nôngề ườ ệ ợ ớ ứ ộ ủ ườ  
dân

­ Tiêu chí v  ngu n g c s n ph m t  khâu s n xu t đ n tiêu th .ề ồ ố ả ẩ ừ ả ấ ế ụ

Rau an toàn (RAT) s n xu t và đ a đ n tay ng i tiêu dùng nh  th  nào?ả ấ ư ế ườ ư ế

Bao g m 10ồ  b c quy đ nh theo tiêu chu n VietGAP (vui lòng xem thêm Quyướ ị ẩ  
trình S n xu t rau an toàn theo Tiêu Chu n VietGAP)ả ấ ẩ

9.2. B C QUY Đ NH THEO TIÊU CHU N VIETGAPƯỚ Ị Ẩ

9.2.1.Ch n đ t tr ngọ ấ ồ

­ Đ t cao, thoát n c thích h p v i s  sinh tr ng c a rau.ấ ướ ợ ớ ự ưở ủ

­ Cách ly v i khu v c có ch t th i công nghi p và b nh vi n ít nh t 2 km, v iớ ự ấ ả ệ ệ ệ ấ ớ  
ch t th i sinh ho t thành ph  ít nh t 200 m.ấ ả ạ ố ấ

­ Đ t không đ c có t n d  hóa ch t đ c h i.ấ ượ ồ ư ấ ộ ạ

9.2.2.Ngu n n c t iồ ướ ướ

­ S  d ng ngu n n c t i t  sông không b  ô nhi m ho c ph i qua x  lý.ử ụ ồ ướ ướ ừ ị ễ ặ ả ử

­ S  d ng n c gi ng khoan (đ i v i rau xà lách và các lo i rau gia v ).ử ụ ướ ế ố ớ ạ ị

­ Dùng n c s ch đ  pha phân bón lá và thu c b o v  th c v t (BVTV).ướ ạ ể ố ả ệ ự ậ

9.2.3. Gi ngố

­ Ph i bi t rõ lý l ch n i s n xu t gi ng. Gi ng nh p n i ph i qua ki m d ch.ả ế ị ơ ả ấ ố ố ậ ộ ả ể ị



­ Ch  gieo tr ng các lo i gi ng t t và tr ng cây con kh e m nh, không mangỉ ồ ạ ố ố ồ ỏ ạ  
ngu n sâu b nh.ồ ệ

­ H t gi ng tr c khi gieo c n đ c x  lý hóa ch t ho c nhi t đ  di t ngu nạ ố ướ ầ ượ ử ấ ặ ệ ể ệ ồ  
sâu b nh.ệ

9.2.4. Phân bón

­ Tăng c ng s  d ng phân h u c  hoai m c bón cho rau.ườ ử ụ ữ ơ ụ

­ Tuy t đ i không bón các lo i phân chu ng ch a   hoai, không dùng phân t iệ ố ạ ồ ư ủ ươ  
pha loãng n c đ  t i.ướ ể ướ

­ S  d ng phân hoá h c bón thúc v a đ  theo yêu c u c a t ng lo i rau. C nử ụ ọ ừ ủ ầ ủ ừ ạ ầ  
k t thúc bón tr c khi thu ho ch ít nh t 15 ngày.ế ướ ạ ấ

9.2.5. Phòng tr  sâu b nh.ừ ệ

Áp   d ng   các   bi n   pháp   qu n   lý   d ch   h i   t ng   h p   IPM   (integrated   Pestụ ệ ả ị ạ ổ ợ  
Management)

­ Luân canh cây tr ng h p lý.ồ ợ

­ S  d ng gi ng t t, ch ng ch u sâu b nh và s ch b nh.ử ụ ố ố ố ị ệ ạ ệ

­ Chăm sóc theo yêu c u sinh lý c a cây (t o cây kh e).ầ ủ ạ ỏ

­ Th ng xuyên v  sinh đ ng ru ng.ườ ệ ồ ộ

­ S  d ng nhân l c b t gi t sâu.ử ụ ự ắ ế

­ S  d ng các ch  ph m sinh h c tr  sâu b nh h p lý.ử ụ ế ẩ ọ ừ ệ ợ

­ Ki m tra đ ng ru ng phát hi n và k p th i có bi n pháp qu n lý thích h p đ iể ồ ộ ệ ị ờ ệ ả ợ ố  
v i sâu, b nh.ớ ệ

­ Ch  s  d ng thu c b o v  th c v t khi th t c n thi t và theo các yêu c u sau:ỉ ử ụ ố ả ệ ự ậ ậ ầ ế ầ

+ Không s  d ng lo i thu c c m s  d ng cho rau.ử ụ ạ ố ấ ử ụ

+ Ch n các thu c có hàm l ng ho t ch t th p, ít đ c h i v i thiên đ ch, cácọ ố ượ ạ ấ ấ ộ ạ ớ ị  
đ ng v t khác và con ng i.ộ ậ ườ

+  u tiên s  d ng các thu c sinh h c (thu c vi sinh và th o m c).Ư ử ụ ố ọ ố ả ộ

+ Tùy theo lo i thu c mà th c hi n theo h ng d n v  s  d ng và th i gianạ ố ự ệ ướ ẫ ề ử ụ ờ  
thu ho ch.ạ

9.2.6. S  d ng m t s  bi n pháp khácử ụ ộ ố ệ



­ S  d ng nhà l i, nhà kính đ  che ch n: nhà l i, nhà kính có tác d ng h nử ụ ướ ể ắ ướ ụ ạ  
ch  sâu, b nh, c  d i, s ng giá, n ng h n, rút ng n th i gian sinh tr ng c a rau, ítế ệ ỏ ạ ươ ắ ạ ắ ờ ưở ủ  
dùng thu c b o v  th c v t.ố ả ệ ự ậ

­ S  d ng màng nilon đ  ph  đ t s  h n ch  sâu, b nh, c  d i, ti t ki m n cử ụ ể ủ ấ ẽ ạ ế ệ ỏ ạ ế ệ ướ  
t i, h n ch  s  d ng thu c b o v  th c v t.ướ ạ ế ử ụ ố ả ệ ự ậ

9.2.7. Thu ho chạ

­ Thu ho ch rau đúng đ  chín, đúng theo yêu c u c a t ng lo i rau, lo i b  láạ ộ ầ ủ ừ ạ ạ ỏ  
già héo, trái b  sâu b nh và d  d ng.ị ệ ị ạ

­ R a k  rau b ng n c s ch, dùng bao túi s ch đ  ch a đ ng.ử ỹ ằ ướ ạ ạ ể ứ ự

9.2.8. S  ch  và ki m tra:ơ ế ể  Sau khi thu ho ch, rau s  đ c chuy n vào phòngạ ẽ ượ ể  

s  ch ,   đây rau s  đ c phân lo i, làm s ch. R a k  rau b ng n c s ch, dùng baoơ ế Ở ẽ ượ ạ ạ ử ỹ ằ ướ ạ  
túi s ch đ  ch a đ ng.ạ ể ứ ự

9.2.9. V n chuy n:ậ ể  Sau khi đóng gói, rau s  đ c niêm phong và v n chuy nẽ ượ ậ ể  

đ n c a hàng ho c tr c ti p cho ng i s  d ng trong vòng 2h đ  đ m b o đi u ki nế ử ặ ự ế ườ ử ụ ể ả ả ề ệ  
v  sinh và an toàn.ệ

9.2.10. B o qu n và s  d ng:ả ả ử ụ  Rau đ c b o qu n   c a hàng   nhi t đượ ả ả ở ử ở ệ ộ 

20oC và th i gian l u tr  không quá 2 ngày. Rau an toàn có th  s  d ng ngay khôngờ ư ữ ể ử ụ  
c n ph i ngâm n c mu i hay các ch t làm s ch khác.ầ ả ướ ố ấ ạ

Đ  rau đ c ngon và t i, khách hang nên mua v a đ  và s  d ng trong ngày.ể ượ ươ ừ ủ ử ụ


